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Legenda

FOOD PAIRING

sery delikatne/orzechowe


sery aromatyczne/pleśniowe


ryby


owoce morza


drób


wieprzowina


wołowina


dziczyzna


wędliny/salami


grzyby


świeże zioła


orzechy


ostre papryczki


warzywa cebulowe


zielone warzywa


warzywa korzeniowe


desery


kuchnia azjatycka


kuchnia włoska


kuchnia amerykańska


kuchnia polska 
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WŁOCHY

Nie można pisać o winnicy Rechsteiner nie rozpoczynając od postaci właściciela Floriana 
von Stepskiego-Doliwy, którego dawni przodkowie wywodzą się z polsko-litewskiej 
szlachty. Rodzina Stepskich - Doliwów wyemigrowała do Włoch po Powstaniu 
Kościuszkowskim i osiedliła się nad rzeką Piave, w regionie Veneto. W 1881 roku 
ówczesny niemiecki konsul honorowy w Wenecji Friedrich Rechsteiner przejął piękną 
posiadłość w Oderzo i tak rozpoczęła się historia majątku rolniczego i winiarskiego, 
który rozwija się po dziś dzień.


Winnica położona jest w sercu regionu Veneto, w pobliżu urokliwego miasta Paivon 
di Oderzo, na pięknych rozłożystych terenach nizinnych. Obejmuje blisko 50 hektarów 
upraw, położonych na jednym z najbardziej żyznych obszarów w DOC Venezia. Florian 
całą swoją energię wkłada w tworzenie win najwyższej jakości, z zachowaniem zasad 
zrównoważonego rozwoju, aby chronić ziemie dla przyszłych pokoleń. Tutejsze gleby 
i warunki klimatyczne sprzyjają produkcji zarówno owocowych i eleganckich win białych 
jak i aromatycznych, krzepkich win czerwonych. Każdą butelkę zdobi etykieta 
z wizerunkiem herbu Stepskich-Doliwów świadcząca o przywiązaniu do tradycji 
i szacunku wobec własnych korzeni. Na terenie malowniczej posiadłości Rechsteiner 
położony jest każe kameralny pensjonat, który na pewno znajdzie uznanie wśród 
miłośników wina pragnących poczuć ducha starej „włosko-polskiej” winnicy.

„Piękno dobrego wina wynika z naszej odpowiedzialności 
społecznej i szacunku wobec natury” podkreśla Florian von 
Stepski-Doliwa, właściciel winnicy.
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„Piękno dobrego wina wynika z naszej odpowiedzialności 

społecznej i szacunku wobec natury" podkreśla Florian von 
Stepski-Doliwa, właściciel winnicy. 

Nie można pisać o winnicy Rechsteiner nie rozpoczynając od postaci właściciela Floriana 
von Stepskiego-Doliwy, którego dawni przodkowie wywodzą się z polsko-litewskiej 
szlachty. Rodzina Stepskich - Doliwów wyemigrowała do Włoch po Powstaniu 
Kościuszkowskim i osiedliła się nad rzeką Piave, w regionie Veneto. W 1881 roku 
ówczesny niemiecki konsul honorowy w Wenecji Friedrich Rechsteiner przejął piękną 
posiadłość w Oderzo i tak rozpoczęła się historia majątku rolniczego i winiarskiego, 
który rozwija się po dziś dzień. 

Winnica położona jest w sercu regionu Veneto, w pobliżu urokliwego miasta Paivon 
di Oderzo, na pięknych rozłożystych terenach nizinnych. Obejmuje blisko 50 hektarów 
upraw, położonych na jednym z najbardziej żyznych obszarów w DOC Venezia. Florian 
całą swoją energię wkłada w tworzenie win najwyższej jakości, z zachowaniem zasad 
zrównoważonego rozwoju, aby chronić ziemie dla przyszłych pokoleń. Tutejsze gleby 
i warunki klimatyczne sprzyjają produkcji zarówno owocowych i eleganckich win białych 
jak i aromatycznych, krzepkich win czerwonych. Każdą butelkę zdobi etykieta 
z wizerunkiem herbu Stepskich-Doliwów świadcząca o przywiązaniu do tradycji 
i szacunku wobec własnych korzeni. Na terenie malowniczej posiadłości Rechsteiner 
położony jest każe kameralny pensjonat, który na pewno znajdzie uznanie wśród 
miłośników wina pragnących poczuć ducha starej „włosko-polskiej" winnicy. 



WŁOCHY

Rechsteiner

Prosecco Brut

Eleganckie Prosecco Spumante Brut, świeże i rześkie, o delikatnym 
aromacie nektarynek. W smaku wyraźnie wyczuwalne nuty jabłek, 
różowego grapefruita oraz brzoskwiń. Doskonale sprawdzi się 
podczas celebrowania uroczystych momentów, w roli aperitifu 
na weselu, czy jako baza drinków. Wino ekologiczne, z winogron 
uprawianych metodą zrównoważonego rolnictwa.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


glera

jabłko, grapefruit, 
brzoskwinia

Rechsteiner

Prosecco Frizzante

Bardzo delikatne białe wino z apelacji DOC Prosecco, lekko 
musujące i owocowe. Świetne sprawdzi się jako aperitif, 
na przykład do powitania gości na weselu, a latem również 
do śniadania na świeżym powietrzu. Aromaty cytrusów i jabłek, 
na podniebieniu krągłe i niezwykle przyjemne. Podawać mocno 
schłodzone. Wino zamykane jest klasycznym korkiem 
(nieszampańskim). Wino ekologiczne, z winogron uprawianych 
metodą zrównoważonego rolnictwa.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


glera

cytrusy, jabłka, kwiaty, 
brzoskwinia

Rechsteiner

Prosecco Rose

Delikatnie musujące, bladoróżowe prosecco powstałe na bazie 
szlachetnej glery i sławnego pinot noir we włoskiej odsłonie. Już 
przy pierwszym kontakcie wyczujemy aromaty białych owoców, 
szczególnie jabłek i gruszek. W ustach dodatkowo pojawiają się 
akcenty dojrzałych czerwonych owoców takich jak truskawki czy 
porzeczki. Rześkie, świeże, o przyjemnej kwasowości i owocowym 
bukiecie doskonale sprawdzi się w upalne, letnie dni.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


pinot noir, glera

jabłka, gruszki. truskawki, 
porzeczki
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różowego grapefruita oraz brzoskwiń. Doskonale sprawdzi się 

podczas celebrowania uroczystych momentów, w roli aperitifu 
na weselu, czy jako baza drinków. Wino ekologiczne, z winogron 
uprawianych metodą zrównoważonego rolnictwa. 
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Food pairing 
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Bardzo delikatne białe wino z apelacji DOC Prosecco, lekko 
musujące i owocowe. Świetne sprawdzi się jako aperitif, 
na przykład do powitania gości na weselu, a latem również 

do śniadania na świeżym powietrzu. Aromaty cytrusów i jabłek, 
na podniebieniu krągłe i niezwykle przyjemne. Podawać mocno 
schłodzone. Wino zamykane jest klasycznym korkiem 
(nieszampańskim). Wino ekologiczne, z winogron uprawianych 
metodą zrównoważonego rolnictwa. 

Rechsteiner 

Prosecco Rose 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Rechsteiner 

pi not noir, glera 

•• • 
jabłka, gruszki. truskawki, 
porzeczki 

Delikatnie musujące, bladoróżowe prosecco powstałe na bazie 
szlachetnej glery i sławnego pinot noir we włoskiej odsłonie. Już 
przy pierwszym kontakcie wyczujemy aromaty białych owoców, 
szczególnie jabłek i gruszek. W ustach dodatkowo pojawiają się 
akcenty dojrzałych czerwonych owoców takich jak truskawki czy 
porzeczki. Rześkie, świeże, o przyjemnej kwasowości i owocowym 
bukiecie doskonale sprawdzi się w upalne, letnie dni. 



WŁOCHY

Rechsteiner

Pinot Grigio

Lekkie i rześkie białe wino, stworzone z jednego z najbardziej 
popularnych szczepów we Włoszech, w małej winnicy Floriana 
Stepskiego-Doliwy – barona o polskich korzeniach. Łagodne 
i delikatnie wytrawne, w aromatach i smaku przywołujące na myśl 
gruszki i soczyste jabłka. Wino jest ekologiczne, z winogron 
uprawianych metodą zrównoważonego rolnictwa. Doskonałe jako 
uniwersalne wino na wesele.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


pinot grigio


cytrusy, jabłko, 
gruszka

Rechsteiner

WŁOCHY 

Pi not Grigio 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Rechsteiner 

pi not grigio 

•• • 
cytrusy, jabłko, 
gruszka 
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Lekkie i rześkie białe wino, stworzone z jednego z najbardziej 
popularnych szczepów we Włoszech, w małej winnicy Floriana 
Stepskiego-Doliwy - barona o polskich korzeniach. Łagodne 

i delikatnie wytrawne, w aromatach i smaku przywołujące na myśl 
gruszki i soczyste jabłka. Wino jest ekologiczne, z winogron 
uprawianych metodą zrównoważonego rolnictwa. Doskonałe jako 
uniwersalne wino na wesele. 
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WŁOCHY

Historia rodzinnej winnicy Dal Cero zaczyna się w 1934 roku w prowincji Werona, kiedy 
Augusto Dal Cero nabył w gminie Roncà niezwykły kawałek ziemi, który został 
uformowany przez dwa wygasłe wulkany Crocetta i Calvarina. Obszar przyszłej winnicy 
od początku zauroczył Augusto, a jego intuicja podpowiadała, że tutejsze powulkaniczne 
gleby wzbogacą wina w minerały i unikalny charakter. Jak opowiada wnuczka Augusto był 
on człowiekiem wielkich marzeń, niezłomności i oddania dla ciężkiej pracy. Obecnie 
rodzinnym majątkiem zarządzają wnuki Augusto – Davide, Nico i Francesca – którzy nie 
tylko powiększyli pierwotną winnicę, ale także zainwestowali w ziemie w okolicach 
Werony i Toskanii. 


I tak Tenuta Corte Giacobbe to najstarsza winnica zlokalizowana na wulkanicznych 
zboczach w pobliżu urokliwych miasteczek Ronca i Soave. To tutaj powstają wspaniałe 
białe wina pełne świeżości i wibrującej mineralności. Druga winnica Tenuta Montecchiesi 
zlokalizowana jest w słonecznej Toskanii, w okolicach Cortony. Gliniaste, łupkowe 
i piaskowe gleby porastają głównie ciemne odmiany winorośli takie jak sangiovese, merlot, 
cabernet sauvignon, ale także syrah, który natrafił w tej części Toskanii na idealne warunki 
do wzrostu. Trzecią winnicą jest Dal Cero Valpolicella, położona w okolicach Werony 
bogata w białe gleby wapienne i czarne wulkaniczne. Położone nieopodal jezioro Garda 
zapewnia łagodny i specyficzny mikroklimat gdzie ciepłe dni przenikają się z rześkimi 
nocami. To tutaj powstają ikoniczne wina Włoch takie jak Ripasso czy Amarone della 
Valpolicella. Rodzina Dal Cero to uosobienie pełnego pasji włoskiego ducha – warto się 
o tym przekonać osobiście.

Rodzina Dal Cero to uosobienie pełnego pasji włoskiego ducha.
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Rodzina Dal Cero to uosobienie pełnego pasji włoskiego ducha. 

Historia rodzinnej winnicy Dal Cero zaczyna się w 1934 roku w prowincji Werona, kiedy 
Augusto Dal Cero nabył w gminie Ronca niezwykły kawałek ziemi, który został 

uformowany przez dwa wygasłe wulkany Crocetta i Calvarina. Obszar przyszłej winnicy 
od początku zauroczył Augusto, a jego intuicja podpowiadała, że tutejsze powulkaniczne 
gleby wzbogacą wina w minerały i unikalny charakter. Jak opowiada wnuczka Augusto był 
on człowiekiem wielkich marzeń, niezłomności i oddania dla ciężkiej pracy. Obecnie 
rodzinnym majątkiem zarządzają wnuki Augusto - Davide, Nico i Francesca - którzy nie 
tylko powiększyli pierwotną winnicę, ale także zainwestowali w ziemie w okolicach 
Werony i Toskanii. 

I tak Tenuta Corte Giacobbe to najstarsza winnica zlokalizowana na wulkanicznych 
zboczach w pobliżu urokliwych miasteczek Ronca i Soave. To tutaj powstają wspaniałe 
białe wina pełne świeżości i wibrującej mineralności. Druga winnica Tenuta Montecchiesi 
zlokalizowana jest w słonecznej Toskanii, w okolicach Cortony. Gliniaste, łupkowe 
i piaskowe gleby porastają głównie ciemne odmiany winorośli takie jak sangiovese, merlot, 
cabernet sauvignon, ale także syrah, który natrafił w tej części Toskanii na idealne warunki 
do wzrostu. Trzecią winnicą jest Dal Cero Valpolicella, położona w okolicach Werony 
bogata w białe gleby wapienne i czarne wulkaniczne. Położone nieopodal jezioro Garda 
zapewnia łagodny i specyficzny mikroklimat gdzie ciepłe dni przenikają się z rześkimi 
nocami. To tutaj powstają ikoniczne wina Włoch takie jak Ripasso czy Amarone della 
Valpolicella. Rodzina Dal Cero to uosobienie pełnego pasji włoskiego ducha - warto się 
o tym przekonać osobiście. 
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Dal Cero Family

Pinot Grigio

Pinot grigio to jeden z najlepiej rozpoznawalnych włoskich 
szczepów, dający subtelne wino, o żółto-słomkowej barwie, 
przyjemnej kwasowości, łagodnym owocowym aromacie i smaku 
z długim finiszem. W naszym Pinot Grigio delle Venezie znajdziemy 
soczyste gruszki, brzoskwinie i jabłka z delikatną nutą banana.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Dal Cero Family

pinot grigio


jabłko, gruszka, 
brzoskwinie

Soave

Najbardziej znane białe wino z okolic Verony, z apelacji DOC Soave. 
W bukiecie wyraźnie wyczuwa się aromaty owoców cytrusowych 
z mocną nutą grejpfruta. W smaku świeże i rześkie, 
z wyczuwalnymi nutami migdałów w końcówce. Harmonijne 
i zbalansowane, doskonałe do ryb i lekkich dań z drobiu, czy też 
uniwersalne białe wino na wesele.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Dal Cero Family

garganega

cytrusy, grejpfruit, 
migdały

Ramato

Zmysłowe, różowe wino, o aromatach brzoskwiń i owoców 
tropikalnych, z ananasem na czele, uzupełnionych przez subtelne, 
ale znakomicie odświeżające bukiet nuty wiosennych, polnych 
kwiatów. W ustach eleganckie i jedwabiste, ale zachowujące 
jednocześnie pełne ciało i trwałą strukturę.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


pinot grigio

brzoskwienie, owoce 
tropikalne, polne kwiaty

Dal Cero Family

Soave 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Dal Cero Family 

garganega 

••• 
cytrusy, grejpfruit, 
migdały 
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SOAVE 

Najbardziej znane białe wino z okolic Verony, z apelacji DOC Soave. 
W bukiecie wyraźnie wyczuwa się aromaty owoców cytrusowych 
z mocną nutą grejpfruta. W smaku sw1eze i rześkie, 

z wyczuwalnymi nutami migdałów w końcówce. Harmonijne 
i zbalansowane, doskonałe do ryb i lekkich dań z drobiu, czy też 
uniwersalne białe wino na wesele. 

WŁOCHY 

Pi not Grigio 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Dal Cero Family 

pi not grigio 

••• 
jabłko, gruszka, 
brzoskwinie 
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Pinot grigio to jeden z najlepiej rozpoznawalnych włoskich 

szczepów, dający subtelne wino, o żółto-słomkowej barwie, 
przyjemnej kwasowości, łagodnym owocowym aromacie i smaku 
z długim finiszem. W naszym Pinot Grigio delle Venezie znajdziemy 
soczyste gruszki, brzoskwinie i jabłka z delikatną nutą banana. 

Dol Cero Fomily 

Ramato 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Dal Cero Family 

pi not grigio 

•• • 
brzoskwienie, owoce 
tropikalne, polne kwiaty 

RIGIO 

Zmysłowe, różowe wino, o aromatach brzoskwiń i owoców 
tropikalnych, z ananasem na czele, uzupełnionych przez subtelne, 
ale znakomicie odświeżające bukiet nuty wiosennych, polnych 
kwiatów. W ustach eleganckie i jedwabiste, ale zachowujące 

jednocześnie pełne ciało i trwałą strukturę. 



WŁOCHY

Dal Cero Family

Ripasso

Klasyczne Ripasso Superiore, w którego produkcji wykorzystuje się 
wytłoczyny po winifikacji Amarone, zalewając je młodą 
Valpolicellą. Lżejsze niż Amarone, leżakuje 12 miesięcy 
w dębowych beczkach. W efekcie powstaje wino o pięknej barwie, 
intensywne i harmonijne, gdzie aromaty dojrzałych czerwonych 
owoców przeplatają się z nutą przypraw. W ustach pełne, 
z delikatnymi, taninami. Doskonałe z wykwintnymi daniami 
z dziczyzny i czerwonego mięsa.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


corvina, rondinella, 
molinara


czerwone owoce, 
przyprawy

Dal Cero Family

Amarone

Pełne, intensywne i bogate czerwone wino z regionu Wenecja 
Euganejska w północnych Włoszech. Ręcznie zbierane winogrona 
trafiają na 3-4 miesiące do suszenia a następnie są wolno 
macerowane na skórkach i fermentowane. Ten tradycyjny sposób 
tworzenia wina znajduje odzwierciedlenie w jego smaku – pełnym 
elegancji i niewymuszonych, złożonych aromatów. Wino jest dumą 
winnicy, dlatego na jego etykiecie znajdziemy podpisy całego 
rodzeństwa które je tworzy. Wino ma przynajmniej kilkanaście lat 
potencjału starzenia, idealnie nadaje się na elegancki prezent. 
Podawać po uprzedniej dekantacji, do najlepszych mięs 
i dojrzewających serów.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


corvina, rondinella, 
molinara


czarne owoce, 
goździki, czekolada

Dal Cero Family

Vermentino

Zbalansowane, białe beczkowane wino o intensywnym żółtym 
kolorze. Obfity bukiet aromatów łączy w sobie nuty dojrzałych 
owoców - gruszki i brzoskwini, z dodatkiem miodu rzepakowego. 
W smaku delikatne i harmonijne, o dość długim finiszu, 
z posmakiem ziół i migdałowej goryczki. Doskonałe jako eleganckie 
wino na wesele, do pary z daniami z ryb, drobiu i sałatkami 
warzywnymi.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


chardonnay, vermentino

Dal Cero Family

gruszka, brzoskwinia, 
miód, migdały

Ripasso 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Dal Cero Family 

corvina, rondinella, 
molinara 

••• 
•• 
czerwone owoce, 
przyprawy 

" 

O ICELLA 
lt~ PA SO 

';;_' SU PERIORE 
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Klasyczne Ripasso Superiore, w którego produkcji wykorzystuje się 
wytłoczyny po winifikacji Amarone, zalewając je młodą 

Valpolicellą. Lżejsze niż Amarone, leżakuje 12 m1es1ęcy 
w dębowych beczkach. W efekcie powstaje wino o pięknej barwie, 
intensywne i harmonijne, gdzie aromaty dojrzałych czerwonych 
owoców przeplatają się z nutą przypraw. W ustach pełne, 

z delikatnymi, taninami. Doskonałe z wykwintnymi daniami 
z dziczyzny i czerwonego mięsa. 

Amarone 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

WŁOCHY 

Dal Cero Family 

corvina, rondinella, 
molinara 

••• 
•• 
czarne owoce, 
goździki, czekolada 

ONE 
DELLA VALP10LICELLA 

' 
/fr 
;,// 

D\LCERO 

Pełne, intensywne i bogate czerwone wino z regionu Wenecja 
Euganejska w północnych Włoszech. Ręcznie zbierane winogrona 
trafiają na 3-4 miesiące do suszenia a następnie są wolno 
macerowane na skórkach i fermentowane. Ten tradycyjny sposób 
tworzenia wina znajduje odzwierciedlenie w jego smaku - pełnym 

elegancji i niewymuszonych, złożonych aromatów. Wino jest dumą 
winnicy, dlatego na jego etykiecie znajdziemy podpisy całego 
rodzeństwa które je tworzy. Wino ma przynajmniej kilkanaście lat 
potencjału starzenia, idealnie nadaje się na elegancki prezent. 
Podawać po uprzedniej dekantacji, do najlepszych mięs 

i dojrzewających serów. 

Vermentino 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Dal Cero Family 

chardonnay, vermentino 

•• • 
gruszka, brzoskwinia, 
miód, migdały 

JIJ Jl o g u 

T OSCA A 

Zbalansowane, białe beczkowane wino o intensywnym żółtym 
kolorze. Obfity bukiet aromatów łączy w sobie nuty dojrzałych 
owoców - gruszki i brzoskwini, z dodatkiem miodu rzepakowego. 
W smaku delikatne i harmonijne, o dość długim finiszu, 
z posmakiem ziół i migdałowej goryczki. Doskonałe jako eleganckie 
wino na wesele, do pary z daniami z ryb, drobiu i sałatkami 
warzywnymi. 



WŁOCHY

Dal Cero Family

Sangiovese

Podstawowe jednoszczepowe wino Dal Cero Family, o pięknym, 
rubinowym kolorze, stworzone z najbardziej popularnego szczepu 
Toskanii – Sangiovese. Wśród bogatych owocowych aromatów 
przeważa nuta dojrzałej wiśni. Świetnie wyważone pomiędzy 
słodyczą owocu, a wytrawnością. Doskonałe z deską serów 
i wędlin, czy też jako uniwersalne wino na weselny stół.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


sangiovese

czerwone owoce, wiśnia, 
kwiaty,

Dal Cero Family

WŁOCHY 

Sangiovese 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Dal Cero Family 

sangiovese 

•• • 
•• 
czerwone owoce, wiśnia, 
kwiaty, 

T ANA 

Podstawowe jednoszczepowe wino Dal Cero Family, o pięknym, 
rubinowym kolorze, stworzone z najbardziej popularnego szczepu 
Toskanii - Sangiovese. Wśród bogatych owocowych aromatów 
przeważa nuta dojrzałej wiśni. Świetnie wyważone pomiędzy 
słodyczą owocu, a wytrawnością. Doskonałe z deską serów 
i wędlin, czy też jako uniwersalne wino na weselny stół. 

Dol Cero Fomily 



WŁOCHY

To nie przypadek, że początki winiarstwa rodziny Di Carlo sięgają odrodzenia - odwaga, 
pasja i rewolucyjne wizje zawsze charakteryzowały winiarnię od pierwszego pokolenia. 
Minęły dwa wieki od pierwszych sukcesów Camilla i Nicoli Di Carlo, dziś przywództwo 
przejął Giannicoli, wraz z synami Federico i Daniele, ale nadal przejawiają typową 
nieustępliwość zachowania ludzi z Abruzji.


Dzięki Giannicoli w 1991 roku produkcja została przestawiona na produkcję ekologiczną, 
jak żadna inna wcześniej we Włoszech. Potem pojawił się certyfikat wegański, wina bez 
siarczynów, wina naturalne, fermentacje w amforach i metodą przodków. Dla rodziny 
Di Carlo te kamienie milowe to dopiero początek tego, co jest możliwe do zrobienia łącząc 
ludzką etykę, kulturę pracy i szacunek dla terytorium.

"Wino jest żywym produktem, zrodzonym z miejsca, pory roku 
i kultury. Doskonała synteza relacji między człowiekiem 
i naturą, między człowiekiem a konkretnym miejscem. 
Możliwość przekładania granic na zalety, interpretowania 
terytorium poprzez wiedzę i szacunek dla środowiska" 
Giannicola di Carlo

FAMIGLIA DI CARLO 
D 

"Wino jest żywym produktem, zrodzonym z miejsca, pory roku 
i kultury. Doskonała synteza relacji między człowiekiem 

i naturą, między człowiekiem a konkretnym m1eJscem. 
Możliwość przekładania granic na zalety, interpretowania 
terytorium poprzez wiedzę i szacunek dla środowiska" 

Giannicola di Carlo 

To nie przypadek, że początki winiarstwa rodziny Di Carlo sięgają odrodzenia - odwaga, 
pasja i rewolucyjne wizje zawsze charakteryzowały winiarnię od pierwszego pokolenia. 
Minęły dwa wieki od pierwszych sukcesów Camilla i Nicoli Di Carlo, dziś przywództwo 
przejął Giannicoli, wraz z synami Federico i Daniele, ale nadal przejawiają typową 

nieustępliwość zachowania ludzi z Abruzji. 

Dzięki Giannicoli w 1991 roku produkcja została przestawiona na produkcję ekologiczną, 
jak żadna inna wcześniej we Włoszech. Potem pojawił się certyfikat wegański, wina bez 
siarczynów, wina naturalne, fermentacje w amforach i metodą przodków. Dla rodziny 
Di Carlo te kamienie milowe to dopiero początek tego, co jest możliwe do zrobienia łącząc 
ludzką etykę, kulturę pracy i szacunek dla terytorium. 



Włochy

Famiglia di Carlo

IGT Terre di Chieti

Kriya Cococciola

Wino o słomkowożółtej barwie ze złotymi refleksami. Aromat 
owoców cytrusowych, różowego grejpfruta i owoców tropikalnych. 
W ustach kremowe, a zarazem świeże o szczodrej kwasowości. 
Doskonałe jako aperitif, a także do lekkich sałatek i dań z owoców 
morza.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


cococciola

Famiglia di Carlo

cytrusy, różowy grejpfruit, 
owoce tropikalne

d'Abruzzo DOC

Kriya Cerasuolo

Bladoróżowe wino z musującymi fioletowymi niuansami. 
W aromacie intensywne owocowe zapachy z delikatnymi nutami 
kwiatowymi i nutami bananowymi. Intensywne, trwałe, o długim 
i żywym posmaku. Doskonały towarzysz do owoców morza, 
świetnie skomponuje się z przystawkami, idealne również do pizzy.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Famiglia di Carlo

montepulciano

owoce, kwiaty, 
banany

d'Abruzzo DOC

Kriya Montepulciano

Wino o barwie rubinowej czerwieni z fioletowymi odcieniami. 
Intensywny aromat czarnych owoców. W smaku pełne, z dobrą 
kwasowością. Dobrze skomponuje się z kuchnią włoską - 
makaronami, pizzą oraz pieczonym mięsem i twardymi serami.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Famiglia di Carlo

montepulciano

wiśnie, czerwone owoce 
leśne, tost, wanilia

Kriya Cococciola 

IGT Terre di Chieti 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Famiglia di Carlo 

cococciola 

••• 
cytrusy, różowy grejpfruit, 
owoce tropikalne 

Wino o słomkowożółtej barwie ze złotymi refleksami. Aromat 
owoców cytrusowych, różowego grejpfruta i owoców tropikalnych. 
W ustach kremowe, a zarazem świeże o szczodrej kwasowości. 
Doskonałe jako aperitif, a także do lekkich sałatek i dań z owoców 
morza. 

WŁOCHY 

Kriya Cerasuolo 

d'Abruzzo DOC 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Famiglia di Carlo 

montepu lcia no 

••• 
owoce, kwiaty, 
banany 

Bladoróżowe wino z musującymi fioletowymi niuansami. 
W aromacie intensywne owocowe zapachy z delikatnymi nutami 
kwiatowymi i nutami bananowymi. Intensywne, trwałe, o długim 
i żywym posmaku. Doskonały towarzysz do owoców morza, 
świetnie skomponuje się z przystawkami, idealne również do pizzy. 

Fomiglio di Carlo 

Kriya Montepulciano 

d'Abruzzo DOC 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Famiglia di Carlo 

montepulciano 

••• 
•• 
wiśnie, czerwone owoce 
leśne, tost, wanilia 

Wino o barwie rubinowej czerwieni z fioletowymi odcieniami. 
Intensywny aromat czarnych owoców. W smaku pełne, z dobrą 
kwasowością. Dobrze skomponuje się z kuchnią włoską -
makaronami, pizzą oraz pieczonym mięsem i twardymi serami. 



Włochy

Famiglia di Carlo

Merlot Rosato

NOBU 1830

Wino w jasnoróżowym kolorze. Aromaty czerwonych owoców 
z przyjemnymi aromatami poziomek, malin i wiśni. Świeże nuty 
kwiatowe fiołka i dzikiej róży. W smaku orzeźwiające, mineralne 
z dobrą strukturą i kwasowością. Techniki winifikacji tradycyjne 
ze współczesnym stylem i smakiem - szczególna i ekskluzywna 
technika winifikacji rodziny Di Carlo. Chłodzenie winogron 
z późniejszą fermentacją na rodzimych drożdżach w cementowych 
zbiornikach i amforach. Dobrze skomponuje się z daniami 
z owoców morza, dorszem, drobiowymi wędlinami oraz białym 
mięsem. Ale może także towarzyszyć frytkom oraz pizzy.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


merlot

Famiglia di Carlo

poziomki, maliny, wiśnie, 
fiołek, dzika róża

Montepulciano d'Abruzzo

NOBU 1830

Wino z aromatami dżemu z czerwonych owoców oraz kakao 
i wanilii. Doskonała struktura z miękkimi, słodkimi i trwałymi 
taninami. W smaku pikantne z nutami kawy i dojrzałych owoców. 
Techniki winifikacji tradycyjne ze współczesnym stylem i smakiem - 
szczególna i ekskluzywna technika winifikacji rodziny Di Carlo. 
Fermentacja moszczu w zbiornikach, amforach i dębowych 
beczkach. Dobrze skomponuje się z pieczonym mięsem, serami 
oraz wędlinami.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Famiglia di Carlo

montepulciano

czerwone owoce, 
kawa

Colli Aprutini IGP

Recastro Primitivo

Wino w kolorze głębokiej rubinowej czerwieni. W aromacie bardzo 
dojrzałe i skoncentrowane czerwone i czarne owoce, z nutą 
fiołków. Smak gładki i pełny, z długim finiszem. Winogrona zbierane 
ręcznie. Maceracja w zbiornikach ze stali nierdzewnej 
o kontrolowanej temperaturze. Około 40% wina dojrzewa 
następnie w dębowych beczkach o różnej wielkości i wieku. 
Najlepiej komponuje się z sosami mięsnymi, duszoną wołowiną, 
czerwonym mięsem, ale także z wędlinami i serami.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Famiglia di Carlo

primitivo

czerwone i czarne 
owoce, fiołki

NOBU 1830 

Merlot Rosato 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Famiglia di Carlo 

merlot 

••• 
poziomki, maliny, wiśnie, 
fiołek, dzika róża 

Wino w jasnoróżowym kolorze. Aromaty czerwonych owoców 
z przyjemnymi aromatami poziomek, malin i wiśni. Świeże nuty 
kwiatowe fiołka i dzikiej róży. W smaku orzeźwiające, mineralne 
z dobrą strukturą i kwasowością. Techniki winifikacji tradycyjne 
ze współczesnym stylem i smakiem - szczególna i ekskluzywna 
technika winifikacji rodziny Di Carlo. Chłodzenie winogron 
z późniejszą fermentacją na rodzimych drożdżach w cementowych 
zbiornikach i amforach. Dobrze skomponuje się z daniami 
z owoców morza, dorszem, drobiowymi wędlinami oraz białym 
mięsem. Ale może także towarzyszyć frytkom oraz pizzy. 

WŁOCHY 

NOBU 1830 

Montepulciano d'Abruzzo 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Famiglia di Carlo 

montepu lei a no 

•• • 
•• 
czerwone owoce, 
kawa 

Wino z aromatami dżemu z czerwonych owoców oraz kakao 
i wanilii. Doskonała struktura z miękkimi, słodkimi i trwałymi 
taninami. W smaku pikantne z nutami kawy i dojrzałych owoców. 
Techniki winifikacji tradycyjne ze współczesnym stylem i smakiem -
szczególna i ekskluzywna technika winifikacji rodziny Di Carlo. 
Fermentacja moszczu w zbiornikach, amforach i dębowych 

beczkach. Dobrze skomponuje się z pieczonym mięsem, serami 
oraz wędlinami. 

Fomiglio di Carlo 

Recastro Primitivo 

Colli Aprutini IGP 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Famiglia di Carlo 

primitivo 

••• 
•• 
czerwone i czarne 
owoce, fiołki 

W-.--,,~-·· I I I 'J.J. . 

Wino w kolorze głębokiej rubinowej czerwieni. W aromacie bardzo 
dojrzałe i skoncentrowane czerwone i czarne owoce, z nutą 

fiołków. Smak gładki i pełny, z długim finiszem. Winogrona zbierane 
ręcznie. Maceracja w zbiornikach ze stali nierdzewnej 
o kontrolowanej temperaturze. Około 40% wina dojrzewa 
następnie w dębowych beczkach o różnej wielkości i wieku. 
Najlepiej komponuje się z sosami mięsnymi, duszoną wołowiną, 
czerwonym mięsem, ale także z wędlinami i serami. 



WŁOCHY

Gwarny i barwny Neapol to główne miasto Kampanii – południowego regionu 
Włoch słynącego z mocnego espresso, uzależniającej pizzy, zniewalających 
widoków oraz bardzo ciekawych lokalnych win. Sąsiedztwo posępnego i budzącego 
respekt Wezuwiusza sprawia, że tutejsze gleby są bogate w minerały, wulkaniczny 
tuf czy wapień pokryty gliną. To właśnie w tym regionie, w prowincji Benevento 
zlokalizowana jest spółdzielnia winiarska La Guardiense. 


Jej początek sięga 1960 roku kiedy na mocno zniszczonych przez wojnę ziemiach, 
33 odważnych i przedsiębiorczych winogrodników założyło spółdzielnię 
wznawiając produkcję wina w tym regionie Kampanii. Obecnie spółdzielnia liczy 
około tysiąca członków i zarządza blisko 1800 hektarami winnic położonych 
na pagórkowatych terenach, na średniej wysokości 350 metrów n.p.m. Roczna 
produkcja sięga 20 milionów litrów rocznie. Samo określenie „spółdzielnia” oraz 
przytoczone powyżej liczby mogłyby sugerować, że powstające tu wina mogą być 
dość masowe, a co za tym idzie przeciętnej jakości. Nic bardziej mylnego - 
La Guardiense jest przykładem, że duża kooperatywa może też produkować 
porządne i solidne wina. 


Szczególnie w ostatnim dwudziestoleciu zdecydowano się wprowadzić szereg 
zmian i usprawnień na rzecz zwiększenia jakości. Wprowadzono nowe zasady 
w uprawie winorośli – nie stosuje się chemicznych środków ochrony roślin, a ponad 
90% zbiorów odbywa się ręcznie. Zainwestowano w nową linię produkcyjną, 
zmodernizowano sprzęt, wyposażono w zbiorniki o mniejszej pojemności 
(konieczne dla win wyższej jakości). 

Najważniejsze odmiany winorośli to lokalne falanghina 
i aglianico, z których powstają zarówno solidne wina 
codzienne jak i szlachetne butelki najwyższej jakości. 

la uardiense 

Najważniejsze odmiany winorośli to lokalne falanghina 
i aglianico, z których powstają zarówno solidne wina 
codzienne jak i szlachetne butelki najwyższej jakości. 

Gwarny i barwny Neapol to główne miasto Kampanii - południowego regionu 
Włoch słynącego z mocnego espresso, uzależniającej pizzy, zniewalających 

widoków oraz bardzo ciekawych lokalnych win. Sąsiedztwo posępnego i budzącego 
respekt Wezuwiusza sprawia, że tutejsze gleby są bogate w minerały, wulkaniczny 
tuf czy wapień pokryty gliną. To właśnie w tym regionie, w prowincji Benevento 
zlokalizowana jest spółdzielnia winiarska La Guardiense. 

Jej początek sięga 1960 roku kiedy na mocno zniszczonych przez wojnę ziemiach, 
33 odważnych i przedsiębiorczych winogrodników założyło spółdzielnię 

wznawiając produkcję wina w tym regionie Kampanii. Obecnie spółdzielnia liczy 
około tysiąca członków i zarządza blisko 1800 hektarami winnic położonych 
na pagórkowatych terenach, na średniej wysokości 350 metrów n.p.m. Roczna 
produkcja sięga 20 milionów litrów rocznie. Samo określenie „spółdzielnia" oraz 
przytoczone powyżej liczby mogłyby sugerować, że powstające tu wina mogą być 
dość masowe, a co za tym idzie przeciętnej jakości. Nic bardziej mylnego -
La Guardiense jest przykładem, że duża kooperatywa może też produkować 
porządne i solidne wina. 

Szczególnie w ostatnim dwudziestoleciu zdecydowano się wprowadzić szereg 
zmian i usprawnień na rzecz zwiększenia jakości. Wprowadzono nowe zasady 
w uprawie winorośli - nie stosuje się chemicznych środków ochrony roślin, a ponad 
90% zbiorów odbywa się ręcznie. Zainwestowano w nową linię produkcyjną, 

zmodernizowano sprzęt, wyposażono w zbiorniki o mniejszej pojemności 

(konieczne dla win wyższej jakości}. 



WŁOCHY

La Guardiense

Aglianico

Lekkie i zbalansowane czerwone wino z południa Włoch – regionu 
Kampania, ze szczepu aglianico, znanego tam już w czasach 
starożytnych. Mocno owocowe w aromatach i smakach, dobrze 
ułożone między intensywnością tanin i łagodnością smaku. Świetne 
do picia samodzielnie, jak również w towarzystwie lekkich serów, 
wędlin czy pizzy.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


aglianico

La Guardiense

czerwone owoce, 
zioła

Falanghina

Lekkie i zbalansowane białe włoskie wino. Przyjemna, intensywnie 
żółta barwa, zapach dojrzałych cytrusów i kwiatów polnych 
z nutami miodu. Aksamitne w ustach, miękkie i delikatne, niemniej 
jednak długie i z charakterem. Świetne w połączeniu z rybami 
i owocami morza, jak również jako uniwersalne wino na weselny 
stół.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


La Guardiense

falanghina

cytrusy, polne kwiaty, 
miód

Sannio Greco

Wino posiada dobrą strukturę, świeżą kwasowość i intrygującą 
złożoność aromatyczną. Nuty żółtych owoców i cytrusów mieszają 
się tu z akcentami miodu i mineralnymi. W smaku odświeżające, 
ale dość intensywne zarazem, dobrze wypełnia usta i niespiesznie 
finiszuje.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


La Guardiense

greco

żółte owoce, cytrusy, 
miód, mineralne aromaty

Aglianico 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

La Guardiense 

aglianico 

•• • 
• 
czerwone owoce, 
zioła 

Lekkie i zbalansowane czerwone wino z południa Włoch - regionu 
Kampania, ze szczepu aglianico, znanego tam już w czasach 
starożytnych. Mocno owocowe w aromatach i smakach, dobrze 
ułożone między intensywnością tanin i łagodnością smaku. Świetne 
do picia samodzielnie, jak również w towarzystwie lekkich serów, 
wędlin czy pizzy. 

WŁOCHY 

Falanghina 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

La Guardiense 

falanghina 

••• 
cytrusy, polne kwiaty, 
miód 

Lekkie i zbalansowane białe włoskie wino. Przyjemna, intensywnie 
żółta barwa, zapach dojrzałych cytrusów i kwiatów polnych 
z nutami miodu. Aksamitne w ustach, miękkie i delikatne, niemniej 
jednak długie i z charakterem. Świetne w połączeniu z rybami 
i owocami morza, jak również jako uniwersalne wino na weselny 
stół. 

La Guordiense 

Sannio Greco 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

La Guardiense 

greco 

••• 
żółte owoce, cytrusy, 
miód, mineralne aromaty 

Wino posiada dobrą strukturę, świeżą kwasowość i intrygującą 
złożoność aromatyczną. Nuty żółtych owoców i cytrusów mieszają 
się tu z akcentami miodu i mineralnymi. W smaku odświeżające, 
ale dość intensywne zarazem, dobrze wypełnia usta i niespiesznie 
finiszuje. 



WŁOCHY

La Guardiense

Anima Lavica

Wino powstałe z winogron rosnących na wulkanicznej glebie, 
co zdecydowanie czuć w kieliszku. W aromacie znajdziemy nuty 
cytrusów i białych kwiatów, a także akcenty mineralne, które 
jeszcze mocniej nasilają się ustach. Bardzo odświeżające, 
o chrupkiej kwasowości, a jednocześnie dobrze zbudowane, 
intensywne w smaku i długo finiszujące.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


falanghina

cytrusy, białe kwiaty, 
nuty mineralne

La Guardiense

Anima Lavica Aglianico

Wino o intensywnej rubinowej barwie z fiołkowymi akcentami. 
W nosie bukiet czarnej wiśni, nuty lukrecji i aromatycznych ziół. 
Na podniebieniu uwalnia się mineralność i świeżość, z miękkimi 
taninami. Winogrona są zbierane ręcznie, a całość dojrzewa 
w używanych beczkach przez 6-8 miesięcy. Wino powstałe 
w klimacie śródziemnomorskim z winogron rosnących 
na wulkanicznej glebie, co nadaje mu wyjątkowej mineralności, 
koncentracji smaku oraz świeżości – to absolutna niespodzianka 
dla zmysłów. Dobrze skomponuje się z pieczonym czerwonym 
mięsem, makaronami z roślinami strączkowymi oraz z twardymi, 
dojrzałymi serami.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


La Guardiense

aglianico

czarna wiśnia, lukrecja, 
zioła

Nottenova del Sannio

Wino o intensywnym aromacie, z nutami wyrazistymi nutami 
owoców - cytryn i białych brzoskwiń, uzupełnionych akcentami 
drożdżowymi. W ustach zbalansowane, kremowe, o trwałym 
finiszu.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


La Guardiense

falanghina

cytryny, brzoskwinie, 
akcenty drożdżowe

Anima Lavica 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

La Guardiense 

falanghina 

••• 
cytrusy, białe kwiaty, 
nuty mineralne 

Wino powstałe z winogron rosnących na wulkanicznej glebie, 
co zdecydowanie czuć w kieliszku. W aromacie znajdziemy nuty 
cytrusów i białych kwiatów, a także akcenty mineralne, które 
jeszcze mocniej nasilają się ustach. Bardzo odświeżające, 

o chrupkiej kwasowości, a jednocześnie dobrze zbudowane, 
intensywne w smaku i długo finiszujące. 

WŁOCHY 

Anima Lavica Aglianico 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

La Guardiense 

aglianico 

••• 
• 
czarna wiśnia, lukrecja, 
zioła 

Wino o intensywnej rubinowej barwie z fiołkowymi akcentami. 
W nosie bukiet czarnej wiśni, nuty lukrecji i aromatycznych ziół. 
Na podniebieniu uwalnia się mineralność i świeżość, z miękkimi 
taninami. Winogrona są zbierane ręcznie, a całość dojrzewa 
w używanych beczkach przez 6-8 miesięcy. Wino powstałe 

w klimacie śródziemnomorskim z winogron rosnących 
na wulkanicznej glebie, co nadaje mu wyjątkowej mineralności, 
koncentracji smaku oraz świeżości - to absolutna niespodzianka 
dla zmysłów. Dobrze skomponuje się z pieczonym czerwonym 
mięsem, makaronami z roślinami strączkowymi oraz z twardymi, 
dojrzałymi serami. 

La uuora1ense 

Nottenova del Sannio 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

La Guardiense 

falanghina 

•• • 
cytryny, brzoskwinie, 
akcenty drożdżowe 

Wino o intensywnym aromacie, z nutami wyrazistymi nutami 
owoców - cytryn i białych brzoskwiń, uzupełnionych akcentami 
drożdżowymi. W ustach zbalansowane, kremowe, o trwałym 
finiszu. 



WŁOCHY

Winnica Cantine Paradiso leży w północnej części Apulii, w prowincji Foggia, 
w sąsiedztwie dzikiego półwyspu Gargano i lazurowego Adriatyku. Poszarpana linia 
brzegowa, pełna romantycznych zatoczek i dramatycznych urwisk przechodzi łagodnie 
w nizinny, południowy krajobraz, który porastają gaje oliwne i winnice. Gleby są tu 
głównie wapienne i piaskowe, a klimat łagodny – ciepłe, deszczowe zimy przechodzą 
w upalne i suche lata. 


To właśnie na tych terenach rodzina Paradiso od lat 50-tych ubiegłego wieku uprawia 
winogrona. Skupiają się na rodzimych odmianach takich jak primitivo, negroamaro, nero 
di troia czy fiano i bombino. Krzewy winorośli są nasadzane w systemie pergola 
chroniącym kiście przed żarzącym słońcem. Wina fermentują zarówno w tradycyjnych 
betonowych kadziach, nowoczesnych stalowych zbiornikach oraz dębowych beczkach. 
Winnica jest wyposażona w rozbudowany system paneli solarnych, aby w jak najbardziej 
naturalny sposób pozyskiwać energię z wszechobecnego tu słońca i tym samym chronić 
środowisko. 


Ideą jaka przyświeca rodzinie Pardiso jest tworzenie win przystępnych, 
bezpretensjonalnych i prostolinijnych, przy jednoczesnym zachowaniu uczciwej i solidnej 
jakości.


Wina Cantine Paradiso mają być takie jak Apulia – serdeczne, 
radosne, pełne słońca i pozytywnej energii.

CANTINE 

PARADISO 

Wina Cantine Paradiso mają być takie jak Apulia - serdeczne, 
radosne, pełne słońca i pozytywnej energii. 

Winnica Cantine Paradiso leży w północnej części Apulii, w prowincji Foggia, 
w sąsiedztwie dzikiego półwyspu Gargano i lazurowego Adriatyku. Poszarpana linia 
brzegowa, pełna romantycznych zatoczek i dramatycznych urwisk przechodzi łagodnie 
w nizinny, południowy krajobraz, który porastają gaje oliwne i winnice. Gleby są tu 
głównie wapienne i piaskowe, a klimat łagodny - ciepłe, deszczowe zimy przechodzą 
w upalne i suche lata. 

To właśnie na tych terenach rodzina Paradiso od lat SO-tych ubiegłego wieku uprawia 
winogrona. Skupiają się na rodzimych odmianach takich jak primitivo, negroamaro, nero 
di troia czy ńano i bambino. Krzewy winorośli są nasadzane w systemie pergola 
chroniącym kiście przed żarzącym słońcem. Wina fermentują zarówno w tradycyjnych 
betonowych kadziach, nowoczesnych stalowych zbiornikach oraz dębowych beczkach. 
Winnica jest wyposażona w rozbudowany system paneli solarnych, aby w jak najbardziej 
naturalny sposób pozyskiwać energię z wszechobecnego tu słońca i tym samym chronić 
środowisko. 

Ideą jaka przysw1eca rodzinie Pardiso jest tworzenie win przystępnych, 

bezpretensjonalnych i prostolinijnych, przy jednoczesnym zachowaniu uczciwej i solidnej 
jakości. 



WŁOCHY

Cantine Paradiso

Sant Andrea

Klasyczne, młode wino z modnego szczepów primitivo i nero 
di troia, o pięknej głębokiej, czerwonej barwie i wyraźnych 
aromatach czerwonych owoców z delikatną ziołową nutą. 
Dla podniebienia miękkie i jedwabiste. Znakomite zarówno solo, 
jak i w akompaniamencie lekkich dań warzywnych. Może być też 
uniwersalnym, powszechnie lubianym winem na weselny stół.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


nero di troia, primitivo


Cantine Paradiso

czerwone owoce, 
zioła

Negroamaro

Eleganckie i zbalansowane, czerwone wino z włoskiej apelacji IGT 
Puglia. Najstarsza apulijska odmiana winorośli uprawiana była tu 
już w VIII w. p.n.e. Jeżeli komuś nie wystarcza soczysta owocowość 
primitivo, zdecydowanie polecamy negroamaro. Wino ma 
przepiękną, ciemną barwę bakłażana i cudowne aromaty mocno 
dojrzałych owoców - ciemnych czereśni, jeżyn. Oprócz smaku 
czereśniowego sadu wyraźnie wyczuwa się nuty owoców leśnych, 
ziół, tymianku, lukrecji i przypraw korzennych. Długi, aksamitny, 
złożony finisz. Doskonałe na prezent lub jako wino na weselny stół.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Cantine Paradiso

negroamaro

czereśnie, jeżyny, owoce 
leśne, zioła, lukrecja

Primitivo 1954

Znakomite czerwone wino z południowych Włoch – regionu Puglia, 
powstałe, by uczcić 60-lecie założenia winnicy. Mocno dojrzałe 
grona fermentują przez 15-20 dni w kontrolowanej temperaturze 
i przez kolejne 2 miesiące dojrzewają w stalowych kadziach. 
Następnie na 12 miesięcy trafiają do beczek z francuskiego dębu, 
i znowu na 3 miesiące wracają do stalowych zbiorników. Proces 
winifikacji kończy leżakowanie przez 4 miesiące w butelkach. 
Więc dopiero po prawie dwóch latach od zbiorów możemy 
rozkoszować się tym świetnym winem o głębokim rubinowym 
kolorze. W kieliszku wyczuwamy ciepły, słoneczny zapach 
dojrzałych owoców i intensywny aromat wanilii. W smaku pełne 
i harmonijne, o miękkim i wyjątkowo długim finiszu. Eleganckie, 
z potencjałem starzenia, idealne na prezent. Doskonałe z pizzą, 
duszonymi mięsami i dojrzewającymi serami.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Cantine Paradiso

primitivo

owoce, wanilia, 
przyprawy

SantAndrea 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Cantine Paradiso 

nero di troia, primitivo 

•• • 
• 
czerwone owoce, 
zioła 

) \ ~ -, ' .,\ :-,.· () R.E I 

NERO Dl 'JROIA 
l'RT\11 TVO 

Pl.l,I.JA 

Klasyczne, młode wino z modnego szczepów primitivo i nero 
di troia, o pięknej głębokiej, czerwonej barwie i wyraźnych 

aromatach czerwonych owoców z delikatną ziołową nutą. 

Dla podniebienia miękkie i jedwabiste. Znakomite zarówno solo, 
jak i w akompaniamencie lekkich dań warzywnych. Może być też 
uniwersalnym, powszechnie lubianym winem na weselny stół. 

WŁOCHY 

Negroamaro 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Cantine Paradiso 

negroamaro 

•• • 
•• 
czereśnie, jeżyny, owoce 
leśne, zioła, lukrecja 

POSTA - pIANA-
NEGRO' 1,1\KO 

• 

Eleganckie i zbalansowane, czerwone wino z włoskiej apelacji IGT 
Puglia. Najstarsza apulijska odmiana winorośli uprawiana była tu 
już w VI 11 w. p.n.e. Jeżeli komuś nie wystarcza soczysta owocowość 
primitivo, zdecydowanie polecamy negroamaro. Wino ma 
przepiękną, ciemną barwę bakłażana i cudowne aromaty mocno 
dojrzałych owoców - ciemnych czereśni, jeżyn. Oprócz smaku 
czereśniowego sadu wyraźnie wyczuwa się nuty owoców leśnych, 
ziół, tymianku, lukrecji i przypraw korzennych. Długi, aksamitny, 
złożony finisz. Doskonałe na prezent lub jako wino na weselny stół. 

Cantine Paradiso 

Primitivo 1954 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Cantine Paradiso 

primitivo 

•• • 
•• 
owoce, wanilia, 
przyprawy 

Znakomite czerwone wino z południowych Włoch - regionu Puglia, 
powstałe, by uczcić 60-lecie założenia winnicy. Mocno dojrzałe 
grona fermentują przez 15-20 dni w kontrolowanej temperaturze 
i przez kolejne 2 miesiące dojrzewają w stalowych kadziach. 
Następnie na 12 miesięcy trafiają do beczek z francuskiego dębu, 
i znowu na 3 miesiące wracają do stalowych zbiorników. Proces 
winifikacji kończy leżakowanie przez 4 miesiące w butelkach. 
Więc dopiero po prawie dwóch latach od zbiorów możemy 
rozkoszować się tym świetnym winem o głębokim rubinowym 
kolorze. W kieliszku wyczuwamy ciepły, słoneczny zapach 
dojrzałych owoców i intensywny aromat wanilii. W smaku pełne 
i harmonijne, o miękkim i wyjątkowo długim finiszu. Eleganckie, 
z potencjałem starzenia, idealne na prezent. Doskonałe z pizzą, 
duszonymi mięsami i dojrzewającymi serami. 



WŁOCHY

Michele od blisko 15 lat rozwija i opiekuje się własnoręcznie nasadzonymi krzewami 
winorośli, wśród których królują lokalne odmiany takie jak nero di troia, primitivo, fiano 
czy rzadko spotykane minutolo. Porastają one wapienne gleby i pozostają pod stałym 
wpływem Morza Adriatyckiego. Wszystkie wina pochodzą wyłącznie z winogron 
z własnych upraw, są zbierane ręcznie i selekcjonowane. 


Od 2011 winnica ma oficjalną certyfikację organiczną oraz dba o zrównoważony rozwój 
i w pełni ekologiczny proces powstawania wina. Technologia została zredukowana 
do minimum, a dzięki panelom słonecznym farma produkuje więcej energii niż zużywa. 
Wina czerwone są niefiltrowane, z minimalnym udziałem siarczynów. W procesie 
winifikacji Michele wykorzystuje zarówno duże dębowe beczki jak i tradycyjne gliniane 
amfory. Tworzy wina z niezwykłą dbałością o detal, w jak najmniejszym stopniu ingerując 
w naturę. Efektem są niezwykle intrygujące, bogate, intensywne i wielowarstwowe wina, 
które nikogo nie pozostawiają obojętnym. Warto się o tym przekonać.


Położona w sąsiedztwie malowniczego półwyspu Gargano, 
w pobliżu urokliwego miasteczka Cerignola, niewielka, raptem 
10 hektarowa winnica należy do wielkiego pasjonata wina 
Michele Biancardiego.

CANTINE 
-----e -----

v1GNE DAUNE 

Położona w sąsiedztwie malowniczego półwyspu Gargano, 
w pobliżu urokliwego miasteczka Cerignola, niewielka, raptem 
10 hektarowa winnica należy do wielkiego pasjonata wina 
Michele Biancardiego. 

Michele od blisko 15 lat rozwija i opiekuje się własnoręcznie nasadzonymi krzewami 
winorośli, wśród których królują lokalne odmiany takie jak nero di troia, primitivo, fiano 
czy rzadko spotykane minutolo. Porastają one wapienne gleby i pozostają pod stałym 
wpływem Morza Adriatyckiego. Wszystkie wina pochodzą wyłącznie z winogron 
z własnych upraw, są zbierane ręcznie i selekcjonowane. 

Od 2011 winnica ma oficjalną certyfikację organiczną oraz dba o zrównoważony rozwój 
i w pełni ekologiczny proces powstawania wina. Technologia została zredukowana 
do minimum, a dzięki panelom słonecznym farma produkuje więcej energii niż zużywa. 
Wina czerwone są niefiltrowane, z minimalnym udziałem siarczynów. W procesie 
winifikacji Michele wykorzystuje zarówno duże dębowe beczki jak i tradycyjne gliniane 
amfory. Tworzy wina z niezwykłą dbałością o detal, w jak najmniejszym stopniu ingerując 
w naturę. Efektem są niezwykle intrygujące, bogate, intensywne i wielowarstwowe wina, 
które nikogo nie pozostawiają obojętnym. Warto się o tym przekonać. 



WŁOCHY

Michele Biancardi

Solo Fiano

Odmiana fiano, z którego powstało wino, charakteryzuje się bardzo 
intensywną aromatycznością. Niezwłocznie po nalaniu do kieliszka 
uwalnia się zapach polnych i dzikich kwiatów, pomarańczy, 
grejpfruta i słodkiego miodu. W smaku nadal dominują kwiaty 
i cytrusy, wzbogacone niuansami pszczelego wosku. Przyjemna 
kwasowość, miękkość i apulijskie słońce to kwintesencja tego wina.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


fiano

Michele Biancardi

kwiaty, pomarańcze, 
grejpfruit, miód

L'Insolito

Unikalne wino powstałe z bardzo rzadkiej, lokalnej odmiany 
winorośli – minutolo. Już sam ten fakt zachęca do degustacji, 
ale poza tym wino kusi pięknym, intensywnym aromatem cytrusów, 
żółtej brzoskwini, zielonego jabłka, egzotycznego mango, a nawet 
papai. W ustach wyczujemy dodatkowo niuanse dzikich kwiatów, 
mirtu, imbiru i miodu akacjowego. Bogactwo owocowych 
aromatów jest znakomicie zrównoważone świeżą kwasowością 
i mineralnością. Dynamiczne, żywe i wyjątkowe.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Michele Biancardi

minutolo

cytrusy, brzoskwinia, 
zielone jabłko, miód, imbir

Rosalia

To lekkie, ujmujące różowe wino powstało z ręcznie zbieranych 
i selekcjonowanych winogron tradycyjnej apulijskiej odmiany nero 
di troia. Przechodzi krótką macerację na skórkach, po czym 
fermentuje w kontrolowanej temperaturze w stalowych kadziach. 
Otrzymujemy wino o pięknym, subtelnym aromacie czerwonych 
owoców, takich jak poziomki, truskawki, wiśnie czy maliny. 
Znajdziemy w nim także subtelne nuty kwiatów 
i śródziemnomorskich ziół. Orzeźwiające, soczyste, świeże 
i mineralne.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Michele Biancardi

nero di troia

czerwone owoce, 
kwiaty, zioła

Solo Fiano 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Michele Biancardi 

ńano 

•• • 
kwiaty, pomarańcze, 
grejpfruit, miód 

FIANO 
PUGLI A 

'ł I A.llONl G(OGIAf•CA flP A 

Odmiana ńano, z którego powstało wino, charakteryzuje się bardzo 
intensywną aromatycznością. Niezwłocznie po nalaniu do kieliszka 
uwalnia się zapach polnych i dzikich kwiatów, pomarańczy, 

grejpfruta i słodkiego miodu. W smaku nadal dominują kwiaty 
i cytrusy, wzbogacone niuansami pszczelego wosku. Przyjemna 
kwasowość, miękkość i apulijskie słońce to kwintesencja tego wina. 

~lnsolito 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

WŁOCHY 

Michele Biancardi 

minutolo 

••• 
cytrusy, brzoskwinia, 
zielone jabłko, miód, imbir 

@c~ 
Unikalne wino powstałe z bardzo rzadkiej, lokalnej odmiany 
winorośli - minutolo. Już sam ten fakt zachęca do degustacji, 
ale poza tym wino kusi pięknym, intensywnym aromatem cytrusów, 
żółtej brzoskwini, zielonego jabłka, egzotycznego mango, a nawet 
papai. W ustach wyczujemy dodatkowo niuanse dzikich kwiatów, 
mirtu, imbiru i miodu akacjowego. Bogactwo owocowych 
aromatów jest znakomicie zrównoważone świeżą kwasowością 
i mineralnością. Dynamiczne, żywe i wyjątkowe. 

Michele Bioncordi 

Rosalia 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Michele Biancardi 

nero di troia 

•• • 
czerwone owoce, 
kwiaty, zioła 

To lekkie, ujmujące różowe wino powstało z ręcznie zbieranych 
i selekcjonowanych winogron tradycyjnej apulijskiej odmiany nero 
di troia. Przechodzi krótką macerację na skórkach, po czym 
fermentuje w kontrolowanej temperaturze w stalowych kadziach. 
Otrzymujemy wino o pięknym, subtelnym aromacie czerwonych 
owoców, takich jak poziomki, truskawki, wiśnie czy maliny. 
Znajdziemy w nim także subtelne nuty kwiatów 
i śródziemnomorskich ziół. Orzeźwiające, soczyste, świeże 

i mineralne. 



WŁOCHY

Michele Biancardi

Uno Piu Uno

Bardzo przyjemne wino czerwone powstałe z mieszanki szczepów 
primitivo oraz nero di troia – ten pierwszy zbierany już w sierpniu, 
a drugi dopiero pod koniec września. Dojrzewa wyłącznie w stali 
nierdzewnej, bez udziału beczki, aby zachować pierwotny 
charakter winorośli. Efektem tych zabiegów jest wino mocne 
i dżemowe, z nutą tytoniu, mokki i miękkich, ciemnych owoców 
leśnych. Dzięki obecności nero di troia wino zyskuje żywszą 
kwasowość i nieco mocniejsze taniny. Warte uwagi.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


nero di troia, primitivo

Michele Biancardi

ciemne owoce leśne, 
tytoń

Puro

Najbardziej znany apulijski szczep czyli primitivo daje wino krągłe, 
serdeczne i przyjazne. Pachnie czerwonymi i czarnymi owocami, 
konfiturą wiśniową i słodkimi przyprawami. Smakuje czarnymi 
jeżynami, dżemem z owoców leśnych z nutką wanilii. Łagodne 
garbniki współgrają z przyzwoitą kwasowością. Wino pełne, 
gładkie, o mięsistym charakterze.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Michele Biancardi

primitivo

czarne jeżyny, dżem, 
wanilia

Mille Ceppi

Najwyższa etykieta z winnicy Michelea Biancardiego – swoją 
unikalność i oryginalność zawdzięcza dojrzewaniu przez 8 miesięcy 
w glinianych amforach. Wino gęste, aksamitne, ale nie tracące 
świeżości i pikanterii. Pachnie suszonymi śliwkami, wiśniami 
w czekoladzie, ciemnymi kwiatami i czarną ziemią. Degustując 
można w nim odnaleźć nuty owoców leśnych, wanilii i kawy. 
Intrygujące i czarujące aż do ostatniej kropli.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Michele Biancardi

nero di troia

suszone śliwki, owoce 
leśne, wanilia, kawa

Uno Piu Uno 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Michele Biancardi 

nero di troia, primitivo 

•• • 
•• 
ciemne owoce leśne, 
tytoń 

PLJGLIA 

e \~r.1 at pte..:, 

Bardzo przyjemne wino czerwone powstałe z mieszanki szczepów 
primitivo oraz nero di troia - ten pierwszy zbierany już w sierpniu, 
a drugi dopiero pod koniec września. Dojrzewa wyłącznie w stali 
nierdzewnej, bez udziału beczki, aby zachować pierwotny 
charakter winorośli. Efektem tych zabiegów jest wino mocne 
i dżemowe, z nutą tytoniu, mokki i miękkich, ciemnych owoców 
leśnych. Dzięki obecności nero di troia wino zyskuje żywszą 
kwasowość i nieco mocniejsze taniny. Warte uwagi. 

Puro 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

WŁOCHY 

Michele Biancardi 

primitivo 

•• • 
•• 
czarne jeżyny, dżem, 
wanilia 

PRIMITIVO 

PU RO 

r' I " 

' . 

Najbardziej znany apulijski szczep czyli primitivo daje wino krągłe, 
serdeczne i przyjazne. Pachnie czerwonymi i czarnymi owocami, 
konfiturą wiśniową i słodkimi przyprawami. Smakuje czarnymi 
jeżynami, dżemem z owoców leśnych z nutką wanilii. Łagodne 
garbniki współgrają z przyzwoitą kwasowością. Wino pełne, 

gładkie, o mięsistym charakterze. 

Michele Bioncordi 

Mille Ceppi 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Michele Biancardi 

nero di troia 

••• 
•• 
suszone śliwki, owoce 
leśne, wanilia, kawa 

Najwyższa etykieta z winnicy Michelea Biancardiego - swoją 

unikalność i oryginalność zawdzięcza dojrzewaniu przez 8 miesięcy 
w glinianych amforach. Wino gęste, aksamitne, ale nie tracące 
świeżości i pikanterii. Pachnie suszonymi śliwkami, wiśniami 

w czekoladzie, ciemnymi kwiatami i czarną ziemią. Degustując 
można w nim odnaleźć nuty owoców leśnych, wanilii i kawy. 
Intrygujące i czarujące aż do ostatniej kropli. 



WŁOCHY

Wino było produkowane przez rodzinę Benanti od kilku pokoleń, głównie na użytek prywatny, 
aż do czasu, gdy Giuseppe ostatecznie zdecydował się zająć profesjonalną uprawą winorośli 
wykorzystując unikalny terroir wulkanicznych zboczy Etny oraz pielęgnując i rozwijając 
miejscowe odmiany etneńskie. 


Teren winnicy obejmuje różne obszary DOC na północ, południe i wschód od masywu Etna 
oraz cechuje się wyjątkowym mikroklimatem częściowo ze względu na bliskość morza, 
wulkaniczną glebę, a także stożkowatą powierzchnię zboczy, która zapewnia doskonałą 
ekspozycję na słońce. Morska bryza i usytuowanie winnic na wysokości 450–900 metrów nad 
poziomem morza zapewniają chłodzenie winogron w bardzo gorącym klimacie i pozwalają 
na produkcję intrygującej gamy win z rodzimych odmian nerello mascalese, carricante, nerello 
cappuccio czy minnella. 


Winnica Benanti jest uważana zarówno za kultowego, sycylijskiego producenta, jak i pioniera 
wyznaczającego bardzo wysokie standardy i kładącego nacisk przede wszystkim na jakość, 
poszanowanie terroir i siłę tradycji. I właśnie jakość jest bezsprzecznie największym znakiem 
rozpoznawczym winnicy Benanti. Powstające tu wina są pełne klasy, charakteru i wybornego 
stylu. To bez wątpienia jedna z najlepszych winnic nie tylko Sycylii, ale całych południowych 
Włoch.


Historia tego legendarnego producenta, jakim jest sycylijska 
winnica Benanti, rozpoczyna się w 1988 roku gdy Giuseppe 
Benanti, przedsiębiorca z branży farmaceutycznej z Katanii, 
postanowił zamienić wieloletnią, tradycyjną pasję swojej rodziny 
w ambitne przedsięwzięcie biznesowe.

i,134 ~ · -...: 

BENANTI 
Carattere etneo dal 17 34. 

Historia tego legendarnego producenta, jakim jest sycylijska 
winnica Benanti, rozpoczyna się w 1988 roku gdy Giuseppe 
Benanti, przedsiębiorca z branży farmaceutycznej z Katanii, 
postanowił zamienić wieloletnią, tradycyjną pasję swojej rodziny 
w ambitne przedsięwzięcie biznesowe. 

Wino było produkowane przez rodzinę Benanti od kilku pokoleń, głównie na użytek prywatny, 
aż do czasu, gdy Giuseppe ostatecznie zdecydował się zająć profesjonalną uprawą winorośli 
wykorzystując unikalny terroir wulkanicznych zboczy Etny oraz pielęgnując i rozwijając 
miejscowe odmiany etneńskie. 

Teren winnicy obejmuje różne obszary DOC na północ, południe i wschód od masywu Etna 
oraz cechuje się wyjątkowym mikroklimatem częściowo ze względu na bliskość morza, 
wulkaniczną glebę, a także stożkowatą powierzchnię zboczy, która zapewnia doskonałą 
ekspozycję na słońce. Morska bryza i usytuowanie winnic na wysokości 450-900 metrów nad 
poziomem morza zapewniają chłodzenie winogron w bardzo gorącym klimacie i pozwalają 
na produkcję intrygującej gamy win z rodzimych odmian nerello mascalese, carricante, nerello 
cappuccio czy minnella. 

Winnica Benanti jest uważana zarówno za kultowego, sycylijskiego producenta, jak i pioniera 
wyznaczającego bardzo wysokie standardy i kładącego nacisk przede wszystkim na jakość, 
poszanowanie terroir i siłę tradycji. I właśnie jakość jest bezsprzecznie największym znakiem 
rozpoznawczym winnicy Benanti. Powstające tu wina są pełne klasy, charakteru i wybornego 
stylu. To bez wątpienia jedna z najlepszych winnic nie tylko Sycylii, ale całych południowych 
Włoch. 



WŁOCHY

Benanti

Bianco Superiore DOC

Pietra Marina Etna 

Fermentacja odbywa się przez około 12 dni w kontrolowanej 
temperaturze w stalowych zbiornikach, przy pomocy specyficznych 
rodzimych drożdży należących do firmy, wyselekcjonowanych 
po długim eksperymencie. Wino dojrzewa w stalowych zbiornikach 
z własnym osadem szlachetnym przez około 24 miesiące, 
z częstymi, okresowymi bâtonnażami przed przelaniem do butelki, 
gdzie dojrzewa przez co najmniej 12 miesięcy. Wino w kolorze 
słomkowożółtym z jasnozielonymi refleksami. Intensywne w nosie, 
bogate, złożone, owocowe z nutami kwiatu pomarańczy 
i dojrzałego jabłka. Na podniebieniu jest wytrawne i mineralne, 
z wyraźną kwasowością, przyjemnym smakiem i niezwykłą 
trwałością aromatyczną z posmakiem anyżu i migdałów. 

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


carricante

Benanti

zielone jabłko, kwiat 
pomarańczy, anyż, migdały

Etna Bianco DOC

Etna to jeden z niewielu aktywnych wulkanów w Europie, daje on 
wyjątkowe warunku. Mimo zagrożenia produkcji erupcjami, 
uprawa winorośli ma się tam bardzo dobrze. Benanti produkuje 
swoje białe podstawowe wino na bazie lokalnego szczepu 
Carricante. Jest to wino o delikatnej, słomkowej barwie i pięknych 
zielonkawych refleksach. Posiada wyraźny i apetyczny aromat 
owoców takich jak jabłka czy cytrusy. W ustach prezentuje bardzo 
orzeźwiający charakter, mineralne gleby wulkanu oddają subtelnie 
słonawy smak w winie. To wino dobrze sprawdzi się 
w towarzystwie delikatnych białych mięs i ryb.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Benanti

carricante

jabłka, limonka, 
grapefruit

Etna Rosato DOC

Etneńskie nerello mascalese tym razem w wersji różowej. Skórki 
winogron macerują zaledwie przez 12 godzin, ale i tak udaje się 
dzięki temu wydobyć przepiękny, bogaty, nieco rustykalny kolor 
różu. Aromaty bardzo intensywne, wyczujemy jaśmin, jeżyny, 
wiśnie. Podajemy stosunkowo słabo schłodzone w temperaturze 
10-12 stopni. Świetnie będzie połączyć je z wędlinami, drobiem, 
delikatnymi, miękkimi serami.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Benanti

nerello mascalese


jaśmin, jeżyny, 
wiśnie

Pietra Marina Etna 

Bianco Superiore DOC 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Benanti 

carricante 

•• • 
zielone jabłko, kwiat 
pomarańczy, anyż, migdały 

PIETJ ,\RJN, 

Fermentacja odbywa się przez około 12 dni w kontrolowanej 
temperaturze w stalowych zbiornikach, przy pomocy specyficznych 
rodzimych drożdży należących do firmy, wyselekcjonowanych 
po długim eksperymencie. Wino dojrzewa w stalowych zbiornikach 
z własnym osadem szlachetnym przez około 24 miesiące, 

z częstymi, okresowymi batonnażami przed przelaniem do butelki, 
gdzie dojrzewa przez co najmniej 12 miesięcy. Wino w kolorze 
słomkowożółtym z jasnozielonymi refleksami. Intensywne w nosie, 
bogate, złożone, owocowe z nutami kwiatu pomarańczy 
i dojrzałego jabłka. Na podniebieniu jest wytrawne i mineralne, 
z wyraźną kwasowością, przyjemnym smakiem i niezwykłą 

trwałością aromatyczną z posmakiem anyżu i migdałów. 

WŁOCHY 

Etna Bianco DOC 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Benanti 

carricante 

••• 
jabłka, limonka, 
grapefruit 

• BENANTI 

Etna to jeden z niewielu aktywnych wulkanów w Europie, daje on 
wyjątkowe warunku. Mimo zagrożenia produkcji erupcjami, 
uprawa winorośli ma się tam bardzo dobrze. Benanti produkuje 
swoje białe podstawowe wino na bazie lokalnego szczepu 
Carricante. Jest to wino o delikatnej, słomkowej barwie i pięknych 
zielonkawych refleksach. Posiada wyraźny i apetyczny aromat 
owoców takich jak jabłka czy cytrusy. W ustach prezentuje bardzo 
orzeźwiający charakter, mineralne gleby wulkanu oddają subtelnie 
słonawy smak w winie. To wino dobrze sprawdzi się 
w towarzystwie delikatnych białych mięs i ryb. 

Benonti 

Etna Rosato DOC 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Benanti 

nerello mascalese 

••• 
jaśmin, jeżyny, 

wiśnie 

• BENANTI 

ETNAROSATO 
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Etneńskie nerello mascalese tym razem w wersji różowej. Skórki 
winogron macerują zaledwie przez 12 godzin, ale i tak udaje się 
dzięki temu wydobyć przepiękny, bogaty, nieco rustykalny kolor 
różu. Aromaty bardzo intensywne, wyczujemy jaśmin, jeżyny, 

wiśnie. Podajemy stosunkowo słabo schłodzone w temperaturze 
10-12 stopni. Świetnie będzie połączyć je z wędlinami, drobiem, 
delikatnymi, miękkimi serami. 



WŁOCHY

Benanti

Etna Rosso

Klasyka z Winnicy Benanti. Etneńska mieszanka nerello mascalese 
(80-85%) i nerello cappuccio (15-20%). Odmiany są winifikowane 
oddzielnie. Nerello cappuccio dojrzewa wyłącznie w kadziach 
stalowych, zaś niewielka część nerello mascalese (ok. 20%) przez 
8-10 miesięcy nabiera krągłości w beczkach. W winie bez problemu 
wyczujemy mineralność charakterystyczną dla ziem wulkanicznych. 
Kolor nieco przygaszonego rubinu przypomina najlepsze wina 
z Burgundii. Wyczujemy w nim aromaty dojrzałych, czerwonych 
owoców oraz ziół. Świetnie sprawdza się w połączeniu z kaczką, 
gęsią, a nawet tłustymi rybami.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


nerello mascalese, 
nerello cappucio

Benanti

czerwone owoce, zioła, 
kwiaty

Nerello Cappucio

Wino powstało wyłącznie ze szczepu nerello cappuccio, typowego 
dla gleb wulkanicznych. Świetnie oddaje charakter regionu 
na którym jest uprawiany. W smaku wino jest wytrawne, 
o delikatnej kwasowości i umiarkowanych taninach. Aromat wina 
prezentuje nuty przyprawowe, ziołowe, lekko dymne, w tle 
pojawiają się nieśmiałe aromaty owocowe.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Benanti

nerello cappuccio


przyprawy, zioła, dym, 
owoce

Rosso DOC

Galluzzo Etna

Contrada Dafara

Doskonałe wino z winnic Contrada Dafara Galluzzo, leżących 
na północnym zboczu Etny. Powstaje w 100% z gron nerello 
mascanese, rosnących na wulkanicznych, mineralnych glebach. 
Dojrzewa przez 12 miesięcy w beczkach z dębu francuskiego i 10 
miesięcy w stalowych zbiornikach. W aromacie jest ziemiste, 
z nutami czerwonych owoców i pikantnych przypraw. W ustach 
wytrawne, z wyraźną kwasowością i taninami. W smaku czujemy 
dojrzałe, czerwone owoce, korzenne przyprawy, chłodną 
mineralność. Mocne, ale bardzo eleganckie i przenikliwe 
jednocześnie. Wysokiej klasy, nietuzinkowa butelka.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Benanti

nerello mascalese


czerwone owoce, 
korzenne przyprawy

Etna Rosso 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Benanti 

nerello mascalese, 
nerelJo cappucio 

•• • 
• 
czerwone owoce, zioła, 
kwiaty 

~ot' 
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Klasyka z Winnicy Benanti. Etneńska mieszanka nerello mascalese 
(80-85%) i nerello cappuccio (15-20%). Odmiany są winińkowane 
oddzielnie. Nerello cappuccio dojrzewa wyłącznie w kadziach 
stalowych, zaś niewielka część nerello mascalese (ok. 20%) przez 
8-10 miesięcy nabiera krągłości w beczkach. W winie bez problemu 
wyczujemy mineralność charakterystyczną dla ziem wulkanicznych. 
Kolor nieco przygaszonego rubinu przypomina najlepsze wina 
z Burgundii. Wyczujemy w nim aromaty dojrzałych, czerwonych 
owoców oraz ziół. Świetnie sprawdza się w połączeniu z kaczką, 
gęsią, a nawet tłustymi rybami. 

WŁOCHY 

Nerello Cappucio 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Benanti 

nerello cappuccio 

••• 
• 
przyprawy, zioła, dym, 
owoce 

Wino powstało wyłącznie ze szczepu nerello cappuccio, typowego 
dla gleb wulkanicznych. Świetnie oddaje charakter regionu 
na którym jest uprawiany. W smaku wino jest wytrawne, 
o delikatnej kwasowości i umiarkowanych taninach. Aromat wina 
prezentuje nuty przyprawowe, ziołowe, lekko dymne, w tle 
pojawiają się nieśmiałe aromaty owocowe. 

Benanti 

Contrada Dafara 

Galluzzo Etna 

Rosso DOC 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Benanti 

nerello mascalese 

•• • 
•• 
czerwone owoce, 
korzenne przyprawy 

Doskonałe wino z winnic Contrada Dafara Galluzzo, leżących 

na północnym zboczu Etny. Powstaje w 100% z gron nerello 
mascanese, rosnących na wulkanicznych, mineralnych glebach. 
Dojrzewa przez 12 miesięcy w beczkach z dębu francuskiego i 10 
miesięcy w stalowych zbiornikach. W aromacie jest ziemiste, 
z nutami czerwonych owoców i pikantnych przypraw. W ustach 
wytrawne, z wyraźną kwasowością i taninami. W smaku czujemy 
dojrzałe, czerwone owoce, korzenne przyprawy, chłodną 

mineralność. Mocne, ale bardzo eleganckie i przenikliwe 
jednocześnie. Wysokiej klasy, nietuzinkowa butelka. 



WŁOCHY

Benanti

Etna Rosso DOC

Contrada Cavaliere

Jedno z najmłodszych dzieci Winnicy Benanti. Czyste nerello 
mascalese pochodzące z wyjątkowo nasłonecznionej działki 
położonej na południowo-wschodnim zboczu Etny. Po zbiorach 
w połowie października ( później niż w Polsce ) i fermentacji wino 
trafia na 12 miesięcy do beczek z francuskiego dębu, a później 
jeszcze na kolejnych 10 do kadzi stalowych. Ma elegancki rubinowy 
kolor. Wśród aromatów możemy wyczuć zioła, dojrzałe czerwone 
owoce, a także owoce leśne. Z racji na swoje niebagatelne taniny 
pijemy wino raczej w towarzystwie potraw. Zdecydowanie 
najciekawiej prezentuje się z czerwonymi mięsami. Niektórzy 
mówią, że pachnie krwią; w każdym razie ze stekami radzi sobie 
fenomenalnie.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


nerello mascalese


Benanti

czerwone owoce, zioła, 
owoce leśne

Etna Rosso DOC

Contrada Monte Serra

Wino zrobione z gron szczepu nerello mascalese pochodzących 
z parceli Contrada Monte Serra na małych wulkanicznych tarasach. 
Jest to wino czerwone o zdecydowanej budowie, wyraźnych 
taninach, doskonale zrównoważone i o długim finiszu. W aromacie 
czuć nuty ziół, przypraw i bukiet dojrzałych czerwonych owoców 
takich jak wiśnie, porzeczki i borówki. Wino dojrzewało w beczkach 
z francuskiego dębu przez 12 miesięcy.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Benanti

nerello mascalese


zioła, przyprawy, 
czerwone owoce

Etna Rosso Riserva DOC

Rovitello No. 341

Niezwykłe w każdym calu, najwyższej jakości wino tego 
producenta. Powstaje ze szlachetnych winogron nerello mascalese 
(90%) i nerello cappuccio (10%) rosnących na bardzo starych 
krzewach (100-letnich!) u podnóża Etny, na wulkanicznych, 
mineralnych glebach wysoko położonych winnic. Dojrzewa przez 
co najmniej 24 miesiące w dużych beczkach z dębu francuskiego 
i 12 miesięcy w butelkach. Wynikiem tego jest wino intensywne, 
skoncentrowane, długie, krągłe, kompleksowe, ale zarazem 
finezyjne i przenikliwe. W aromacie znajdziemy dojrzałe, czerwone 
owoce, kwiat kasztanowca, drewno. W ustach żywą kwasowość, 
gładkie taniny, długi finisz z nutami korzennych przypraw 
i mineralności. Wielkie wino z długim potencjałem dojrzewania.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Benanti

nerello mascalese, 
nerello cappuccio


czerwone owoce, kwiat 
kasztanowca, drewno

Contrada Cavaliere 

Etna Rosso DOC 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Benanti 

nerello mascalese 

•• • 
••• 
czerwone owoce, zioła, 
owoce leśne 
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CONTRADA CAVALIERE 
Etna lł.011110 

Jedno z najmłodszych dzieci Winnicy Benanti. Czyste nerello 
mascalese pochodzące z wyjątkowo nasłonecznionej działki 

położonej na południowo-wschodnim zboczu Etny. Po zbiorach 
w połowie października ( później niż w Polsce } i fermentacji wino 
trafia na 12 miesięcy do beczek z francuskiego dębu, a później 
jeszcze na kolejnych 10 do kadzi stalowych. Ma elegancki rubinowy 
kolor. Wśród aromatów możemy wyczuć zioła, dojrzałe czerwone 
owoce, a także owoce leśne. Z racji na swoje niebagatelne taniny 
pijemy wino raczej w towarzystwie potraw. Zdecydowanie 
najciekawiej prezentuje się z czerwonymi mięsami. Niektórzy 
mówią, że pachnie krwią; w każdym razie ze stekami radzi sobie 
fenomenalnie. 

WŁOCHY 

Contrada Monte Serra 

Etna Rosso DOC 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Benanti 

nerello mascalese 

••• 
• 
zioła, przyprawy, 
czerwone owoce 

~ ~~ 
Wino zrobione z gron szczepu nerello mascalese pochodzących 
z parceli Contrada Monte Serra na małych wulkanicznych tarasach. 
Jest to wino czerwone o zdecydowanej budowie, wyraźnych 
taninach, doskonale zrównoważone i o długim finiszu. W aromacie 
czuć nuty ziół, przypraw i bukiet dojrzałych czerwonych owoców 
takich jak wiśnie, porzeczki i borówki. Wino dojrzewało w beczkach 
z francuskiego dębu przez 12 miesięcy. 

Benonti 

Rovitello No. 341 

Etna Rosso Riserva DOC 

Producent Benanti 

Szczep nerello mascalese, 
nerello cappuccio 

Słodycz 

Kwasowość •• • 
Taniny •• 
Aromaty czerwone owoce, kwiat 

kasztanowca, drewno 

Food pairing ~ ~(? -

Niezwykłe w każdym calu, najwyższej jakości wino tego 
producenta. Powstaje ze szlachetnych winogron nerello mascalese 
(90%} i nerello cappuccio (10%} rosnących na bardzo starych 
krzewach (100-letnich!} u podnóża Etny, na wulkanicznych, 
mineralnych glebach wysoko położonych winnic. Dojrzewa przez 
co najmniej 24 miesiące w dużych beczkach z dębu francuskiego 
i 12 miesięcy w butelkach. Wynikiem tego jest wino intensywne, 
skoncentrowane, długie, krągłe, kompleksowe, ale zarazem 
finezyjne i przenikliwe. W aromacie znajdziemy dojrzałe, czerwone 
owoce, kwiat kasztanowca, drewno. W ustach żywą kwasowość, 
gładkie taniny, długi finisz z nutami korzennych przypraw 
i mineralności. Wielkie wino z długim potencjałem dojrzewania. 



WŁOCHY

Benanti

Classico Brut

Noblesse Metodo

Winogrona są zbierane ręcznie i delikatnie wyciskane, bez 
usuwania łodyg. Fermentacja odbywa się w stalowych zbiornikach 
w kontrolowanej temperaturze 16-18°C. Wino dojrzewa 
na osadzie aż do późnej wiosny. Ma barwę słomkową z jasnymi 
zielonkawymi odcieniami i liczne, drobne oraz trwałe bąbelki. 
W nosie intensywny, z delikatnymi aromatami kwiatu pomarańczy 
i cytryny oraz dojrzałego jabłka. Na podniebieniu wytrawne, 
eleganckie z przyjemną kwasowością i przyjemną trwałością 
aromatu.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Benanti

carricante


kwiat pomarańczy, 
cytryny, dojrzałe jabłko

Metodo Classico Brut

Lamorémio Rosado

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


nerello mascalese


czerwone owoce

Benanti

Winogrona są zbierane ręcznie i delikatnie wyciskane, bez 
usuwania łodyg. Fermentacja odbywa się w stalowych zbiornikach 
w kontrolowanej temperaturze 16-18°C / 60-64°F. Wino dojrzewa 
na osadzie aż do późnej wiosny, kiedy to jest butelkowane 
z wybranymi drożdżami w celu wywołania drugiej fermentacji. 
Wypłukanie i dawkowanie następuje po 24 miesiącach. Następnie 
wino odpoczywa przez co najmniej trzy miesiące. Wino ma kolor 
różowy z jasno rubinowymi przebłyskami. Charakteryzuje się 
licznymi, drobnymi i trwałymi bąbelkami. W nosie intensywne 
i delikatne, z nutami czerwonych owoców. Na podniebieniu 
wytrawne, mineralne z przyjemną kwasowością, lekko garbnikowe.


WŁOCHY 

Noblesse Metodo 

Classico Brut 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Benanti 

carricante 

•• • 
kwiat pomarańczy, 
cytryny, dojrzałe jabłko 

Winogrona są zbierane ręcznie i delikatnie wyciskane, bez 
usuwania łodyg. Fermentacja odbywa się w stalowych zbiornikach 
w kontrolowanej temperaturze 16-18°C. Wino dojrzewa 
na osadzie aż do późnej wiosny. Ma barwę słomkową z jasnymi 
zielonkawymi odcieniami i liczne, drobne oraz trwałe bąbelki. 

W nosie intensywny, z delikatnymi aromatami kwiatu pomarańczy 
i cytryny oraz dojrzałego jabłka. Na podniebieniu wytrawne, 
eleganckie z przyjemną kwasowością i przyjemną trwałością 

aromatu. 

Benonti 

Lamoremio Rosado 

Metodo Classico Brut 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Benanti 

nerello mascalese 

••• 
• 
czerwone owoce 

Winogrona są zbierane ręcznie i delikatnie wyciskane, bez 
usuwania łodyg. Fermentacja odbywa się w stalowych zbiornikach 
w kontrolowanej temperaturze 16-18°C / 60-64°F. Wino dojrzewa 
na osadzie aż do późnej wiosny, kiedy to jest butelkowane 
z wybranymi drożdżami w celu wywołania drugiej fermentacji. 
Wypłukanie i dawkowanie następuje po 24 miesiącach. Następnie 
wino odpoczywa przez co najmniej trzy miesiące. Wino ma kolor 
różowy z jasno rubinowymi przebłyskami. Charakteryzuje się 

licznymi, drobnymi i trwałymi bąbelkami. W nosie intensywne 
i delikatne, z nutami czerwonych owoców. Na podniebieniu 
wytrawne, mineralne z przyjemną kwasowością, lekko garbnikowe. 



WŁOCHY

Enolodzy i wyspecjalizowany zespół winnicy czuwa nad całym procesem 
produkcji, aby zagwarantować wino o niezmieniającej się wysokiej jakości. 


Metoda produkcji wyróżnia się wysokimi standardami i starannymi technikami 
winiarskimi. Ciągłe doskonalenie technologii produkcji oraz dostarczanie 
klientom wina wysokiej jakości jest niezwykle ważne dla winnicy. 


Domus Vini posiada certyfikat IFS Food, a wina co roku zdobywają nagrody 
w najbardziej prestiżowych krajowych i międzynarodowych konkursach 
winiarskich. 

Wina oferowane przez Domus Vini są efektem dużego 
doświadczenia pracy, pasji i staranności. 

DOMUSVINI 
Wina oferowane przez Domus Vini są efektem dużego 
doświadczenia pracy, pasji i staranności. 

Enolodzy i wyspecjalizowany zespół winnicy czuwa nad całym procesem 
produkcji, aby zagwarantować wino o niezmieniającej się wysokiej jakości. 

Metoda produkcji wyróżnia się wysokimi standardami i starannymi technikami 
winiarskimi. Ciągłe doskonalenie technologii produkcji oraz dostarczanie 
klientom wina wysokiej jakości jest niezwykle ważne dla winnicy. 

Domus Vini posiada certyfikat IFS Food, a wina co roku zdobywają nagrody 
w najbardziej prestiżowych krajowych i międzynarodowych konkursach 
winiarskich. 



WŁOCHY

Domus Vini

Vino Bianco

Młode, rześkie wino o słomkowym kolorze. Przyjemny owocowy 
aromat, z nutami polnych kwiatów, białych i żółtych owoców oraz 
odrobiny słodyczy. Wino prostolinijne, lekkie, znakomite jako wino 
codzienne szczególnie latem.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


trebbiano, garganega, 
chardonnay

Domus Vini

białe i żółte owoce, 
polne kwiaty

Vino Rosso

Młode wino o rubinowym kolorze z fioletowymi refleksami. Świeży 
owocowy aromat z nutami czerwonych owoców pestkowych, 
takich jak śliwki czy wiśnie. W smaku dobrze zrównoważone, 
lekkie, krągłe, z niuansami słodyczy. Szczere i bezpretensjonalne.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Domus Vini

merlot, refosco, syrah

czerwone owoce, śliwki, 
wiśnie, kwiaty



HISZPANIA



HISZPANIA

To właśnie tam, na zachód od gwarnej i charyzmatycznej Barcelony, w niewielkiej 
miejscowości San Sadurní de Noya, w regionie Penedès ma siedzibę znakomity lokalny 
producent o międzynarodowej sławie – Mas Xarot. Początki winnicy sięgają 
wczesnych lat 80-tych ubiegłego wieku, kiedy kreatywny i rzutki Victor Centellas 
postanowił wykorzystać swoją dotychczasową wiedzę i doświadczenie w produkcji 
cavy i założyć własną winnicę, gdzie będzie mógł realizować swoje marzenia, wizję 
i pasję. Po czterdziestu latach ciężkiej pracy winnica może pochwalić się imponującą 
piwnicą zdolną pomieścić nawet do miliona butelek cavy rocznie. 


Winnice położone są zarówno na zróżnicowanych wysokościach do 700 m n.p.m 
jak i glebach od wapiennych, przez kamieniste do gliniastych. Zależnie od usytuowania, 
terroir, klimatu i rodzaju nasadzeń uprawia się winogrona z których powstają zarówno 
młode, rześkie, kwasowe cavy jak i elegancie, pełne ciała i osobowości reservy. 
Winogrona zbierane są ręcznie, selekcjonowane i poddawane pierwszej fermentacji 
w stalowych kadziach, a drugiej, zgodnie z metodą klasyczną, w butelkach. 


Główne odmiany to xarelo, która daje cavie strukturę, kwasowość i długi potencjał 
starzenia oraz macabeo i parellada, które odpowiadają za owocowość, świeżość 
i aromatyczność wina. Każda butelka cavy sygnowana przez Mas Xarot oprócz 
walorów smakowych zawiera w sobie pasję, oddanie tradycji i hiszpański 
temperament.


Cava – nazywana przez wielu hiszpańską wersją szampana –  
powstaje w sercu niezależnej i ekscentrycznej Katlonii. 
Cava - nazywana przez wielu hiszpańską wersją szampana -
powstaje w sercu niezależnej i ekscentrycznej Kation ii. 

To właśnie tam, na zachód od gwarnej i charyzmatycznej Barcelony, w niewielkiej 
miejscowości San Sadurnf de Noya, w regionie Penedes ma siedzibę znakomity lokalny 
producent o międzynarodowej sławie - Mas Xarot. Początki winnicy sięgają 

wczesnych lat 80-tych ubiegłego wieku, kiedy kreatywny i rzutki Victor Centellas 
postanowił wykorzystać swoją dotychczasową wiedzę i doświadczenie w produkcji 
cavy i założyć własną winnicę, gdzie będzie mógł realizować swoje marzenia, wizję 
i pasję. Po czterdziestu latach ciężkiej pracy winnica może pochwalić się imponującą 
piwnicą zdolną pomieścić nawet do miliona butelek cavy rocznie. 

Winnice położone są zarówno na zróżnicowanych wysokościach do 700 m n.p.m 
jak i glebach od wapiennych, przez kamieniste do gliniastych. Zależnie od usytuowania, 
terroir, klimatu i rodzaju nasadzeń uprawia się winogrona z których powstają zarówno 
młode, rześkie, kwasowe cavy jak i elegancie, pełne ciała i osobowości reservy. 
Winogrona zbierane są ręcznie, selekcjonowane i poddawane pierwszej fermentacji 
w stalowych kadziach, a drugiej, zgodnie z metodą klasyczną, w butelkach. 

Główne odmiany to xarelo, która daje cavie strukturę, kwasowość i długi potencjał 
starzenia oraz macabeo i parellada, które odpowiadają za owocowość, świeżość 
i aromatyczność wina. Każda butelka cavy sygnowana przez Mas Xarot oprócz 
walorów smakowych zawiera w sobie pasję, oddanie tradycji i hiszpański 

temperament. 



HISZPANIA

Mas Xarot

Barcelona Brut Nature

Dojrzewająca przez co najmniej 12 miesięcy Cava została 
wyprodukowana z winogron z winnic położonych w regionie Baix 
Penedès - otoczonym górami Montmell i zaledwie kilka kilometrów 
od Morza Śródziemnego, gdzie gleby są płytkie i wapienne, idealne 
do uprawy winorośli. Ma jasnożółty kolor ze złotymi refleksami 
oraz drobnymi i trwałymi bąbelkami. Dominują aromaty jabłka 
i gruszki, w ustach bardzo owocowe, delikatne i eleganckie. 
Na początku przyjemne i świeże, jednak zrównoważona 
kwasowość daje długi i żywy finisz.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


macabeo, xarel·lo, 
parellada


Mas Xarot

jabłko, gruszka, 
cytrusy

Gran Reserva Brut

Świeże, aromatyczne i owocowe wino musujące o perlistych 
bąbelkach. Produkowane przez klasyczną winnicę w historycznej 
części apelacji. Ta Cava dojrzewa ponad 3 lata. Lekkie 
i orzeźwiające, doskonałe o każdej porze dnia, pasujące do owoców 
morza, białego mięsa oraz do dań z ryżu. Wino ekologiczne, 
z winogron uprawianych metod ą organiczną. Doskonałe 
na aperitiff, do powitania gości przyjęcia weselnego, a także 
na prezent z okazji odniesionego sukcesu.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Mas Xarot

macabeo, xarel·lo, 
parellada


czerwone jabłko, 
cytrusy, tost

Gran Reserva Brut Nature

Eleganckie i zbalansowane, hiszpańskie wino musujące. Doskonale 
ułożone, złociste w kolorze, o drobnych perlistych bąbelkach. 
Wyprodukowane z ekologicznych winogron ze starych winorośli 
z regionu Penedes, uprawianych metodą organiczną. Dojrzewające 
ponad 4 lata. W ustach pełne, zrównoważone z aromatami białych 
owoców i orzechów o długim przyjemnym finiszu. Idealnie pasuje 
do białych mięs, dymnych potraw oraz dojrzewających serów. 
Doskonałe na aperitiff, do powitania gości przyjęcia weselnego, 
a także na prezent z okazji odniesionego sukcesu.



Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


macabeo, xarel·lo, 
parellada, pinot noir



Mas Xarot

białe owoce, orzechy, 
cytrusy, tost

Barcelona Brut Nature 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

MasXarot 

macabeo, xarel·lo, 
parellada 

••• 
jabłko, gruszka, 
cytrusy 

"AVA. 

MA S XAROT 
2 C EL ONA 

Dojrzewająca przez co najmniej 12 m1es1ęcy Cava została 

wyprodukowana z winogron z winnic położonych w regionie Baix 
Penedes - otoczonym górami Montmell i zaledwie kilka kilometrów 
od Morza Śródziemnego, gdzie gleby są płytkie i wapienne, idealne 
do uprawy winorośli. Ma jasnożółty kolor ze złotymi refleksami 
oraz drobnymi i trwałymi bąbelkami. Dominują aromaty jabłka 
i gruszki, w ustach bardzo owocowe, delikatne i eleganckie. 
Na początku przyjemne i świeże, jednak zrównoważona 

kwasowość daje długi i żywy fi nisz. 

HISZPANIA 

Gran Reserva Brut 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

MasXarot 

macabeo, xarel·lo, 
parellada 

••• 
czerwone jabłko, 
cytrusy, tost 

o@~ 

' 
' ' 

• 
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P. T 

Świeże, aromatyczne i owocowe wino musujące o perlistych 
bąbelkach. Produkowane przez klasyczną winnicę w historycznej 
części apelacji. Ta Cava dojrzewa ponad 3 lata. Lekkie 
i orzeźwiające, doskonałe o każdej porze dnia, pasujące do owoców 
morza, białego mięsa oraz do dań z ryżu. Wino ekologiczne, 
z winogron uprawianych metod ą organiczną. Doskonałe 

na aperitiff, do powitania gości przyjęcia weselnego, a także 
na prezent z okazji odniesionego sukcesu. 

Mos Xorot 

Gran Reserva Brut Nature 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

MasXarot 

macabeo, xarel·lo, 
parellada, pinot noir 

•• • 
białe owoce, orzechy, 
cytrusy, tost 

Eleganckie i zbalansowane, hiszpańskie wino musujące. Doskonale 
ułożone, złociste w kolorze, o drobnych perlistych bąbelkach. 

Wyprodukowane z ekologicznych winogron ze starych winorośli 
z regionu Penedes, uprawianych metodą organiczną. Dojrzewające 
ponad 4 lata. W ustach pełne, zrównoważone z aromatami białych 
owoców i orzechów o długim przyjemnym finiszu. Idealnie pasuje 
do białych mięs, dymnych potraw oraz dojrzewających serów. 
Doskonałe na aperitiff, do powitania gości przyjęcia weselnego, 
a także na prezent z okazji odniesionego sukcesu. 



HISZPANIA

Mas Xarot

Gran Reserva Enoteca

Niezwykłe, pełne i złożone hiszpańskie wino musujące o głębokim, 
złotym kolorze. Ukazuje wszystko co najlepsze dla terroir 
historycznej części Penedes. Dojrzewa przez ponad 7 lat. Przejawia 
aromaty typowe dla dojrzewania - dymu i brioche. Przejawia 
elegancki, długi finisz. Przeznaczone do złożonych dań z białego 
mięsa, pieczeni oraz dojrzałych serów. Wino ekologiczne, z winogron 
uprawianych metodą naturalną. Doskonałe na prezent z okazji 
odniesionego sukcesu.




Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


macabeo, xarel·lo, 
parellada



Mas Xarot

dym, brioche, czerwone 
jabłko, migdały

Rosat Reserva

Elegancka, różowa cava wytwarzana metodą szampańską 
z odmiany pinot noir. Dojrzewająca przez 15 miesięcy. 
Od pierwszego wejrzenia uwodzi subtelnie miedzianą, 
bladoróżową barwą i drobnymi, krągłymi bąbelkami. Jej urzekający 
zapach przywodzi na myśl owoce leśne, dzikie poziomki czy słodko-
kwaśne maliny. Wino cudownie orzeźwiające, krągłe, o świetnej 
kwasowości i długim, trwałym posmaku. Przynosi ukojenie 
i uśmiech.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Mas Xarot

pinot noir


owoce leśne, poziomki, 
maliny

Gran Reserva Enoteca 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

MasXarot 

macabeo, xarel·lo, 
parellada 

•• • 
dym, brioche, czerwone 
jabłko, migdały 

o@~ 

HISZPANIA 

Niezwykłe, pełne i złożone hiszpańskie wino musujące o głębokim, 
złotym kolorze. Ukazuje wszystko co najlepsze dla terroir 
historycznej części Penedes. Dojrzewa przez ponad 7 lat. Przejawia 
aromaty typowe dla dojrzewania - dymu i brioche. Przejawia 
elegancki, długi finisz. Przeznaczone do złożonych dań z białego 
mięsa, pieczeni oraz dojrzałych serów. Wino ekologiczne, z winogron 
uprawianych metodą naturalną. Doskonałe na prezent z okazji 
odniesionego sukcesu. 

Mos Xorot 

Rosat Reserva 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

MasXarot 

pinot noir 

••• 
owoce leśne, poziomki, 
maliny 

Elegancka, różowa cava wytwarzana metodą szampańską 

z odmiany pinot noir. Dojrzewająca przez 15 miesięcy. 

Od pierwszego wejrzenia uwodzi subtelnie miedzianą, 

bladoróżową barwą i drobnymi, krągłymi bąbelkami. Jej urzekający 
zapach przywodzi na myśl owoce leśne, dzikie poziomki czy słodko
kwaśne maliny. Wino cudownie orzeźwiające, krągłe, o świetnej 
kwasowości i długim, trwałym posmaku. Przynosi ukojenie 
i uśmiech. 



HISZPANIA

W 1950 roku ujrzała światło dzienne pierwsza cava pod nazwą Les Cabanyes. W 1977 
roku firmę przejęli Josep i Joan Masachs Painous, którzy włożyli duży wysiłek, 
aby produkty były w pełni rozpoznawalne. 


Obecnie czwarta generacja rodziny prowadzi biznes z otwartym i innowacyjnym 
podejściem. Pod czujnym okiem Joana Masachs i pod przewodnictwem Alexa Ruíza 
Masachs – pracowitego, ciekawskiego i kreatywnego, posiadającego obszerne 
doświadczenie w enologii i globalnej sprzedaży – wartości rodzinne zostały 
zinterpretowane na nowo, aby przekazywać je poprzez bardziej przyjazne dla 
środowiska produkty.


Wizja Josepa Masachs – pradziadka obecnych właścicieli 
winnicy z 1920 roku stała się już dziedzictwem czwartej 
generacji rodziny.

•• ••• 

JOSEP MASACHS 
- DES DE 1920 -

Wizja Josepa Masachs - pradziadka obecnych właścicieli 

winnicy z 1920 roku stała się już dziedzictwem czwartej 
generacji rodziny. 

W 1950 roku ujrzała światło dzienne pierwsza cava pod nazwą Les Cabanyes. W 1977 
roku firmę przejęli Josep i Joan Masachs Painous, którzy włożyli duży wysiłek, 
aby produkty były w pełni rozpoznawalne. 

Obecnie czwarta generacja rodziny prowadzi biznes z otwartym i innowacyjnym 
podejściem. Pod czujnym okiem Joana Masachs i pod przewodnictwem Alexa Rufza 
Masachs - pracowitego, ciekawskiego i kreatywnego, posiadającego obszerne 
doświadczenie w enologii i globalnej sprzedaży - wartości rodzinne zostały 

zinterpretowane na nowo, aby przekazywać je poprzez bardziej przyjazne dla 
środowiska produkty. 



HISZPANIA

Josep Masachs

Impuls

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


macabeo, xarel·lo, 
parellada


polne kwiaty, cytrusy, 
brzoskwinie

Josep Masachs

Cava posiada młodzieńczy, jasno-słomkowy kolor z zielonymi 
refleksami. Unoszące się w kieliszku bąbelki są drobne, delikatne, 
ale zarazem trwałe. W nosie odnajdziecie łagodne aromaty 
autolityczne oraz polnych kwiatów, cytrusów i brzoskwiń. W smaku 
jest świeże, żywe i dobrze zbalansowane, owocowe 
z przeważającymi nutami cytrusowymi. Finisz, świeży, przyjemny, 
zrównoważony o drobnych, niedominujących bąbelkach.


Impuls 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

HISZPANIA 

Josep Masachs 

macabeo, xarel·lo, 
parellada 

• 
••• 
polne kwiaty, cytrusy, 
brzoskwinie 

Cava posiada młodzieńczy, jasno-słomkowy kolor z zielonymi 
refleksami. Unoszące się w kieliszku bąbelki są drobne, delikatne, 
ale zarazem trwałe. W nosie odnajdziecie łagodne aromaty 
autolityczne oraz polnych kwiatów, cytrusów i brzoskwiń. W smaku 
jest sw1eze, żywe i dobrze zbalansowane, owocowe 
z przeważającymi nutami cytrusowymi. Finisz, świeży, przyjemny, 
zrównoważony o drobnych, niedominujących bąbelkach. 

Josep Mosochs 



HISZPANIA

Rodzinna winnica Bodegas As Laxas mieści się w malowniczej, zielonej Galicji, przy samej 
granicy z sąsiednią Portugalią, w prestiżowej apelacji Rías Baixas. W tym najbardziej 
deszczowym regionie Hiszpanii króluje soczysta zieleń, zapierające dech w piersiach 
widoki, kuchnia pełna ryb i owoców morza oraz rześkie i mineralne białe wino na bazie 
szczepu albariño. 


Winnice należące do Bodegas As Laxas mają długą i bogatą tradycję sięgającą połowy XIX 
wieku, od kiedy zaczęto wykorzystywać tutejsze ziemie do uprawy winorośli. W 1976 
roku winnice zostały kupione przez seniora rodu José Simón Ferro, który zapoczątkował 
rodzinny biznes pod nazwą Bodegas As Laxas. Posiadając raptem hektar ziemi José całą 
swoja uwagę, zapał i miłość poświęcił białej odmianie albariño, skupiając się 
na pozyskiwaniu z niej jak najwyższej jakości win. Dzięki jego ciężkiej pracy oraz wysiłkom 
czwórki dzieci winnice obejmują obecnie około 50 hektarów i porastają łagodne wzgórza 
schodzące w dół rzeki Miño. 


Rozwijając i rozbudowując rodzinną posiadłość wprowadzono szereg inwestycji 
technologicznych, które pozwoliły zwiększyć produkcję, podnieść jakość i eksportować 
wina poza granice Hiszpanii. Nadal niepodzielnym królem w winnicy jest biała, 
endemiczna odmiana albariño, z której rodzina Simón Ferro tworzy znakomite 
jakościowo, mineralne, o świetnym potencjale starzenia wina białe. 

Prawdziwą perełką i dumą rodzinnej winnicy jest 
produkowane metodą szampańską musujące albariño – 
prawdziwa rzadkość i gratka dla miłośników wina.


Bodegas 

Prawdziwą perełką i dumą rodzinnej winnicy jest 
produkowane metodą szampańską musujące albarino 
prawdziwa rzadkość i gratka dla miłośników wina. 

Rodzinna winnica Bodegas As Laxas mieści się w malowniczej, zielonej Galicji, przy samej 
granicy z sąsiednią Portugalią, w prestiżowej apelacji Rfas Baixas. W tym najbardziej 
deszczowym regionie Hiszpanii króluje soczysta zieleń, zapierające dech w piersiach 
widoki, kuchnia pełna ryb i owoców morza oraz rześkie i mineralne białe wino na bazie 
szczepu albarino. 

Winnice należące do Bodegas As Laxas mają długą i bogatą tradycję sięgającą połowy XIX 
wieku, od kiedy zaczęto wykorzystywać tutejsze ziemie do uprawy winorośli. W 1976 
roku winnice zostały kupione przez seniora rodu Jose Simón Ferro, który zapoczątkował 
rodzinny biznes pod nazwą Bodegas As Laxas. Posiadając raptem hektar ziemi Jose całą 
swoja uwagę, zapał i miłość poświęcił białej odmianie albarino, skupiając się 

na pozyskiwaniu z niej jak najwyższej jakości win. Dzięki jego ciężkiej pracy oraz wysiłkom 
czwórki dzieci winnice obejmują obecnie około 50 hektarów i porastają łagodne wzgórza 
schodzące w dół rzeki Mino. 

Rozwijając i rozbudowując rodzinną posiadłość wprowadzono szereg inwestycji 
technologicznych, które pozwoliły zwiększyć produkcję, podnieść jakość i eksportować 
wina poza granice Hiszpanii. Nadal niepodzielnym królem w winnicy jest biała, 

endemiczna odmiana albarino, z której rodzina Simón Ferro tworzy znakomite 
jakościowo, mineralne, o świetnym potencjale starzenia wina białe. 



HISZPANIA

As Laxas

Val do Sosego

Intensywnie aromatyczne wino z apelacji DO Rias Baixas, 
z uwodzącym aromatem zielonych jabłek i owoców tropikalnych, 
w szczególności ananasa. Świetnie utrzymuje swój aromat się 
w ustach, a rześka kwasowość zapewnia przyjemne odświeżenie 
z każdym łykiem. Idealne na lato i do dań kwaśnych, słonych, z ryb 
i owoców morza.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


As Laxas

albariño

zielone jabłka, owoce 
tropikalne

Sensum Laxas Brut

Unikatowe wino musujące, zrobione metodą tradycyjną w 100% 
z Albariño. Leżakowało na osadzie przez 9 miesięcy. Aromatycznie 
wspaniała kombinacja cytrusów, ciasta drożdżowego, orzechów 
oraz miodu. W ustach wino jest eleganckie z długo utrzymującymi 
się bąbelkami oraz delikatnym, długim i słodkim wykończeniem. 
Piękny aperitif, towarzysz przystawek i wykwintnych dań 
bankietowych.



Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


As Laxas

albariño

cytrusy, ciasto, 
orzechy, miód

Laxas

Rewelacyjne białe wino ze szczepu Albariño z regionu Rias Baixas, 
wielokrotnie nagradzana wizytówka tego producenta. Intensywne 
aromaty owocowe - jabłka i morele, mango z kwiatowym tłem. 
W ustach pełne orzeźwienia, z nutami limonki, a jego kwasowość 
dobrze komponuje się z pełną teksturą wina. Doskonałe 
w połączeniu z rybami i owocami morza. Nadaje się na ciekawy 
prezent oraz jako wino na elegancki, weselny stół. 

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


albariño

As Laxas

jabłka, morele, mango, 
kwiaty

Val do Sosego 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

As Laxas 

albarino 

••• 
zielone jabłka, owoce 
tropikalne 

Intensywnie aromatyczne wino z apelacji DO Rias Baixas, 
z uwodzącym aromatem zielonych jabłek i owoców tropikalnych, 
w szczególności ananasa. Świetnie utrzymuje swój aromat się 
w ustach, a rześka kwasowość zapewnia przyjemne odświeżenie 
z każdym łykiem. Idealne na lato i do dań kwaśnych, słonych, z ryb 
i owoców morza. 

Laxas 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

HISZPANIA 

As Laxas 

albarino 

••• 
jabłka, morele, mango, 
kwiaty 

Rewelacyjne białe wino ze szczepu Albarino z regionu Rias Baixas, 
wielokrotnie nagradzana wizytówka tego producenta. Intensywne 
aromaty owocowe - jabłka i morele, mango z kwiatowym tłem. 
W ustach pełne orzeźwienia, z nutami limonki, a jego kwasowość 
dobrze komponuje się z pełną teksturą wina. Doskonałe 

w połączeniu z rybami i owocami morza. Nadaje się na ciekawy 
prezent oraz jako wino na elegancki, weselny stół. 

As Loxos 

Sensum Laxas Brut 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

As Laxas 

albarino 

•• • 
cytrusy, ciasto, 
orzechy, miód --ALB AR I \I :-· 

Unikatowe wino musujące, zrobione metodą tradycyjną w 100% 
z Albarino. Leżakowało na osadzie przez 9 miesięcy. Aromatycznie 
wspaniała kombinacja cytrusów, ciasta drożdżowego, orzechów 
oraz miodu. W ustach wino jest eleganckie z długo utrzymującymi 
się bąbelkami oraz delikatnym, długim i słodkim wykończeniem. 
Piękny aperitif, towarzysz przystawek i wykwintnych dań 
ba n kietowych. 



HISZPANIA

W 1957 roku Guillermo Eguren , potomek rodziny, która od ponad 80 lat 
zajmowała się uprawą winorośli w trudnej, ale ciekawej części Rioja 
Alavesa postanawia przestać odsprzedawać winogrona, a zacząć robić 
własne wina. Szybko winaz dobywają uznanie a od 2000 roku ich wina 
najwięcej razy ze wszystkich producentów (7 razy) zdobyły 95 pkt i więcej 
od Wine Spectator, regularnie też zdobywają wysokie noty od innych 
krytyków. Zawsze własne winogrona, 6 winiarni blisko miejsc zbiorów, 
indywidualny styl.

Zawsze własne winogrona, 6 winiarni blisko miejsc 
zbiorów, indywidualny styl.

VINEDOS Y BODEGAS 

SIERRA CANTAB.RIA 
· DESDE 1870· 

Zawsze własne winogrona, 6 winiarni blisko miejsc 
zbiorów, indywidualny styl. 

W 1957 roku Guillermo Eguren, potomek rodziny, która od ponad 80 lat 
zajmowała się uprawą winorośli w trudnej, ale ciekawej części Rioja 
Alavesa postanawia przestać odsprzedawać winogrona, a zacząć robić 
własne wina. Szybko winaz dobywają uznanie a od 2000 roku ich wina 
najwięcej razy ze wszystkich producentów (7 razy) zdobyły 95 pkt i więcej 
od Wine Spectator, regularnie też zdobywają wysokie noty od innych 
krytyków. Zawsze własne winogrona, 6 winiarni blisko miejsc zbiorów, 
indywidualny styl. 



HISZPANIA

Sierra Cantabria

Crianza

Wino z prestiżowej winnicy Sierra Cantabria, prowadzonej od 5 
pokoleń (od 1870 r.) przez rodzinę Eguren. Znajduje się w regionie 
Rioja Alavesa, niewielkiej części apelacji Rioja położonej w Kraju 
Basków. Wino niezwykle eleganckie, z wyważoną kwasowością, 
zaznaczonymi taninami, dużą intensywnością aromatu i smaku 
oraz długim finiszem. W bukiecie znajdziemy nuty ciemnych wiśni, 
korzennych przypraw, wanilii, czekolady. Dojrzewało 14 miesięcy 
w beczkach z dębu francuskiego i amerykańskiego, jednak nuty 
dębowe w nim nie dominują, a doskonale uzupełniają aromaty 
owoców tworząc prawdziwą harmonię.




Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


tempranillo



Sierra Cantabria

wiśnie, korzenne przyprawy, 
wanilia, czekolada

Reserva

Wino produkowane z winogron w 100% szczepu Tempranillo 
zbieranych z ponad 30-letnich krzewów. Dojrzewa przez 18 
miesięcy w maksymalnie 3-letnich beczkach z dębu francuskiego 
i amerykańskiego. Dominują w nim aromaty dojrzałych owoców 
pestkowych, w tym wiśni, a także nuty tytoniu i cedru oraz polnych 
kwiatów. W ustach jest okrągłe, aromatyczne, taniczne, pikantne, 
z lekkimi akcentami tostowymi. Finisz zdecydowany, ściągający 
i długi.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Sierra Cantabria

tempranillo


wiśnie, tytoń, cedr, 
polne kwiaty

Gran Reserva

Klasyczne wino z regionu La Rioja ze szczepu Tempranillo (97%) 
z niewielkim dodatkiem Graciano (3%). Dojrzewa przez 24 miesiące 
w maksymalnie 3 letnich beczkach z dębu amerykańskiego. Posiada 
głęboki czerwony kolor. W zapachu bardzo złożone i intensywne. 
Dominują aromaty dojrzałych wiśni, czerwonych owoców leśnych 
i nut balsamicznych z niuansem trufli, tostu i wanilii pochodzącej 
z długiego dojrzewania w beczce. Na podniebieniu potężne 
i śmiałe, z wyraźnymi taninami. W ustach równie owocowe jak 
w zapachu, z akcentami balsamicznymi, kawowymi i dębowymi. 
Finisz długi, lekko pikantny, bogaty w przyprawy korzenne i kakao.




Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Sierra Cantabria

tempranillo


wiśnie, czerwone owoce 
leśne, tost, wanilia

Crianza 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Sierra Cantabria 

tempranillo 

•• • 
•• 
wiśnie, korzenne przyprawy, 
wanilia, czekolada 
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SIERRA 
C\~T~BRI ... 

CRIANZA 

RIOJ 
" ..c,,,t.~KOl'l;,{!II C;ilo~f,~ 

Wino z prestiżowej winnicy Sierra Cantabria, prowadzonej od 5 
pokoleń (od 1870 r.) przez rodzinę Eguren. Znajduje się w regionie 
Rioja Alavesa, niewielkiej części apelacji Rioja położonej w Kraju 
Basków. Wino niezwykle eleganckie, z wyważoną kwasowością, 
zaznaczonymi taninami, dużą intensywnością aromatu i smaku 
oraz długim finiszem. W bukiecie znajdziemy nuty ciemnych wiśni, 
korzennych przypraw, wanilii, czekolady. Dojrzewało 14 miesięcy 
w beczkach z dębu francuskiego i amerykańskiego, jednak nuty 
dębowe w nim nie dominują, a doskonale uzupełniają aromaty 
owoców tworząc prawdziwą harmonię. 

Reserva 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

HISZPANIA 

Sierra Cantabria 

tempranillo 

••• 
•• 
wiśnie, tytoń, cedr, 
polne kwiaty 

~
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RESERVA 

RIO 

Wino produkowane z winogron w 100% szczepu Tempranillo 
zbieranych z ponad 30-letnich krzewów. Dojrzewa przez 18 
miesięcy w maksymalnie 3-letnich beczkach z dębu francuskiego 
i amerykańskiego. Dominują w nim aromaty dojrzałych owoców 
pestkowych, w tym wiśni, a także nuty tytoniu i cedru oraz polnych 
kwiatów. W ustach jest okrągłe, aromatyczne, taniczne, pikantne, 
z lekkimi akcentami tostowymi. Finisz zdecydowany, ściągający 
i długi. 

Sierro Contobrio 

Gran Reserva 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Sierra Cantabria 

tempra n illo 

••• 
•• 
wiśnie, czerwone owoce 
leśne, tost, wanilia 

, 

Klasyczne wino z regionu La Rioja ze szczepu Tempranillo (97%) 
z niewielkim dodatkiem Graciano (3%). Dojrzewa przez 24 miesiące 
w maksymalnie 3 letnich beczkach z dębu amerykańskiego. Posiada 
głęboki czerwony kolor. W zapachu bardzo złożone i intensywne. 
Dominują aromaty dojrzałych wiśni, czerwonych owoców leśnych 
i nut balsamicznych z niuansem trufli, tostu i wanilii pochodzącej 
z długiego dojrzewania w beczce. Na podniebieniu potężne 

i śmiałe, z wyraźnymi taninami. W ustach równie owocowe jak 
w zapachu, z akcentami balsamicznymi, kawowymi i dębowymi. 
Finisz długi, lekko pikantny, bogaty w przyprawy korzenne i kakao. 



HISZPANIA

Sierra Cantabria

Organza

Kupaż trzech szczepów z dominującą Viurą. Dojrzewa przez 
9 miesięcy w nowych beczkach z dębu francuskiego. Posiada 
głęboką, złotą barwę, z jasnymi refleksami. W zapachu bardzo 
złożone i intensywne. Przeważają aromaty owoców tropikalnych, 
ziół i mokrej skały. W ustach okrągłe, jedwabiste, lekko ziołowe, 
z mineralnym akcentem. Długi, okrągły finisz.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Sierra Cantabria

viura, malvasia, 
garnacha blanca


owoce tropikalne, zioła, 
mokre skały

Rosado

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


viura, grenache, 
tempranillo

owoce, granat, arbus

Sierra Cantabria

Aromatyczne wino w łososiowym kolorze. W nosie lekkie nuty 
anyżu i aromaty świeżych owoców - truskawek, jeżyn, malin 
i granatu. Na podniebieniu świeże, pachnące, dobrze 
zbalansowane. Otulone owocami i kwasowością z nutami granatu 
i arbuza. Intensywne, trwałe, o długim i żywym posmaku. Winorośl 
uprawiana z poszanowaniem środowiska, minimalną interwencją, 
zgodnie z biorytmami natury.

Organza 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Sierra Cantabria 

viura, malvasia, 
garnacha blanca 

••• 
owoce tropikalne, zioła, 
mokre skały 

HISZPANIA 
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Kupaż trzech szczepów z dominującą Viurą. Dojrzewa przez 
9 miesięcy w nowych beczkach z dębu francuskiego. Posiada 
głęboką, złotą barwę, z jasnymi refleksami. W zapachu bardzo 
złożone i intensywne. Przeważają aromaty owoców tropikalnych, 
ziół i mokrej skały. W ustach okrągłe, jedwabiste, lekko ziołowe, 
z mineralnym akcentem. Długi, okrągły finisz. 

Rosado 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Sierra Cantabria 

viura, grenache, 
tempra n illo 

• 
••• 
owoce, granat, arbus 

Aromatyczne wino w łososiowym kolorze. W nosie lekkie nuty 
anyżu i aromaty świeżych owoców - truskawek, jeżyn, malin 
i granatu. Na podniebieniu sw1eze, pachnące, dobrze 
zbalansowane. Otulone owocami i kwasowością z nutami granatu 
i arbuza. Intensywne, trwałe, o długim i żywym posmaku. Winorośl 
uprawiana z poszanowaniem środowiska, minimalną interwencją, 
zgodnie z biorytmami natury. 

Sierro Contobrio 



HISZPANIA

Bodegas Vizar mieści się 20 kilometrów od Valladolid. Winnica położona jest 
w malowniczej dolinie rzeki Duero, otoczonej starymi lasami sosnowymi i górami 
Villabañez. Obecnie posiadłością zarządza rodzinna Zarzuela, która od samego 
początku stara się kultywować tradycje winiarskie regionu, ale według własnych 
wartości i uprawiać winorośl w sposób ekologiczny, czerpiąc z rodzimego terroir 
to co najlepsze. Prace na winnicy wykonywane są w jak największym stopniu ręcznie, 
przy maksymalnym poszanowaniu ekosystemu. Z kolei w procesie winifikacji 
właściciele postanowili połączyć rzemieślniczy charakter z nowoczesnymi 
technologiami. Obecnie produkuje się wino z czterech czerwonych odmian winogron 
(tempranillo, syrah, cabernet sauvignon, merlot) oraz białej verdejo. W efekcie 
otrzymujemy wina, które oddają charakter terroir, ale w nowoczesnej formie zgodnej 
z zasadami przyjętymi przez właścicieli.


Postawa rodziny Zarzuela zaowocowała otrzymaniem pod koniec lutego 2022 roku 
statusu Vina de Pago (VP), czyli najwyższego w Hiszpanii oznaczenia apelacyjnego, 
porównywanego do cenionego systemu francuskiego grands crus classés. Dołączyła 
tym samym do 21 hiszpańskich winnic mogących poszczyć się tym prestiżowym 
oznaczeniem.

Prace na winnicy wykonywane są w jak największym stopniu 
ręcznie, przy maksymalnym poszanowaniu ekosystemu.

VIZAR 
DOP DEHESA PENALBA 

bodeqas y vinedos 

Prace na winnicy wykonywane są w jak największym stopniu 
ręcznie, przy maksymalnym poszanowaniu ekosystemu. 

Bodegas Vizar mieści się 20 kilometrów od Valladolid. Winnica położona jest 
w malowniczej dolinie rzeki Duero, otoczonej starymi lasami sosnowymi i górami 
Villabanez. Obecnie posiadłością zarządza rodzinna Zarzuela, która od samego 
początku stara się kultywować tradycje winiarskie regionu, ale według własnych 
wartości i uprawiać winorośl w sposób ekologiczny, czerpiąc z rodzimego terroir 
to co najlepsze. Prace na winnicy wykonywane są w jak największym stopniu ręcznie, 
przy maksymalnym poszanowaniu ekosystemu. Z kolei w procesie winifikacji 
właściciele postanowili połączyć rzemieślniczy charakter z nowoczesnymi 
technologiami. Obecnie produkuje się wino z czterech czerwonych odmian winogron 
(tempranillo, syrah, cabernet sauvignon, merlot) oraz białej verdejo. W efekcie 
otrzymujemy wina, które oddają charakter terroir, ale w nowoczesnej formie zgodnej 
z zasadami przyjętymi przez właścicieli. 

Postawa rodziny Zarzuela zaowocowała otrzymaniem pod koniec lutego 2022 roku 
statusu Vina de Pago (VP), czyli najwyższego w Hiszpanii oznaczenia apelacyjnego, 
porównywanego do cenionego systemu francuskiego grands crus classes. Dołączyła 
tym samym do 21 hiszpańskich winnic mogących poszczyć się tym prestiżowym 
oznaczeniem. 



HISZPANIA

Vizar

Verdejo Ecológico

Wino pochodzące z upraw ekologicznych. Posiada słomkowy kolor 
z zielonymi refleksami. W nosie dominują aromaty moreli, 
brzoskwin, cytrusów, w tym skórki grapefruita, a także nut 
floralnych przede wszystkim kwiatów pomarańczy oraz 
charakterystycznego dla tego Verdejo niuansu kopru włoskiego. 
W ustach jest okrągłe, kremowe, a zarazem świeże o szczodrej 
kwasowości. Swoją bogatą głębię smaku oraz strukturę zawdzięcza 
procesowi nazywanemu bâtonnage, czyli mieszaniu wina 
w beczkach wraz z osadem. 

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


verdejo

Vizar

morele, brzoskwinie, 
cytrusy, kwiat pomarańczy

En Barrica

Verdejo Fermentado

Wino pochodzące z upraw ekologicznych, o bardzo niskiej 
interwencji w uprawę winorośli. Posiada słomkowy kolor 
z jasnozielonymi refleksami. W nosie dominują aromaty białych 
kwiatów, cytrusów, jabłka oraz nut wynikających z dojrzewania 
w beczce m.in. ciepłego brioche i masła. W ustach gładkie, złożone, 
świeże, o niewielkiej kwasowości. Na finiszu aksamitne, lekko 
wibrujące.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Vizar

verdejo

białe kwiaty, cytrusy, 
jabłka, masło

HISZPANIA 

Verdejo Ecológico 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Vizar 

verdejo 

•• • 
morele, brzoskwinie, 
cytrusy, kwiat pomarańczy 

Wino pochodzące z upraw ekologicznych. Posiada słomkowy kolor 
z zielonymi refleksami. W nosie dominują aromaty moreli, 
brzoskwin, cytrusów, w tym skórki grapefruita, a także nut 
floralnych przede wszystkim kwiatów pomarańczy oraz 
charakterystycznego dla tego Verdejo niuansu kopru włoskiego. 
W ustach jest okrągłe, kremowe, a zarazem świeże o szczodrej 
kwasowości. Swoją bogatą głębię smaku oraz strukturę zawdzięcza 
procesowi nazywanemu batonnage, czyli mieszaniu wina 
w beczkach wraz z osadem. 

Vizor 

Verdejo Fermentado 

En Barrica 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Vizar 

verdejo 

••• 
białe kwiaty, cytrusy, 
jabłka, masło 

Wino pochodzące z upraw ekologicznych, o bardzo niskiej 
interwencji w uprawę winorośli. Posiada słomkowy kolor 
z jasnozielonymi refleksami. W nosie dominują aromaty białych 
kwiatów, cytrusów, jabłka oraz nut wynikających z dojrzewania 
w beczce m.in. ciepłego brioche i masła. W ustach gładkie, złożone, 
świeże, o niewielkiej kwasowości. Na finiszu aksamitne, lekko 
wibrujące. 



HISZPANIA

Vizar

Tempranillo Ecológico

Wino pochodzące z upraw ekologicznych o żywym czerwonym 
kolorze z jasnymi refleksami. W nosie dominują aromaty młodych 
owoców leśnych, głównie truskawek i malin oraz nuty czerwonego 
pieprzu. Na podniebieniu świeże, soczyste, równie owocowe, 
o lekkich i gładkich taninach.



Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Vizar

tempranillo

owoce leśne, truskawki, 
maliny, czerwony pieprz

Barrica 8 Meses

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


tempranillo, syrah, 
merlot



czerwone owoce, słodkie 
przyprawy

Vizar

Wino pochodzące z upraw ekologicznych. Dojrzewa przez 
8 miesięcy w beczkach z dębu francuskiego i amerykańskiego. 
W zapachu dominują aromaty dojrzałych czerwonych owoców, 
także pestkowych oraz słodkich przypraw. Na podniebieniu 
konsekwentne, złożone, o szczodrych taninach. Długi, ściągający 
finisz.

HISZPANIA 

Tempranillo Ecológico 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Vizar 

tempranillo 

••• 
• 
owoce leśne, truskawki, 
maliny, czerwony pieprz 
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Wino pochodzące z upraw ekologicznych o żywym czerwonym 
kolorze z jasnymi refleksami. W nosie dominują aromaty młodych 
owoców leśnych, głównie truskawek i malin oraz nuty czerwonego 
pieprzu. Na podniebieniu świeże, soczyste, równie owocowe, 
o lekkich i gładkich taninach. 

Vizor 

Barrica 8 Meses 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Vizar 

tempranillo, syrah, 
merlot 

••• 
• 
czerwone owoce, słodkie 
przyprawy 
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Wino pochodzące z upraw ekologicznych. Dojrzewa przez 
8 miesięcy w beczkach z dębu francuskiego i amerykańskiego. 
W zapachu dominują aromaty dojrzałych czerwonych owoców, 
także pestkowych oraz słodkich przypraw. Na podniebieniu 
konsekwentne, złożone, o szczodrych taninach. Długi, ściągający 
finisz. 



HISZPANIA

Bodega Las Virtudes, położona w malowniczym regionie Villena w Alicante, 
w środkowej Hiszpanii, powstała w 1961 roku, gdy 129 lokalnych winiarzy z małych 
winnic połączyło siły i utworzyło wspólną kooperatywę. Już po dziesięciu latach 
wytężonej pracy przeprowadzono szereg inwestycji rozbudowując winnicę 
i wyposażając ją między innymi w beczki ze szlachetnego dębu do starzenia wina. 
Po dziś dzień Bodega Las Virtudes jest zrzeszeniem różnych niewielkich winiarni, 
których celem jest produkcja szerokiego spektrum win od prostych i codziennych, 
aż po wyjątkowe wina klasy premium. 


Winiarze koncertują się na uprawie lokalnych, hiszpańskich odmian takich jak 
monastrell (aż 70% powierzchni wszystkich nasadzeń), macabeo, merseguera, 
moscatel. Oprócz nich winnice porastają międzynarodowe szczepy jak cabernet 
sauvignon, merlot, syrah, petit verdot czy sauvignon blanc. 


Bodega Las Virtudes jest również certyfikowanym producentem oliwy z oliwek 
z pierwszego tłoczenia, pochodzących z takich szlachetnych odmian jak arbequina 
czy picual. Obecnie winnica może poszczycić się bardzo zaawansowaną linią 
produkcyjną, gdzie samodzielnie wytwarza własny suchy lód, niezbędny do kontroli 
temperatury, a co za tym idzie do tworzenia win o stałej i powtarzalnej jakości. 


Cały zespół ekspertów dokłada wszelkich starań, żeby wina opuszczające progi 
Bodega Las Virtudes były synonimem solidnej jakości i wysokich standardów.


Właściciele czerpią z bogatych tradycji winiarskich 
regionu i starają się, aby każda butelka odzwierciedlała 
charakter ziemi, klimatu i dziedzictwa regionu Villena.

LAS VIRTUDES 
BODEGA 

Właściciele czerpią z bogatych tradycji winiarskich 
regionu i starają się, aby każda butelka odzwierciedlała 
charakter ziemi, klimatu i dziedzictwa regionu Villena. 

Bodega Las Virtudes, położona w malowniczym regionie Villena w Alicante, 
w środkowej Hiszpanii, powstała w 1961 roku, gdy 129 lokalnych winiarzy z małych 
winnic połączyło siły i utworzyło wspólną kooperatywę. Już po dziesięciu latach 
wytężonej pracy przeprowadzono szereg inwestycji rozbudowując winnicę 

i wyposażając ją między innymi w beczki ze szlachetnego dębu do starzenia wina. 
Po dziś dzień Bodega Las Virtudes jest zrzeszeniem różnych niewielkich winiarni, 
których celem jest produkcja szerokiego spektrum win od prostych i codziennych, 
aż po wyjątkowe wina klasy premium. 

Winiarze koncertują się na uprawie lokalnych, hiszpańskich odmian takich jak 
monastrell (aż 70% powierzchni wszystkich nasadzeń), macabeo, merseguera, 
moscatel. Oprócz nich winnice porastają międzynarodowe szczepy jak cabernet 
sauvignon, merlot, syrah, petit verdot czy sauvignon blanc. 

Bodega Las Virtudes jest również certyfikowanym producentem oliwy z oliwek 
z pierwszego tłoczenia, pochodzących z takich szlachetnych odmian jak arbequina 
czy picual. Obecnie winnica może poszczycić się bardzo zaawansowaną linią 

produkcyjną, gdzie samodzielnie wytwarza własny suchy lód, niezbędny do kontroli 
temperatury, a co za tym idzie do tworzenia win o stałej i powtarzalnej jakości. 

Cały zespół ekspertów dokłada wszelkich starań, żeby wina opuszczające progi 
Bodega Las Virtudes były synonimem solidnej jakości i wysokich standardów. 



HISZPANIA

Arcabucero Blanco

Arcabucero to młode, rześkie i lekkie białe wino z regionu Alicante 
w Hiszpanii. Powstałe z połączenia znanego szczepu sauvignon 
blanc i lokalnej hiszpańskiej odmiany macabeo, nazywanej także 
viura. Wino zachwyca swoją prostotą i szczerością, zapraszając 
aromatami cytrusów, zielonych jabłek i polnych kwiatów. W smaku 
wyczujemy także delikatne nuty owoców tropikalnych, które 
uzupełniają całość i tworzą niepowtarzalny bukiet. Arcabucero 
cechuje się przyzwoitą kwasowością, co sprawia, że jest znakomite 
na co dzień. Doskonale komponuje się z rybami, owocami morza 
i delikatnym drobiem.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


macabeo, sauvignon 
blanc


Bodega Las Virtudes

cytrusy, zielone jabłka, 
polne kwiaty, owoce 
tropikalne

Arcabucero Tinto

Monastrell to hiszpańska odmiana późno dojrzewająca, która 
potrzebuje bardzo nasłonecznionej winnicy i wysokich temperatur. 
Od pierwszej chwili urzeka soczystą owocowością i świeżym, 
rześkim aromatem. Znajdziemy w nim nuty owoców leśnych, jeżyn, 
dzikich malin oraz delikatnych przypraw i ziół. Wino lekkie, 
ale niepozbawione struktury, mocno owocowe i zbalansowane.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Bodega Las Virtudes

monastrell

owoce leśne, jeżyny, dzikie 
maliny, przyprawy, zioła

Bodega Las Virtudes

Arcabucero Blanco 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Bodega Las Virtudes 

macabeo, sauvignon 
blanc 

•• • 
cytrusy, zielone jabłka, 
polne kwiaty, owoce 
tropikalne 

HISZPANIA 

Arcabucero to młode, rześkie i lekkie białe wino z regionu Alicante 
w Hiszpanii. Powstałe z połączenia znanego szczepu sauvignon 
blanc i lokalnej hiszpańskiej odmiany macabeo, nazywanej także 
viura. Wino zachwyca swoją prostotą i szczerością, zapraszając 
aromatami cytrusów, zielonych jabłek i polnych kwiatów. W smaku 
wyczujemy także delikatne nuty owoców tropikalnych, które 
uzupełniają całość i tworzą niepowtarzalny bukiet. Arcabucero 
cechuje się przyzwoitą kwasowością, co sprawia, że jest znakomite 
na co dzień. Doskonale komponuje się z rybami, owocami morza 
i delikatnym drobiem. 

Arcabucero Tinto 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Bodega Las Virtudes 

monastrell 

•• • 
• 
owoce leśne, jeżyny, dzikie 
maliny, przyprawy, zioła 

·'i 

Monastrell to hiszpańska odmiana pozna dojrzewająca, która 
potrzebuje bardzo nasłonecznionej winnicy i wysokich temperatur. 
Od pierwszej chwili urzeka soczystą owocowością i świeżym, 
rześkim aromatem. Znajdziemy w nim nuty owoców leśnych, jeżyn, 
dzikich malin oraz delikatnych przypraw i ziół. Wino lekkie, 
ale niepozbawione struktury, mocno owocowe i zbalansowane. 

Bodego Los Virtudes 



HISZPANIA

W nieznanym wówczas regionie D.O. Rueda, na przekór światowemu popytowi 
na wina czerwone, rozpoczął uprawę białej odmiany verdejo. Obecnie winnice 
położone są w sąsiedztwie rzeki Douro, na kamienistych, wapiennych glebach 
i rodzą rześkie, aromatyczne i kwasowe wina białe. Avelino Vegas Group posiada 
także parcele w apelacji Ribera del Duero, zlokalizowane na wysokości 800 
metrów n.p.m. Dojrzewają tam winogrona ze szczepu tempranillo, z których 
powstają aromatyczne, gęste i dobre zbudowane wina.


Avelino Vegas zakładając w latach 50-tych ubiegłego 
stulecia podwaliny pod winnicę Avelino Vegas Group 
wykazał się dużą biznesową odwagą i innowacyjnością.

AVELINO VEGAS 

Avelino Vegas zakładając w latach SO-tych ubiegłego 
stulecia podwaliny pod winnicę Avelino Vegas Group 
wykazał się dużą biznesową odwagą i innowacyjnością. 

W nieznanym wówczas regionie O.O. Rueda, na przekór światowemu popytowi 
na wina czerwone, rozpoczął uprawę białej odmiany verdejo. Obecnie winnice 
położone są w sąsiedztwie rzeki Douro, na kamienistych, wapiennych glebach 
i rodzą rześkie, aromatyczne i kwasowe wina białe. Avelino Vegas Group posiada 
także parcele w apelacji Ribera del Duero, zlokalizowane na wysokości 800 
metrów n.p.m. Dojrzewają tam winogrona ze szczepu tempranillo, z których 
powstają aromatyczne, gęste i dobre zbudowane wina. 



HISZPANIA

Avelino Vegas

Zumaya

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


tempranillo

czerwona porzeczka, 
owoce leśne, tytoń, liście

Avelino Vegas

Eleganckie i zbalansowane czerwone hiszpańskie wino. Idealny 
przykład Ribera del Duero w nowoczesnym, przyjaznym wydaniu. 
Tworzone z winogron pochodzących z 25 letnich krzewów, 
uprawianych metodą zrównoważonego rolnictwa. Beczkowane 
3 miesiące. Wino jest miękkie i owocowe z aromatami czerwonych 
porzeczek i owoców leśnych, lekkie aromaty świeżego tytoniu 
i liści. Szczególnie polecamy jako towarzysz makaronów, pizzy 
i tapasów.

Zumaya 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

HISZPANIA 

Avelino Vegas 

tempranillo 

•• • 
••• 
czerwona porzeczka, 
owoce leśne, tytoń, liście 
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Eleganckie i zbalansowane czerwone hiszpańskie wino. Idealny 
przykład Ribera del Duero w nowoczesnym, przyjaznym wydaniu. 
Tworzone z winogron pochodzących z 25 letnich krzewów, 
uprawianych metodą zrównoważonego rolnictwa. Beczkowane 
3 miesiące. Wino jest miękkie i owocowe z aromatami czerwonych 
porzeczek i owoców leśnych, lekkie aromaty świeżego tytoniu 
i liści. Szczególnie polecamy jako towarzysz makaronów, pizzy 
i tapasów. 

Avelino Vegas 



HISZPANIA

Dokładnie takie same wartości wyznają właściciele winnicy położonej w północnej 
części regionu Navarra. La Casa de Lúculo to winnica, gdzie na piaszczysto-gliniastych 
i wapiennych glebach uprawia się odmianę Garnacha. Właściciele przywiązują bardzo 
dużą wagę do zrównoważonego rozwoju i dbałości o środowisko naturalne, dlatego 
ich wina posiadają certyfikacje organiczne. Zimne noce i słoneczne dni sprawiają, 
że dojrzewanie winogron jest powolne i delikatne. Powstałe wina mają wyraziście 
owocowy charakter i są pełne wigoru i dobrej energii.

Nazwa winnicy La Casa de Lúculo pochodzi od tytułu książki 
autorstwa Julio Cambo, traktującej o przyjemnościach 
płynących z dobrego jedzenia, wina i towarzystwa. 

S.ODE,GAS 
LA CASA DE LOCULO 

Nazwa winnicy La Casa de Lucu Io pochodzi od tytułu książki 
autorstwa Julio Cambo, traktującej o przyjemnościach 

płynących z dobrego jedzenia, wina i towarzystwa. 

Dokładnie takie same wartości wyznają właściciele winnicy położonej w północnej 
części regionu Navarra. La Casa de Luculo to winnica, gdzie na piaszczysto-gliniastych 
i wapiennych glebach uprawia się odmianę Garnacha. Właściciele przywiązują bardzo 
dużą wagę do zrównoważonego rozwoju i dbałości o środowisko naturalne, dlatego 
ich wina posiadają certyfikacje organiczne. Zimne noce i słoneczne dni sprawiają, 
że dojrzewanie winogron jest powolne i delikatne. Powstałe wina mają wyraziście 
owocowy charakter i są pełne wigoru i dobrej energii. 



HISZPANIA

La Casa de Luculo

Cátulo Tinto Organic

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


garnacha


wiśnie, jeżyny, kwiaty, 
owoce

La casa de Luculo

Czerwone, hiszpańskie, w stu procentach organiczne wino, 
tworzone w oparciu o tradycyjną i naturalną filozofię produkcji, 
która pozwala na wydobycie unikalnych aromatów ze starych 
krzewów winorośli. Bodegas La Case de Luculo została założona 
w 1999 roku w celu rewitalizacji porzuconych winorośli z regionu 
Navarra. Stare prawie 40-letnie krzewy dają wino o intensywnym 
czerwonym kolorze z fioletowymi refleksami. Eleganckie w nosie 
z aromatami wiśni, jeżyn i kwiatów. Ukazuje aromatyczną stronę 
odmiany garnacha, wypełnia usta świeżą owocowością. Polecane 
do grillowanych ryb, sałatek i mięs.

HISZPANIA 

Catulo Tinto Organie 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

La casa de Luculo 

garnacha 

•• • 
• 
wiśnie,jeżyny, kwiaty, 
owoce 
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Czerwone, hiszpańskie, w stu procentach organiczne wino, 
tworzone w oparciu o tradycyjną i naturalną filozofię produkcji, 
która pozwala na wydobycie unikalnych aromatów ze starych 
krzewów winorośli. Bodegas La Case de Luculo została założona 
w 1999 roku w celu rewitalizacji porzuconych winorośli z regionu 
Navarra. Stare prawie 40-letnie krzewy dają wino o intensywnym 
czerwonym kolorze z fioletowymi refleksami. Eleganckie w nosie 
z aromatami wiśni, jeżyn i kwiatów. Ukazuje aromatyczną stronę 
odmiany garnacha, wypełnia usta świeżą owocowością. Polecane 
do grillowanych ryb, sałatek i mięs. 

La Cosa de Luculo 

CA.TULO 
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FRANCJA

W tym najbardziej wysuniętym na północ regionie winiarskim Francji rodzina Pertois 
uprawia winogrona od ponad 10 pokoleń, a produkcję własnego szampana rozpoczęła 
w 1910 roku. Obecnie w posiadaniu firmy Bernard Pertois jest 15 hektarów winorośli, 
z których 7 to Grand Cru Chardonnay dedykowany wyłącznie tej odmianie. Wszystkie 
działki zlokalizowane są wokół miejscowości Mesnil sur Oger, a część z nich sąsiaduje 
z prestiżowymi parcelami Clos du Mesnil należącymi do słynnego na cały świat domu 
szampańskiego Krug. 


Obecny zarządca firmy Patrice Pertois opowiada, że rokrocznie przedstawiciel Kruga 
składa hojną propozycję odkupienia ich ziem, ale jak do tej pory nie spotkała się ona 
z aprobatą i jak zapewnia Patrice nigdy nie spotka. 


Szampany produkowane przez Bernard Pertois powstają wyłącznie z odmiany 
Chardonnay i określane są mianem Blanc de Blanc. Znakomicie wyrażają charakter 
i elegancję tego szczepu oraz terroir na jakim wzrastały winogrona. Winnica Bernard 
Pertois to świetny przykład małego, rodzinnego biznesu tworzącego jedne 
z najbardziej pożądanych win świata.


Szampania – kraina musującego złota i symbol francuskiej 
elegancji. 

CHAMPAGNE 

Szampania - kraina musującego złota i symbol francuskiej 
elegancji. 

W tym najbardziej wysuniętym na północ regionie winiarskim Francji rodzina Pertois 
uprawia winogrona od ponad 10 pokoleń, a produkcję własnego szampana rozpoczęła 
w 1910 roku. Obecnie w posiadaniu firmy Bernard Pertois jest 15 hektarów winorośli, 
z których 7 to Grand Cru Chardonnay dedykowany wyłącznie tej odmianie. Wszystkie 
działki zlokalizowane są wokół miejscowości Mesnil sur Oger, a część z nich sąsiaduje 
z prestiżowymi parcelami Cios du Mesnil należącymi do słynnego na cały świat domu 
szampańskiego Krug. 

Obecny zarządca firmy Patrice Pertois opowiada, że rokrocznie przedstawiciel Kruga 
składa hojną propozycję odkupienia ich ziem, ale jak do tej pory nie spotkała się ona 
z aprobatą i jak zapewnia Patrice nigdy nie spotka. 

Szampany produkowane przez Bernard Pertois powstają wyłącznie z odmiany 
Chardonnay i określane są mianem Blanc de Blanc. Znakomicie wyrażają charakter 
i elegancję tego szczepu oraz terroir na jakim wzrastały winogrona. Winnica Bernard 
Pertois to świetny przykład małego, rodzinnego biznesu tworzącego jedne 
z najbardziej pożądanych win świata. 



FRANCJA

Bernard Pertois

Tradition Grand Cru

Champagne Brut

Lekkie i zbalansowane wino musujące. Cudowny szampan 
o złocistym kolorze i delikatnym, ale długim musowaniu. 
Kwintesencja elegancji w aromacie i smaku . Piękna równowaga 
między orzeźwiającą kwasowością, a lekką uwodzącą słodyczą. 
Pachnie kwitnącymi drzewami owocowymi, jabłonią, gruszą, 
brzoskwinią. Aromaty wzmacniają delikatne niuanse skórki 
drożdżówki i kruszonki. Całości dopełnia długi dojrzale cytrusowy 
finisz. Pasuje do wszystkiego i na każdą okazję. Doskonały jako 
prezent z okazji odniesionego sukcesu, czy do powitania gości 
weselnych.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


chardonnay


Bernard Pertois

jabłoń, grusza, brzoskwinia, 
drożdżówka, cytrusy

Grand Cru

Champagne Demi-Sec 

Najsłynniejsze francuskie wino musujące - Szampan w wydaniu 
Blanc de Blancs, czyli stworzony w całości z białych winogron – 
Chardonnay. Uosobienie przyjemności, z jednej strony lekko 
pobudzający kwasowością, z drugiej odurzający podbitymi 
słodyczą aromatami. Uwodząco kremowy i pełny w smaku. 
Doskonały dla zaczynających przygodę z szampanem i chcących 
rozkoszować się smakiem tego królewskiego wina. Wyższa 
zawartość cukru sprawia, że jest również wyśmienitym dodatkiem 
do owocowych deserów. Doskonały jako prezent z okazji 
odniesionego sukcesu czy do powitania gości weselnych.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Bernard Pertois

chardonnay


brzoskwinia, cytrusy, 
śmietanka, gruszka

de Réserve Grand Cru

Champagne Brut Cuvée 

Pełne i złożone wino musujące. Champagne Brut Cuvée de Reserve 
pochodzi z najstarszych krzewów winnicy Bernard Pertois i jest 
specjalnie tworzoną mieszanką z przynajmniej trzech roczników. 
Złoty kolor wina (ale też etykiety) podkreśla wyjątkowy charakter 
tego szampana. Piękny począwszy od butelki, przez zapach, 
po smak. Pachnie dojrzałymi, wręcz suszonymi owocami, 
od cytrusów, przez zółte jabłka i pigwy, po aromaty miodu, 
orzechów i grzanek. Genialny solo, lub do złożonych potraw, ryb 
w mocnych sosach lub półkrwistych mięs. Doskonały jako prezent 
z okazji odniesionego sukcesu, czy do powitania gości weselnych.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Bernard Pertois

chardonnay

cytrusy, jabłko, pigwa, 
miód, orzechy, grzanki

Champagne Brut 

Tradition Grand Cru 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Bernard Pertois 

chardonnay 

••• 
jabłoń, grusza, brzoskwinia, 
drożdżówka,cytrusy 
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Lekkie i zbalansowane wino musujące. Cudowny szampan 
o złocistym kolorze i delikatnym, ale długim musowaniu. 
Kwintesencja elegancji w aromacie i smaku . Piękna równowaga 
między orzeźwiającą kwasowością, a lekką uwodzącą słodyczą. 
Pachnie kwitnącymi drzewami owocowymi, jabłonią, gruszą, 

brzoskwinią. Aromaty wzmacniają delikatne niuanse skórki 
drożdżówki i kruszonki. Całości dopełnia długi dojrzale cytrusowy 
finisz. Pasuje do wszystkiego i na każdą okazję. Doskonały jako 
prezent z okazji odniesionego sukcesu, czy do powitania gości 
weselnych. 

FRANCJA 

Champagne Demi-Sec 

Grand Cru 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Bernard Pertois 

chardonnay 

••• 
•• • 
brzoskwinia, cytrusy, 
śmietanka, gruszka 

Najsłynniejsze francuskie wino musujące - Szampan w wydaniu 
Blanc de Blancs, czyli stworzony w całości z białych winogron -
Chardonnay. Uosobienie przyjemności, z jednej strony lekko 
pobudzający kwasowością, z drugiej odurzający podbitymi 
słodyczą aromatami. Uwodząco kremowy i pełny w smaku. 
Doskonały dla zaczynających przygodę z szampanem i chcących 
rozkoszować się smakiem tego królewskiego wina. Wyższa 

zawartość cukru sprawia, że jest również wyśmienitym dodatkiem 
do owocowych deserów. Doskonały jako prezent z okazji 
odniesionego sukcesu czy do powitania gości weselnych. 

Bernard Pertois 

Champagne Brut Cuvee 

de Reserve Grand Cru 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Bernard Pertois 

chardonnay 

••• 
cytrusy, jabłko, pigwa, 
miód, orzechy, grzanki 
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Pełne i złożone wino musujące. Champagne Brut Cuvee de Reserve 
pochodzi z najstarszych krzewów winnicy Bernard Pertois i jest 
specjalnie tworzoną mieszanką z przynajmniej trzech roczników. 
Złoty kolor wina (ale też etykiety) podkreśla wyjątkowy charakter 
tego szampana. Piękny począwszy od butelki, przez zapach, 
po smak. Pachnie dojrzałymi, wręcz suszonymi owocami, 
od cytrusów, przez zółte jabłka i pigwy, po aromaty miodu, 
orzechów i grzanek. Genialny solo, lub do złożonych potraw, ryb 
w mocnych sosach lub półkrwistych mięs. Doskonały jako prezent 
z okazji odniesionego sukcesu, czy do powitania gości weselnych. 



FRANCJA

Bernard Pertois

Grand Cru

Champagne Brut Rosé

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


chardonnay, pinot noir


poziomki, jagody, 
czerwony grapefruit

Bernard Pertois

Lekkie i rześkie wino musujące. Champagne Brut rosée powstał 
z odmian Chardonnay i Pinot Noir, dzięki czemu ma piękny 
i delikatny łososiowy kolor. Jest z pozoru zwiewny, świeży, 
ale jednak czujemy, że to wielkie wino ze wspaniałego regionu. Mile 
łechcze podniebienie bąbelkami i aromatami poziomek, dzikich 
jagód i czerwonych grejpfrutów. Doskonały w towarzystwie 
krewetek, homarów, łososia saute, surowych mięs, delikatnych 
pasztetów i wytrawnych deserów z czerwonych owoców. Sprawdzi 
się jako prezent z okazji odniesionego sukcesu, czy do powitania 
gości weselnych.

FRANCJA 

Champagne Brut Rose 

Grand Cru 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Bernard Pertois 

chardonnay, pinot noir 

••• 
poziomki,jagody, 
czerwony grapefruit 
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Lekkie i rześkie wino musujące. Champagne Brut rosee powstał 
z odmian Chardonnay i Pinot Noir, dzięki czemu ma piękny 

i delikatny łososiowy kolor. Jest z pozoru zwiewny, świeży, 

ale jednak czujemy, że to wielkie wino ze wspaniałego regionu. Mile 
łechcze podniebienie bąbelkami i aromatami poziomek, dzikich 
jagód i czerwonych grejpfrutów. Doskonały w towarzystwie 
krewetek, homarów, łososia saute, surowych mięs, delikatnych 
pasztetów i wytrawnych deserów z czerwonych owoców. Sprawdzi 
się jako prezent z okazji odniesionego sukcesu, czy do powitania 
gości weselnych. 

Bernard Pertois 



FRANCJA

Od czasu powstania firmy stopniowo zwiększali powierzchnię swoich winnic, obecnie 
produkcja wina obejmuje 20 hektarów winorośli. W 1999 roku dołączył do nich ich 
dwudziestoletni syn Charly, który właśnie ukończył liceum winiarskie. Dziś to Charly 
oficjalnie kieruje winnicą razem z żoną Lucie, ale Robert nadal praktycznie codziennie 
pracuje w winnicach. Największe posiadłości znajdują się w apelacji AOC Chablis, 
głównie wokół wioski Fleys. Winifikacja odbywa się na osadach w stalowych 
zbiornikach, co daje styl charakterystyczny dla domu, który jest zarówno świeży 
i żywy, jak i bogaty w środkowej części podniebienia.


Prawdopodobnie jedna z najlepszych winnic w Chablis — 
Domaine Charly Nicolle została założona w 1979 roku 
przez Roberta Nicollego i Josette Laroche, którzy obydwoje 
śledzą swoją historię rodzin winiarskich w Fleys aż do końca 
XIX wieku.

-oOMAINE 
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Prawdopodobnie jedna z najlepszych winnic w Chablis -
Domaine Charly Nicolle została założona w 1979 roku 
przez Roberta Nicollego i Josette Laroche, którzy obydwoje 
śledzą swoją historię rodzin winiarskich w Fleys aż do końca 
XIX wieku. 

Od czasu powstania firmy stopniowo zwiększali powierzchnię swoich winnic, obecnie 
produkcja wina obejmuje 20 hektarów winorośli. W 1999 roku dołączył do nich ich 
dwudziestoletni syn Charly, który właśnie ukończył liceum winiarskie. Dziś to Charly 
oficjalnie kieruje winnicą razem z żoną Lucie, ale Robert nadal praktycznie codziennie 
pracuje w winnicach. Największe posiadłości znajdują się w apelacji AOC Chablis, 
głównie wokół wioski Fleys. Winifikacja odbywa się na osadach w stalowych 
zbiornikach, co daje styl charakterystyczny dla domu, który jest zarówno świeży 
i żywy, jak i bogaty w środkowej części podniebienia. 



FRANCJA

Domaine Charly Nicolle

Chablis Per Aspera AOC

„Per aspera ad astra”, czyli „przez trud do gwiazd” - nazwa 
nawiązuje zarówno do ciężkiej pracy założycieli winnicy, 
jak i do specyfiki prowadzenia winorośli chardonnay w tym 
regionie. Wino pochodzi z 10ha działki w regionie Chablis AOC, 
leżącej na podłożu kimmerydowym. Częściowo leżakuje 
w dębowych beczkach, dojrzewa też przez około rok na osadzie 
drożdżowym. Połyskliwe w kolorze, z barwą wpadającą w złoto 
z zielonym refleksem, posiada aromat zielonych jabłek, cytrusów – 
chłodny, z akcentem mineralnym, ale jest też akcent świeżych, 
wiosennych kwiatów. W ustach sprężyste, z rześką kwasowością, 
kremową strukturą i długim, orzeźwiającym finiszem. Znakomite 
już dziś, może także dojrzewać z wyśmienitym skutkiem kolejnych 
kilka lat.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


chardonnay


Domaine Charly Nicolle

zielone, jabłka,  
cytrusy, kwiaty

MCMLXXX AOC

Chablis Ante

Ante MCMLXXX – czyli „sprzed 1980” – nazwa nawiązuje 
do starych krzewów winorośli tej winnicy – sprzed roku urodzenia 
winiarza Charlyego Nicole. Owoce tylko z takich krzewów, z 2 ha 
działki o podłożu kimmerydowym zostały użyte to produkcji tego 
wyjątkowego wina. Fermentuje częściowo w dębowych beczkach, 
dojrzewa ponad rok na osadzie drożdżowym. W efekcie dostajemy 
kompleksowe, bogate, chłodne i mineralne wino – wszystko to, 
co cenią miłośnicy Chablis. Aromat jest świeży, przenikliwy, 
cytrusowo – mineralny. W ustach wyraźna, rześka kwasowość 
uzupełniana kremową strukturą, smakowa konsekwencja, długi 
finisz. Znakomity egzemplarz chardonnay z chłodnego siedliska.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Domaine Charly Nicolle

chardonnay


zielone jabłko, 
cytrusy, kwiaty

Forneaux AOC

Chablis 1er Cru Les

Wino fermentuje częściowo w dębowych beczkach, dojrzewa 
ponad rok na osadzie drożdżowym. Aromat to wspaniałe 
połączenie słodkich, kwiatowych nut z miodem, migdałami 
i dojrzałymi owocami sadowymi – intensywny i kompleksowy. 
W ustach dzieje się równie wiele – intensywność i złożoność są 
na wysokim poziomie, kwasowość jest przenikliwa, dopełnia ją 
bardzo delikatna nuta słodyczy, a finisz trwa długą chwilę. 
Harmonia i konsekwencja smaku robią wrażenie – to wysokiej klasy 
Chablis, które daje ogromną przyjemność już dziś, ale ma również 
potencjał na dojrzewanie przez kolejnych kilka lat.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Domaine Charly Nicolle

chardonnay

kwiaty, miód,  
migdały, jabłka

Chablis Per Aspera AOC 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Domaine Charly Nicolle 

chardonnay 

••• 
zielone, jabłka, 
cytrusy, kwiaty 
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„Per aspera ad astra", czyli „przez trud do gwiazd" - nazwa 
nawiązuje zarówno do ciężkiej pracy założycieli winnicy, 
jak i do specyfiki prowadzenia winorośli chardonnay w tym 
regionie. Wino pochodzi z 10ha działki w regionie Chablis AOC, 
leżącej na podłożu kimmerydowym. Częściowo leżakuje 

w dębowych beczkach, dojrzewa też przez około rok na osadzie 
drożdżowym. Połyskliwe w kolorze, z barwą wpadającą w złoto 
z zielonym refleksem, posiada aromat zielonych jabłek, cytrusów -
chłodny, z akcentem mineralnym, ale jest też akcent świeżych, 
wiosennych kwiatów. W ustach sprężyste, z rześką kwasowością, 
kremową strukturą i długim, orzeźwiającym finiszem. Znakomite 
już dziś, może także dojrzewać z wyśmienitym skutkiem kolejnych 
kilka lat. 

FRANCJA 

Chablis Ante 

MCMLXXXAOC 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Domaine Charly Nicolle 

chardonnay 

••• 
zielone jabłko, 
cytrusy, kwiaty 

Ante MCM LXXX - czyli 11sprzed 1980" - nazwa nawiązuje 
do starych krzewów winorośli tej winnicy - sprzed roku urodzenia 
winiarza Charlyego Nicole. Owoce tylko z takich krzewów, z 2 ha 
działki o podłożu kimmerydowym zostały użyte to produkcji tego 
wyjątkowego wina. Fermentuje częściowo w dębowych beczkach, 
dojrzewa ponad rok na osadzie drożdżowym. W efekcie dostajemy 
kompleksowe, bogate, chłodne i mineralne wino - wszystko to, 
co cenią miłośnicy Chablis. Aromat jest świeży, przenikliwy, 
cytrusowo - mineralny. W ustach wyraźna, rześka kwasowość 
uzupełniana kremową strukturą, smakowa konsekwencja, długi 

finisz. Znakomity egzemplarz chardonnay z chłodnego siedliska. 

Domoine Chorly Nicolle 

Chablis 1er Cru Les 

Forneaux AOC 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Domaine Charly Nicolle 

chardonnay 

• •• 
kwiaty, miód, 
migdały, jabłka 
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Wino fermentuje częściowo w dębowych beczkach, dojrzewa 
ponad rok na osadzie drożdżowym. Aromat to wspaniałe 

połączenie słodkich, kwiatowych nut z miodem, migdałami 

i dojrzałymi owocami sadowymi - intensywny i kompleksowy. 
W ustach dzieje się równie wiele - intensywność i złożoność są 
na wysokim poziomie, kwasowość jest przenikliwa, dopełnia ją 
bardzo delikatna nuta słodyczy, a finisz trwa długą chwilę. 

Harmonia i konsekwencja smaku robią wrażenie - to wysokiej klasy 
Chablis, które daje ogromną przyjemność już dziś, ale ma również 
potencjał na dojrzewanie przez kolejnych kilka lat. 



FRANCJA

Domaine Charly Nicolle

Ante MCMLXXX

Les Forneaux

Chablis 1er Cru

Ante MCMLXXX oznacza „sprzed 1980”, co nawiązuje do starych 
krzewów winorośli, sprzed roku urodzenia winiarza Charlyego 
Nicolle, co jeszcze zwiększa koncentrację i klasę wina. Fermentuje 
częściowo w dębowych beczkach, dojrzewa 16 miesięcy na osadzie 
drożdżowym. W aromacie wino jest głębokie, złożone, z nutami 
cytrusów, owoców sadowych, ziół i migdałów. W ustach smukłe 
i intensywne zarazem, z przenikliwą kwasowością, kremową 
strukturą, znakomitą konsekwencją smaku. Na finiszu długie 
i zdecydowanie mineralne. Wysokiej klasy wino z potencjałem 
na długie, dalsze dojrzewanie.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


chardonnay


Domaine Charly Nicolle

cytrusy, jabłka, 
zioła, migdały

Mont de Milieu AOC

Chablis 1er Cru

Na tej działce Premier Cru Mont de Milieu rosną najstarsze 
winorośla producenta – średni wiek krzewów to aż 60 lat. 
Przekłada się to na niezwykłą koncentrację i klasę tego wina. 
Częściowo fermentuje w dębowych beczkach, dojrzewa ponad rok 
na osadzie drożdżowym. Aromat jest intensywny, złożony, z nutami 
cytrusów, kwiatów akacji i wyraźną, chłodną mineralnością. 
W ustach wino jest kwintesencją stylu winnicy – bogate, mocne, 
mineralne i jedwabiste zarazem. Kwasowość jest wyraźna, 
struktura pełna, intensywność smaku wysoka, a finisz trwający 
z rześkimi nutami cytrusów i mineralności. Doskonałe już teraz, 
ale ma potencjał do dalszego dojrzewania przez kilka lat.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Domaine Charly Nicolle

chardonnay


cytrusy, kwiaty akacji, 
mineralne aromaty

Vézelay AOC

Wino pochodzi z apelacji Vézelay, leżącej pomiędzy Chablis 
a Beaune. Winorośla, uprawiane metodą organiczną, rosną 
na zboczach o ekspozycji południowej i południowo-wschodniej – 
najlepszej dla dojrzewania gron. Wino dojrzewa na osadzie 
drożdżowym, częściowo w beczkach, przez ok. rok. Bladozłote 
w kolorze, w aromacie znajdziemy nuty cytrusów z grapefruitem na 
czele, kwiaty akacji, brzoskwiń. W ustach rześka kwasowość, 
smukłe, lecz intensywne jednocześnie, z nutami cytrusów 
z wyraźnym akcentem mineralnym na finiszu.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Domaine Charly Nicolle

chardonnay

cytrusy, kwiaty akacji, 
brzoskwinia

Chablis 1er Cru 

Les Forneaux 

Ante MCMLXXX 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Domaine Charly Nicolle 

chardonnay 

••• 
cytrusy, jabłka, 
zioła, migdały 

@c~ 
Ante MCMLXXX oznacza „sprzed 1980", co nawiązuje do starych 
krzewów winorośli, sprzed roku urodzenia winiarza Charlyego 
Nicolle, co jeszcze zwiększa koncentrację i klasę wina. Fermentuje 
częściowo w dębowych beczkach, dojrzewa 16 miesięcy na osadzie 
drożdżowym. W aromacie wino jest głębokie, złożone, z nutami 
cytrusów, owoców sadowych, ziół i migdałów. W ustach smukłe 
i intensywne zarazem, z przenikliwą kwasowością, kremową 

strukturą, znakomitą konsekwencją smaku. Na finiszu długie 

i zdecydowanie mineralne. Wysokiej klasy wino z potencjałem 
na długie, dalsze dojrzewanie. 

FRANCJA 

Chablis 1er Cru 

Mont de Milieu AOC 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Domaine Charly Nicolle 

chardonnay 

••• 
cytrusy, kwiaty akacji, 
mineralne aromaty 
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Na tej działce Premier Cru Mont de Milieu rosną najstarsze 
winorośla producenta - średni wiek krzewów to aż 60 lat. 
Przekłada się to na niezwykłą koncentrację i klasę tego wina. 
Częściowo fermentuje w dębowych beczkach, dojrzewa ponad rok 
na osadzie drożdżowym. Aromat jest intensywny, złożony, z nutami 
cytrusów, kwiatów akacji i wyraźną, chłodną mineralnością. 

W ustach wino jest kwintesencją stylu winnicy - bogate, mocne, 
mineralne i jedwabiste zarazem. Kwasowość jest wyraźna, 

struktura pełna, intensywność smaku wysoka, a finisz trwający 
z rześkimi nutami cytrusów i mineralności. Doskonałe już teraz, 
ale ma potencjał do dalszego dojrzewania przez kilka lat. 

Domoine Chorly Nicolle 

Vezelay AOC 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Domaine Charly Nicolle 

chardonnay 

••• 
cytrusy, kwiaty akacji, 
brzoskwinia 

VEZELAY 
2018 

Wino pochodzi z apelacji Vezelay, leżącej pomiędzy Chablis 
a Beaune. Winorośla, uprawiane metodą organiczną, rosną 

na zboczach o ekspozycji południowej i południowo-wschodniej -
najlepszej dla dojrzewania gron. Wino dojrzewa na osadzie 
drożdżowym, częściowo w beczkach, przez ok. rok. Bladozłote 
w kolorze, w aromacie znajdziemy nuty cytrusów z grapefruitem na 
czele, kwiaty akacji, brzoskwiń. W ustach rześka kwasowość, 

smukłe, lecz intensywne jednocześnie, z nutami cytrusów 
z wyraźnym akcentem mineralnym na finiszu. 



FRANCJA

Domaine Charly Nicolle

Tonnerre AOC

Bourgogne

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


chardonnay

kwiat akacji, gruszka, 
brzoskwinia, migdały

Domaine Charly Nicolle

Wino z apelacji AOC Tonnerre, z winnic położonych na wzgórzach 
po obu stronach rzeki Armançon, dopływu Yonne, w północnej 
Burgundii. Pochodzi z małej, niewiele ponad 1ha działki o glebie 
kimmerydowej. Przechodzi fermentację malolaktyczną (łagodzącą 
kwasowość i dodającą kremowej tekstury), dojrzewa na osadzie 
drożdżowym 10 miesięcy. W aromacie znajdziemy skórkę z cytryny, 
kwiat akacji, gruszkę, brzoskwinię i migdały - świeży, intensywny 
i złożony aromat. W ustach rześka kwasowość, wyraźne cytrusowe 
nuty z akcentami mineralnymi i jednocześnie welwetowa tekstura 
i długi finisz.

FRANCJA 

Bourgogne 

Tonnerre AOC 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Domaine Charly Nicolle 

chardonnay 

••• 
kwiat akacji, gruszka, 
brzoskwinia, migdały 

Wino z apelacji AOC Tonnerre, z winnic położonych na wzgórzach 
po obu stronach rzeki Arman<;on, dopływu Yonne, w północnej 
Burgundii. Pochodzi z małej, niewiele ponad 1ha działki o glebie 
kimmerydowej. Przechodzi fermentację malolaktyczną (łagodzącą 
kwasowość i dodającą kremowej tekstury), dojrzewa na osadzie 
drożdżowym 10 miesięcy. W aromacie znajdziemy skórkę z cytryny, 
kwiat akacji, gruszkę, brzoskwinię i migdały - świeży, intensywny 
i złożony aromat. W ustach rześka kwasowość, wyraźne cytrusowe 
nuty z akcentami mineralnymi i jednocześnie welwetowa tekstura 
i długi finisz. 

Domoine Chorly Nicolle 
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Pomysł wspólnego przedsięwzięcia narodził się w 1995 roku i od tego czasu dwaj 
przyjaciele stale rozwijają swoją wspólną winiarską pasję. W 2015 roku kupili imponująca 
posiadłość, położoną w bliskim sąsiedztwie średniowiecznego Carcassonne, w zachodniej 
Langwedocji. W chwili obecnej Calmel & Joseph produkują wina zarówno z winogron 
pochodzących z ich własnych upraw, a także skupują winogrona od sprawdzonych, 
lokalnych hodowców. 


Własne winnice położone są na wysokości 300 metrów n.p.m. wśród pięknej 
śródziemnomorskiej roślinności. Tutejsze gleby są bogate w piaskowce, glinę, kredę 
a także skały wapienne. Poranne i wieczorne mgły sprawiają, ze tutejszy klimat jest 
bardziej wilgotny i chłodniejszy niż na sąsiednich terenach. 


Zarówno uprawa winorośli jak i cały proces winifikacji opiera się wyłącznie o metody 
ekologiczne i organiczne. Winiarze nie używają pestycydów, sztucznych nawozów 
czy innych chemicznych dodatków. Jak mówi Laurent Calmel „Nasza praca polega 
na przywracaniu życia w glebie w celu pobudzenia mikoryz, robaków, aktywności 
bakteryjnej, grzybów i owadów. W tym celu wzbogacamy zawartość organiczną ziemi 
zimowym siewem fasoli, owsa i jęczmienia, których systemy korzeniowe przebijają 
i napowietrzają warstwy gliny i zwiększają poziom azotu w glebie”. Respektowanie praw 
natury owocuje w postaci znakomitych, uczciwych i wolnych od chemicznych polepszaczy 
win.

Langwedocka winnica Calmel & Joseph to wspólny projekt, 
na którego czele stoi dwóch przyjaciół –  Laurent Calmel 
i Jérôme Joseph.

CALMEL&JOSEPH 
CREATEURS DE GRAN DS VINS EN LANGUED0C-R0USSILL0N 

Langwedocka winnica Calmel & Joseph to wspólny projekt, 
na którego czele stoi dwóch przyjaciół - Laurent Calmel 
i Jerome Joseph. 

Pomysł wspólnego przedsięwzięcia narodził się w 1995 roku i od tego czasu dwaj 
przyjaciele stale rozwijają swoją wspólną winiarską pasję. W 2015 roku kupili imponująca 
posiadłość, położoną w bliskim sąsiedztwie średniowiecznego Carcassonne, w zachodniej 
Langwedocji. W chwili obecnej Calmel & Joseph produkują wina zarówno z winogron 
pochodzących z ich własnych upraw, a także skupują winogrona od sprawdzonych, 
lokalnych hodowców. 

Własne winnice położone są na wysokości 300 metrów n.p.m. wśród pięknej 

śródziemnomorskiej roślinności. Tutejsze gleby są bogate w piaskowce, glinę, kredę 

a także skały wapienne. Poranne i wieczorne mgły sprawiają, ze tutejszy klimat jest 
bardziej wilgotny i chłodniejszy niż na sąsiednich terenach. 

Zarówno uprawa winorośli jak i cały proces winifikacji opiera się wyłącznie o metody 
ekologiczne i organiczne. Winiarze nie używają pestycydów, sztucznych nawozów 
czy innych chemicznych dodatków. Jak mówi Laurent Calmel l)Nasza praca polega 
na przywracaniu życia w glebie w celu pobudzenia mikoryz, robaków, aktywności 

bakteryjnej, grzybów i owadów. W tym celu wzbogacamy zawartość organiczną ziemi 
zimowym siewem fasoli, owsa i jęczmienia, których systemy korzeniowe przebijają 

i napowietrzają warstwy gliny i zwiększają poziom azotu w glebie". Respektowanie praw 
natury owocuje w postaci znakomitych, uczciwych i wolnych od chemicznych polepszaczy 
Win. 



Francja

Calmel and Joseph

IGP Pays d'Oc

Villa Blanche Marselan 

Intensywne, lecz jednocześnie eleganckie i zbalansowane wino. 
W aromacie przewaga ciemnych owoców (czarnej porzeczki, 
jagody), z nutami czekolady, korzennych przypraw i czarnego 
pieprzu. W ustach gładkie, lecz wyraziste, z akcentami mokki, 
czerwonych owoców i dawką pikantności na finiszu. Delikatne 
beczkowanie wina (4 miesiące) pozostawia także ślad wanilii 
i kokosa.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


marselan

Calmel and Joseph

ciemne owoce, czekolada, 
korzenne przyprawy

Chinian AOP

Le Bric-a-Brac Saint

Wino dojrzewa 12 miesięcy w betonowych zbiornikach, uzyskując 
wyraziste aromaty ciemnych owoców, torfu, liści laurowych, 
rozmarynu i lawendy – typowej mieszanki zapachowej dla regionu 
Langwedocji i Roussillon. W smaku wyraźne owocowe nuty czarnej 
porzeczki i jeżyny. Wino z potencjałem do rozwoju w butelce. 
Będzie doskonale smakowało z dziczyzną, mięsami w ziołowych 
marynatach i pieczeniami.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Calmel and Joseph

50% syrah, 30% grenache, 
20% cinsault

ciemne owoce, torf, zioła, 
czarna porzeczka, jeżyna

Villages Caramany AOP

Cotes du Roussillon 

Le Folie Douce Les Crus

Pełne i złożone wino francuskie. Apelacja Côtes du Roussillon 
Villages jest jedną z najlepszych w Langwedocji. Idealne warunki 
upraw ściągają tu inwestorów z takich regionów winiarskich jak St-
Emilion, Pomerol, Południowa Afryka czy Châteauneuf-du-Pape. 
Wina stąd są wyraziste i pełne smaku, o aromatach dojrzałych 
czerwonych owoców mieszającymi się z nutami poszycia leśnego. 
W ustach wyczuwalne poziomki, czerwone porzeczki i dojrzałe 
granaty, wzbogacone posmakiem trufli i gorzkiej czekolady. 
Powstały ze szczepów blend w całości dojrzewa przez 12 miesięcy 
w drewnianych beczkach, wcześniej używanych do starzenia 
białego wina.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Calmel and Joseph

syrah, grenache, 
carignan

czerwone owoce, granat, 
trufla, gorzka czekolada

Villa Blanche Marselan 

IGP Pays d'Oc 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Calmel and Joseph 

marselan 

•• • 
ciemne owoce, czekolada, 
korzenne przyprawy 

VII . I. A UL\'>ICl l1 

Intensywne, lecz jednocześnie eleganckie i zbalansowane wino. 
W aromacie przewaga ciemnych owoców (czarnej porzeczki, 
jagody), z nutami czekolady, korzennych przypraw i czarnego 
pieprzu. W ustach gładkie, lecz wyraziste, z akcentami mokki, 
czerwonych owoców i dawką pikantności na finiszu. Delikatne 
beczkowanie wina (4 miesiące) pozostawia także ślad wanilii 
i kokosa. 

FRANCJA 

Le Bric-a-Brac Saint 

Chinian AOP 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Calmel and Joseph 

50% syrah, 30% grenache, 
20% cinsault 

••• 
•• 
ciemne owoce, torf, zioła, 
czarna porzeczka, jeżyna 
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Wino dojrzewa 12 miesięcy w betonowych zbiornikach, uzyskując 
wyraziste aromaty ciemnych owoców, torfu, liści laurowych, 
rozmarynu i lawendy - typowej mieszanki zapachowej dla regionu 
Langwedocji i Roussillon. W smaku wyraźne owocowe nuty czarnej 
porzeczki i jeżyny. Wino z potencjałem do rozwoju w butelce. 
Będzie doskonale smakowało z dziczyzną, mięsami w ziołowych 
marynatach i pieczeniami. 

Colmel and Joseph 

Le Folie Douce Les Crus 

Cotes du Roussillon 

Villages Caramany AOP 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Calmel and Joseph 

syrah, grenache, 
carignan 

• •• 
•• 
czerwone owoce, granat, 
trufla, gorzka czekolada 

Pełne i złożone wino francuskie. Apelacja Cótes du Roussillon 
Villages jest jedną z najlepszych w Langwedocji. Idealne warunki 
upraw ściągają tu inwestorów z takich regionów winiarskich jak St
Emilion, Pomerol, Południowa Afryka czy Chateauneuf-du-Pape. 
Wina stąd są wyraziste i pełne smaku, o aromatach dojrzałych 
czerwonych owoców mieszającymi się z nutami poszycia leśnego. 
W ustach wyczuwalne poziomki, czerwone porzeczki i dojrzałe 
granaty, wzbogacone posmakiem trufli i gorzkiej czekolady. 
Powstały ze szczepów blend w całości dojrzewa przez 12 miesięcy 
w drewnianych beczkach, wcześniej używanych do starzenia 
białego wina. 



Francja

Calmel and Joseph

Amstramgram IGP

Quartier Libre Les vins

Projekt Amstramgram (słowa pochodzące od popularnej 
francuskiej wyliczanki) to modernistyczne podejście do produkcji 
win z regionu Langwedocji. Stawia na lekkość i przyjemność, 
płynące z doświadczenia picia wina, które jest doskonałym 
wyborem na niezobowiązujące spotkanie z przyjaciółmi. Świetna 
mineralność i świeżość, z aromatami grejpfruta, białych kwiatów 
i piżma. Śródziemnomorski charakter podkreślany jest przez 
aromaty słodkich migdałów. Wszystko harmonijnie łączy się 
w ustach tworząc wybitnie owocową mieszankę cytrusów, mango, 
ananasa i ziół prowansalskich. Idealne wino do samodzielnego 
picia, przystawek, sałatek i potraw śródziemnomorskich.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


grenache blanc, clairette 
blanche, rolle, roussanne

Calmel and Joseph

grejpfrut, białe kwiaty, 
piżmo, cytrusy

Amstramgram

Les Sacres

Kupaż trzech szczepów pochodzących z różnych terroir sprawia, 
że Les Sacres jest winem kompleksowym (grenache rośnie 
na granitowych glebach, syrah na piaszczystych, a mourvedre 
na czerwonej glinie). Dzięki temu wino posiada głęboki rubinowy 
kolor i niepowtarzalny zapach z pierwszorzędnymi nutami 
dojrzałych czerwonych owoców pestkowych, uzupełnionych 
o aromaty porzeczki i runa leśnego. Na podniebieniu jest łagodne, 
o lekko drewnianych taninach i subtelnej mineralności. Doskonale 
zbalansowane. Na finiszu trwałe i ściągające.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Calmel and Joseph

grenache, syrah, 
mourvedre

czerwone owoce, 
porzeczka, runo leśne

Amstramgram

Le vin orange

Pomone Vin Biologique

Organiczne wino pomarańczowe, o połyskliwej barwie z żółtymi 
refleksami. Posiada aromat z nutami pigwy, migdałów, akcentami 
mineralnymi i wyraźną, owocową świeżością - to jego wyróżnik 
wśród win produkowanych w tym stylu. W ustach zbalansowane 
i eleganckie, z delikatną taniną, nutami żółtego jabłka, gruszki. 
Finiszuje niespiesznie, zostawiając posmak herbaciany. Wino 
bardzo użyteczne przy stole, a także obiecujące dobry potencjał 
dojrzewania.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Calmel and Joseph

terret gris, roussanne, 
marsanne

pigwa, migdały, jabłko, 
gruszka

Quartier Libre Les vins 

Amstramgram IGP 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Calmel and Joseph 

grenache blanc, clairette 
blanche, rolle, roussanne 

••• 
grejpfrut, białe kwiaty, 
piżmo, cytrusy 

Projekt Amstramgram (słowa pochodzące od popularnej 
francuskiej wyliczanki) to modernistyczne podejście do produkcji 
win z regionu Langwedocji. Stawia na lekkość i przyjemność, 

płynące z doświadczenia picia wina, które jest doskonałym 

wyborem na niezobowiązujące spotkanie z przyjaciółmi. Świetna 
mineralność i świeżość, z aromatami grejpfruta, białych kwiatów 
i piżma. Śródziemnomorski charakter podkreślany jest przez 
aromaty słodkich migdałów. Wszystko harmonijnie łączy się 

w ustach tworząc wybitnie owocową mieszankę cytrusów, mango, 
ananasa i ziół prowansalskich. Idealne wino do samodzielnego 
picia, przystawek, sałatek i potraw śródziemnomorskich. 

FRANCJA 

Les Sacres 

Amstramgram 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Calmel and Joseph 

grenache, syrah, 
mourvedre 

••• 
• 
czerwone owoce, 
porzeczka,runoleśne 

Kupaż trzech szczepów pochodzących z różnych terroir sprawia, 
że Les Sacres jest winem kompleksowym (grenache rośnie 
na granitowych glebach, syrah na piaszczystych, a mourvedre 
na czerwonej glinie}. Dzięki temu wino posiada głęboki rubinowy 
kolor i niepowtarzalny zapach z pierwszorzędnymi nutami 
dojrzałych czerwonych owoców pestkowych, uzupełnionych 

o aromaty porzeczki i runa leśnego. Na podniebieniu jest łagodne, 
o lekko drewnianych taninach i subtelnej mineralności. Doskonale 
zbalansowane. Na finiszu trwałe i ściągające. 

Colmel and Joseph 

Pomone Vin Biologique 

Levin orange 

Amstramgram 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Calmel and Joseph 

terret gris, roussanne, 
marsanne 

•• • 
• 
pigwa, migdały, jabłko, 
gruszka 

Organiczne wino pomarańczowe, o połyskliwej barwie z żółtymi 
refleksami. Posiada aromat z nutami pigwy, migdałów, akcentami 
mineralnymi i wyraźną, owocową świeżością - to jego wyróżnik 
wśród win produkowanych w tym stylu. W ustach zbalansowane 
i eleganckie, z delikatną taniną, nutami żółtego jabłka, gruszki. 
Finiszuje niespiesznie, zostawiając posmak herbaciany. Wino 
bardzo użyteczne przy stole, a także obiecujące dobry potencjał 
dojrzewania. 



Chardonnay IGP

Cepages

Jasnożółte, z lśniącymi złotymi refleksami. W nosie zrównoważone, 
z aromatami kwiatów akacji, brzoskwini i anyżu, dodatkowo 
wyczuwalne eleganckie nuty wanilii, mleka kokosowego i piernika. 
Czyste, wyraziste wino z bogatym finiszem o dużej trwałości. 
W smaku nuty kwiatowe, mięty i jałowca, ale także owoców 
egzotycznych, jak mango i grejpfrut, z bogatymi nutami maślanymi, 
migdałowymi i miód na finiszu. Znakomicie zbalansowane, 
z charakterem i elegancją.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


malbec

Calmel and Joseph

kwiaty, wanilia, mleko 
kokosowe, piernik

Cepages Viognier IGP

W pełni biodynamicznie i naturalne wino (bez nawozów, 
szczepionych drożdży, beczek) pachnące wiśniami, jagodami 
i jeżynami, suszonymi kwiatami i ziołami. Zbalansowane 
i eleganckie, przyjemnie odświeża usta i nawilża kubki smakowe, 
co doskonale pozwala cieszyć się jedzeniem, które mu towarzyszy – 
polecamy zwłaszcza ze stekami wołowymi i wieprzowiną z grilla. 
Zamknięte w butelce z etykietą inspirowaną twórczością 
Hieronima Boscha będzie ciekawym i niebanalnym prezentem.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Calmel and Joseph

viognier

ciemne owoce, 
suszone kwiaty, zioła

Le Penchant Pays d'Oc

Wino organiczne, o pięknym, jasnozłotym kolorze. W nosie urzeka 
intensywnym aromatem z wiodącymi nutami białych kwiatów 
i migdałów. Na drugim planie znajdziemy także akcenty owoców 
egzotycznych i gruszki. W ustach bardzo świeże i zbalansowane, 
z nutami białych owoców, mięty i lukrecji, o długim finiszu. 
Kompleksowe, eleganckie, z potencjałem na dalsze dojrzewanie.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Calmel and Joseph

roussanne

białe kwiaty, migdały, 
egzotyczne owoce

Calmel and Joseph

Francja

Cepages 

Chardonnay IGP 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Calmel and Joseph 

malbec 

•• • 
kwiaty, wanilia, mleko 
kokosowe, piernik 
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CHARDONNAY 

Jasnożółte, z lśniącymi złotymi refleksami. W nosie zrównoważone, 
z aromatami kwiatów akacji, brzoskwini i anyżu, dodatkowo 
wyczuwalne eleganckie nuty wanilii, mleka kokosowego i piernika. 
Czyste, wyraziste wino z bogatym finiszem o dużej trwałości. 

W smaku nuty kwiatowe, mięty i jałowca, ale także owoców 
egzotycznych, jak mango i grejpfrut, z bogatymi nutami maślanymi, 
migdałowymi i miód na finiszu. Znakomicie zbalansowane, 
z charakterem i elegancją. 

FRANCJA 

Cepages Viognier IGP 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Calmel and Joseph 

viognier 

•• • 
ciemne owoce, 
suszone kwiaty, zioła 
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VIOGNIER 

W pełni biodynamicznie i naturalne wino (bez nawozów, 
szczepionych drożdży, beczek) pachnące wiśniami, jagodami 
i jeżynami, suszonymi kwiatami i ziołami. Zbalansowane 
i eleganckie, przyjemnie odświeża usta i nawilża kubki smakowe, 
co doskonale pozwala cieszyć się jedzeniem, które mu towarzyszy -
polecamy zwłaszcza ze stekami wołowymi i wieprzowiną z grilla. 
Zamknięte w butelce z etykietą inspirowaną twórczością 

Hieronima Boscha będzie ciekawym i niebanalnym prezentem. 

Colmel and Joseph 

Le Penchant Pays d'Oc 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Calmel and Joseph 

roussanne 

•• • 
białe kwiaty, migdały, 
egzotyczne owoce 
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Wino organiczne, o pięknym, jasnozłotym kolorze. W nosie urzeka 
intensywnym aromatem z wiodącymi nutami białych kwiatów 
i migdałów. Na drugim planie znajdziemy także akcenty owoców 
egzotycznych i gruszki. W ustach bardzo świeże i zbalansowane, 
z nutami białych owoców, mięty i lukrecji, o długim finiszu. 
Kompleksowe, eleganckie, z potencjałem na dalsze dojrzewanie. 



FRANCJA

Calmel and Joseph

Amstramgram IGP

L'epicurius

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


malbec, petit verdot

wiśnie, jeżyny, kwiaty, 
owoce

Calmel and Joseph

Nietuzinkowy kupaż Malbeca i Petit Verdot, przy którym 
z pewnością nie będziecie się nudzili. Swój charakter zawdzięcza 
nie tylko fantastycznemu terroir i wpływowi klimatu 
śródziemnomorskiemu, ale także procesowi produkcji. Dokładniej 
rzecz ujmując wpływ na jego strukturę ma zarówno proces 
fermentacji w temperaturze kontrolowanej jak i fermentacja 
malolaktyczna nadająca mu aksamitnej struktury oraz rozsądne, 
nieprzeciągnięte dojrzewanie w beczce.¬ Wino posiada głęboki 
purpurowy kolor z jeszcze młodzieńczymi refleksami. Odnajdziecie 
w nim fuzję aromatów czerwonych owoców leśnych i pestkowych 
oraz ostrych przypraw korzennych, pieprzu i tymianku. W smaku 
równie złożone jak w zapachu. Na podniebieniu okrągłe, soczyste, 
mięsiste i subtelnie taniczne z dominującymi akcentami przypraw 
korzennych, lukrecji oraz soczystego granatu. Finisz długi, 
ale niewyczerpująco ściągający.

FRANCJA 

~epicurius 

Amstramgram IGP 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Calmel and Joseph 

malbec, petit verdot 

••• 
•• 
wiśnie,jeżyny, kwiaty, 
owoce 

Nietuzinkowy kupaż Malbeca i Petit Verdot, przy którym 
z pewnością nie będziecie się nudzili. Swój charakter zawdzięcza 
nie tylko fantastycznemu terroir i wpływowi klimatu 
śródziemnomorskiemu, ale także procesowi produkcji. Dokładniej 
rzecz ujmując wpływ na jego strukturę ma zarówno proces 
fermentacji w temperaturze kontrolowanej jak i fermentacja 
malolaktyczna nadająca mu aksamitnej struktury oraz rozsądne, 
nieprzeciągnięte dojrzewanie w beczce.-. Wino posiada głęboki 
purpurowy kolor z jeszcze młodzieńczymi refleksami. Odnajdziecie 
w nim fuzję aromatów czerwonych owoców leśnych i pestkowych 
oraz ostrych przypraw korzennych, pieprzu i tymianku. W smaku 
równie złożone jak w zapachu. Na podniebieniu okrągłe, soczyste, 
mięsiste i subtelnie taniczne z dominującymi akcentami przypraw 
korzennych, lukrecji oraz soczystego granatu. Finisz długi, 

ale niewyczerpująco ściągający. 

Colmel and Joseph 



FRANCJA

Loire Propriétés zlokalizowana i działająca w Dolinie Loary od 1872 roku, produkuje 
i sprzedaje szeroką gamę win z Loary. Znana z wysokiej jakości często nagradzanych win, 
jest kluczowym graczem w branży winiarskiej. Od winorośli po szkło – pracownicy firmy 
nadzorują cały proces i ciężko pracują, aby ludzie i środowisko były 
na pierwszym miejscu wśród priorytetów winnicy.


Loire Propriétés korzysta z wiedzy specjalistycznej i skupia się wokół czterech spółdzielni 
piwnic winnych, gorzelni i firmy handlowej. Na większą skalę firma jest częścią 
Coopératives de Thouarcé, które wchodzą w skład Union Agricole du Pays de la Loire 
i specjalizują się w dostawach rolnych i produkcji nasion (o obrotach 330 milionów euro 
przy 450 pracownikach).


Grupa Loire Propriétés jednoczy winnice, łącząc ich mocne strony i promując wina 
z Loary. Łącząc umiejętności ludzkie i zasoby marketingowe, jest obecnie aktywna w całej 
Francji i 49 krajach na całym świecie, sprzedając 200 000 hektolitrów wina z 5000 
hektarów winnic. 

Grupa Loire Propriétés jednoczy winnice, łącząc ich mocne 
strony i promując wina z Loary.
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Grupa Loire Proprietes jednoczy winnice, łącząc ich mocne 
strony i promując wina z Loary. 

Loire Proprietes zlokalizowana i działająca w Dolinie Loary od 1872 roku, produkuje 
i sprzedaje szeroką gamę win z Loary. Znana z wysokiej jakości często nagradzanych win, 
jest kluczowym graczem w branży winiarskiej. Od winorośli po szkło - pracownicy firmy 
nadzorują cały proces i ciężko pracują, aby ludzie środowisko były 

na pierwszym miejscu wśród priorytetów winnicy. 

Loire Proprietes korzysta z wiedzy specjalistycznej i skupia się wokół czterech spółdzielni 
piwnic winnych, gorzelni i firmy handlowej. Na większą skalę firma jest częścią 

Cooperatives de Thouarce, które wchodzą w skład Union Agricole du Pays de la Loire 
i specjalizują się w dostawach rolnych i produkcji nasion (o obrotach 330 milionów euro 
przy 450 pracownikach). 

Grupa Loire Proprietes jednoczy winnice, łącząc ich mocne strony i promując wina 
z Loary. Łącząc umiejętności ludzkie i zasoby marketingowe, jest obecnie aktywna w całej 
Francji i 49 krajach na całym świecie, sprzedając 200 OOO hektolitrów wina z 5000 
hektarów winnic. 



FRANCJA

Loire Proprietes

Crémant de Loire

Lekkie i zbalansowane czerwone wino z południa Włoch – regionu 
Kampania, ze szczepu aglianico, znanego tam już w czasach 
starożytnych. Mocno owocowe w aromatach i smakach, dobrze 
ułożone między intensywnością tanin i łagodnością smaku. Świetne 
do picia samodzielnie, jak również w towarzystwie lekkich serów, 
wędlin czy pizzy.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


chenin blanc


Loire Proprietes

czerwone owoce, zioła, 
gruszka, kwiaty

Éclipse

Sauvignon blanc w wytrawnej i rześkiej odsłonie. Jędrne, krzepkie, 
o aromatach różowego grejpfruta, winnej brzoskwini i dojrzałych 
owoców. Ożywcze, intensywne i intrygujące o dobrze 
zrównoważonej kwasowości i przyjemnym finiszu.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Loire Proprietes

sauvignon blanc


różowy grejpfrut, 
brzoskwinia

Vouvray

Winogrona szlachetnego szczepu chenin blanc zbierane są dopiero 
gdy osiągną optymalną dojrzałość, aby mogły w pełni rozwinąć 
intensywność aromatów. Pojawiają się wśród nich nuty kwiatu 
jabłoni, a także gruszek czy brzoskwiń. Wino głębokie, pełne, 
z subtelną kwasowością i przyjemnym aromatycznym finiszem.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Loire Proprietes

chenin blanc


kwiat jabłoni, gruszki, 
brzoskwinie

Cremant de Loire 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Loire Proprietes 

chenin blanc 

•• • 
• 
czerwone owoce, zioła, 
gruszka, kwiaty 

~,,~.-..r),f,,,,.-1 

CllEMANT DE LOi RE 

Lekkie i zbalansowane czerwone wino z południa Włoch - regionu 
Kampania, ze szczepu aglianico, znanego tam już w czasach 
starożytnych. Mocno owocowe w aromatach i smakach, dobrze 
ułożone między intensywnością tanin i łagodnością smaku. Świetne 
do picia samodzielnie, jak również w towarzystwie lekkich serów, 
wędlin czy pizzy. 

Eclipse 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

FRANCJA 

Loire Proprietes 

sauvignon blanc 

••• 
różowy grejpfrut, 
brzoskwinia 

Sauvignon blanc w wytrawnej i rześkiej odsłonie. Jędrne, krzepkie, 
o aromatach różowego grejpfruta, winnej brzoskwini i dojrzałych 
owoców. Ożywcze, intensywne i intrygujące o dobrze 
zrównoważonej kwasowości i przyjemnym finiszu. 

Loire Proprietes 

Vouvray 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Loire Proprietes 

chenin blanc 

••• 
kwiat jabłoni, gruszki, 
brzoskwinie 

Winogrona szlachetnego szczepu chenin blanc zbierane są dopiero 
gdy osiągną optymalną dojrzałość, aby mogły w pełni rozwinąć 
intensywność aromatów. Pojawiają się wśród nich nuty kwiatu 
jabłoni, a także gruszek czy brzoskwiń. Wino głębokie, pełne, 
z subtelną kwasowością i przyjemnym aromatycznym finiszem. 



FRANCJA

Loire Proprietes

What the Phoque 

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


sauvignon blanc


cytrusy, zielone jabłko, 
trawa

Loire Proprietes

Klasyczne sauvignon blanc ze "Starego Świata", dokładniej ze swej 
ojczyzny - Francji. Urzeka aromatem cytrusów - skórki cytryny, 
dojrzałego grapefruita, akcentami trawy i zielonego jabłka. 
W ustach czujemy chrupką, apetyczną kwasowość, odświeżającą 
i pobudzającą apetyt, lekkie ciało i limonkowy finisz. Idealne wino 
na lato, na aperitif, dla odświeżenia, do pary z lekkimi sałatkami, 
rybami i owocami morza.


FRANCJA 

What the Phoque 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Loire Proprietes 

sauvignon blanc 

• 
••• 
cytrusy, zielone jabłko, 
trawa 

Klasyczne sauvignon blanc ze "Starego Świata", dokładniej ze swej 
ojczyzny - Francji. Urzeka aromatem cytrusów - skórki cytryny, 
dojrzałego grapefruita, akcentami trawy i zielonego jabłka. 

W ustach czujemy chrupką, apetyczną kwasowość, odświeżającą 
i pobudzającą apetyt, lekkie ciało i limonkowy finisz. Idealne wino 
na lato, na aperitif, dla odświeżenia, do pary z lekkimi sałatkami, 
rybami i owocami morza. 

Loire Proprietes 



FRANCJA

Jak mówią właściciele, największym atutem winnicy jest zróżnicowane terroir. Wyjątkowe 
położenie geograficzne, na przełomie płaskowyżu Entre Deux Mers, zróżnicowany 
mikroklimat i duże różnice w wysokości położenia winnic to atuty, które sprawiają, że ich 
wina odznaczają się świeżością, aromatycznością i potencjałem starzenia.


Parcele położone są na ogół na wysokości od 40 do 110 m, korzystając z topografii terenu 
sprzyjającej niemal stałemu nasłonecznieniu winorośli i doskonałej wentylacji. Duże 
zróżnicowanie gleb pozwala na obsadzanie różnych szczepów winorośli w miejscach 
o optymalnych dla niech warunkach wzrostu.


Winnica od dawna stosuje organiczne metody produkcji, a certyfikacje uzyskała w 2020 roku.


Historia win z Grand Verdus to historia posiadłości, założonej 
jeszcze w okresie renesansu, a także historia rodziny Le Grix 
de la Salle, która po II Wojnie Światowej postanowiła rozpocząć 
tu uprawę winorośli.


GRAND VIN DE BORDEAUX 

Since 1810 

Historia win z Grand Verdus to historia posiadłości, założonej 
jeszcze w okresie renesansu, a także historia rodziny Le Grix , 
de la Salle, która po li Wojnie Swiatowej postanowiła rozpocząć 
tu uprawę winorośli. 

Jak mówią właściciele, największym atutem winnicy jest zróżnicowane terroir. Wyjątkowe 
położenie geograficzne, na przełomie płaskowyżu Entre Deux Mers, zróżnicowany 

mikroklimat i duże różnice w wysokości położenia winnic to atuty, które sprawiają, że ich 
wina odznaczają się świeżością, aromatycznością i potencjałem starzenia. 

Parcele położone są na ogół na wysokości od 40 do 110 m, korzystając z topografii terenu 
sprzyjającej niemal stałemu nasłonecznieniu winorośli i doskonałej wentylacji. Duże 

zróżnicowanie gleb pozwala na obsadzanie różnych szczepów winorośli w miejscach 
o optymalnych dla niech warunkach wzrostu. 

Winnica od dawna stosuje organiczne metody produkcji, a certyfikacje uzyskała w 2020 roku. 



Francja

Chateau Le Grand Verdus

Bordeaux Blanc

Wino świeże i rześkie, z bardzo dobrą intensywnością aromatu. 
Nuty cytrusów i dojrzałych owoców sadowych są podkreślone 
delikatnym akcentem białych kwiatów. Na podniebieniu 
odświeżające, czyste, z długim, mineralnym finiszem dodającym mu 
klasy i powagi. Bogatszej struktury nadaje mu dojrzewanie nad 
osadem drożdżowym.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


sauvignon blanc, 
sémillon

Chateau Le Grand Verdus

cytrusy, owoce sadowe, 
białe kwiaty

Bordeaux Supérieur Rouge

Krągłe i bogate, bardzo klasyczne Bordeaux, odzwierciedlające styl 
winnicy. Posiada intensywny aromat z nutami świeżych, 
czerwonych owoców, podkreślonych korzennymi przyprawami 
i lukrecją. W ustach wyraźne, ale miękkie i bardzo pijalne.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Chateau Le Grand Verdus

cabernet sauvignon, 
merlot

czerwone owoce, korzenne 
przyprawy, lukrecja

Reserve

Bordeaux Supérieur

Wino ze starannie wyselekcjonowanych gron, pochodzących 
z parceli o kredowo-gliniastych glebach. Posiada doskonały aromat 
z wyraźnymi nutami czarnej porzeczki, tytoniu, uzupełnionych 
akcentem cedru. W ustach bogate, eleganckie, z gładkimi taninami 
i długim finiszem. Posiada kilkuletni potencjał dojrzewania.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Chateau Le Grand Verdus

cabernet sauvignon, 
merlot

czarna porzeczka, tytoń, 
cedr

Bordeaux Blanc 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Chateau Le Grand Verdus 

sauvignon blanc, 
sem i lion 

•• • 
cytrusy, owoce sadowe, 
białe kwiaty 

tJ DE BORDE 

~grandVerdus 

Wino świeże i rześkie, z bardzo dobrą intensywnością aromatu. 
Nuty cytrusów i dojrzałych owoców sadowych są podkreślone 
delikatnym akcentem białych kwiatów. Na podniebieniu 
odświeżające, czyste, z długim, mineralnym finiszem dodającym mu 
klasy i powagi. Bogatszej struktury nadaje mu dojrzewanie nad 
osadem drożdżowym. 

FRANCJA 

Bordeaux Superieur Rouge 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Chateau Le Grand Verdus 

cabernet sauvignon, 
merlot 

•• • 
•• 
czerwone owoce, korzenne 
przyprawy, lukrecja 

[1J ~p 
Krągłe i bogate, bardzo klasyczne Bordeaux, odzwierciedlające styl 
winnicy. Posiada intensywny aromat z nutami świeżych, 

czerwonych owoców, podkreślonych korzennymi przyprawami 
i lukrecją. W ustach wyraźne, ale miękkie i bardzo pijalne. 

Choteou Le Grand Verdus 

Bordeaux Superieur 

Reserve 

Producent Chateau Le Grand Verdus 

Szczep cabernet sauvignon, 
merlot 

Słodycz 

Kwasowość •• • 
Taniny •• 
Aromaty czarna porzeczka, tytoń, 

cedr 

Food pairing ~ff ~p 

Chauau 
~{jrm-ul rd11J 

Wino ze starannie wyselekcjonowanych gron, pochodzących 

z parceli o kredowo-gliniastych glebach. Posiada doskonały aromat 
z wyraźnymi nutami czarnej porzeczki, tytoniu, uzupełnionych 
akcentem cedru. W ustach bogate, eleganckie, z gładkimi taninami 
i długim finiszem. Posiada kilkuletni potencjał dojrzewania. 



FRANCJA

Chateau Le Grand Verdus

Bordeaux Blanc Vertige

Niezwykłe wino, zarówno pod względem smaku, jak i metody 
produkcji. Winogrona pochodzą z 70-letnich krzewów, rosnących 
na stromych zboczach. Dojrzewa w ukrytych pod ziemia, 
betonowych tankach, w kontakcie z osadem drożdżowym przez 30 
miesięcy. Posiada bogatą, pełną strukturę, nuty owoców sadowych, 
podkreślonych mineralnością.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


semillon

Chateau Le Grand Verdus

owoce sadowe, cytrusy, 
aromaty mineralne

Génération

Bordeaux Supérieur

Wino o dużym udziale cabernet franc w kupażu, odzwierciedlające 
tradycyjny styl winnicy. Posiada doskonale zbalansowany aromat 
z nutami ciemnych owoców, pokreślonych akcentami 
od dojrzewania w beczce (13 mięsięcy w używanym dębie 
francuskim) - korzennych przypraw i czekolady. W ustach 
eleganckie, długie, złożone i gładkie.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Chateau Le Grand Verdus

merlot, cabernet franc

ciemne owoce, korzenne 
przyprawy, czekolada

Grande Reserve

Bordeaux Blanc

Czyste semillon pochodzące z 70-letnich krzewów, fermentowane 
i leżakowane w beczkach z burgundzkiego dębu przez 9 miesięcy. 
Intensywne i bogate, z nutami dojrzałych cytrusów, brzoskwiń, 
ciasta cytrynowego, wanilii i mineralności. W ustach trwałe, 
zbalansowane i złożone, konsekwentne w stosunku do aromatu.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Chateau Le Grand Verdus

semillon

cytrusy, brzoskwinie, 
wanilia, mineralność

Bordeaux Blanc Vertige 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Chateau Le Grand Verdus 

sem i lion 

•• • 
owoce sadowe, cytrusy, 
aromaty mineralne 

Chilteau :\ 1 d 
Le grand v eJi us 

·· VERTIGE · 

Niezwykłe wino, zarówno pod względem smaku, jak i metody 
produkcji. Winogrona pochodzą z 70-letnich krzewów, rosnących 
na stromych zboczach. Dojrzewa w ukrytych pod ziemia, 
betonowych tankach, w kontakcie z osadem drożdżowym przez 30 
miesięcy. Posiada bogatą, pełną strukturę, nuty owoców sadowych, 
podkreślonych mineralnością. 

FRANCJA 

Bordeaux Superieur 

Generation 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Chateau Le Grand Verdus 

merlot, cabernet franc 

••• 
ciemne owoce, korzenne 
przyprawy, czekolada 

~ ..... , ~ "' o o. 

CE N P.ATIO N 

Wino o dużym udziale cabernet franc w kupażu, odzwierciedlające 
tradycyjny styl winnicy. Posiada doskonale zbalansowany aromat 
z nutami ciemnych owoców, pokreślonych akcentami 
od dojrzewania w beczce (13 mięsięcy w używanym dębie 
francuskim) - korzennych przypraw i czekolady. W ustach 
eleganckie, długie, złożone i gładkie. 

Choteou Le Grand Verdus 

Bordeaux Blanc 

Grande Reserve 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Chateau Le Grand Verdus 

semillon 

•• • 
cytrusy, brzoskwinie, 
wanilia, mineralność 

Cłwieau 
Je {jrando/krdnJJ 

Grrndo R. ~,cr vc 
♦ 

Czyste semillon pochodzące z 70-letnich krzewów, fermentowane 
i leżakowane w beczkach z burgundzkiego dębu przez 9 miesięcy. 
Intensywne i bogate, z nutami dojrzałych cytrusów, brzoskwiń, 
ciasta cytrynowego, wanilii i mineralności. W ustach trwałe, 

zbalansowane i złożone, konsekwentne w stosunku do aromatu. 



Francja

Chateau Le Grand Verdus

Grand Reserve

Bordeaux Supérieur

Wyjątkowa selekcja gron tylko z 5 ha winnic o najlepszych terroirs. 
Wino ukazuje prawdziwy potencjał apelacji Bordeaux Supérieur. 
Łączy intensywność, elegancję, mineralność i potencjał 
dojrzewania w jednym. Wyróżnia się aromatami dojrzałych, 
ciemnych owoców, trufli i orientalnych przypraw.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


cabernet sauvignon, 
merlot, cabernet franc

Chateau Le Grand Verdus

ciemne owoce, trufle, 
orientalne przyprawy

Macerat Vin de France

Bordeaux w nowoczesnym, nietuzinkowym stylu. Jest to wino 
pomarańczowe, fermentowane na skórkach winogron 
pochodzących z 70 letnich krzewów, leżakowane w starych, 
dębowych beczkach na osadzie drożdżowym. Intensywne, 
o niebanalnym smaku, delikatnych taninach i subtelnej, szlachetnej 
goryczce.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Chateau Le Grand Verdus

semillon

cytrusy, brzoskwinie, 
gruszka, mineralność

Blanc de Noir Pet-Nat

Les Petites Bulles

Naturalnie musujące, niefiltrowane wino. Butelkuje je się jeszcze 
przed zakończeniem fermentacji pierwotnej, bez usuwania osadu 
drożdżowego. Świeże, radosne, niebezpiecznie pijalne.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Chateau Le Grand Verdus

sauvignon blanc, merlot, 
cabernet franc

cytrusy, jabłko, 
gruszka

Bordeaux Superieur 

Grand Reserve 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Chateau Le Grand Verdus 

cabernet sauvignon, 
merlot, cabernet franc 

•• • 
•• 
ciemne owoce, trufle, 
orientalne przyprawy 

Cluiieau 
~ 9rand wdu.J 

G.,,, ,l_, R~•c•" 
• 

Cilłl ND Vl:,il 01 B-OID[,1.Ul 

Wyjątkowa selekcja gron tylko z 5 ha winnic o najlepszych terroirs. 
Wino ukazuje prawdziwy potencjał apelacji Bordeaux Superieur. 
Łączy intensywność, elegancję, mineralność i potencjał 

dojrzewania w jednym. Wyróżnia się aromatami dojrzałych, 

ciemnych owoców, trufli i orientalnych przypraw. 

FRANCJA 

Macerat Vin de France 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Chateau Le Grand Verdus 

sem i lion 

•• • 
cytrusy, brzoskwinie, 
gruszka, mineralność 

~o~ 

1..c grandVerdu 

Bordeaux w nowoczesnym, nietuzinkowym stylu. Jest to wino 
pomarańczowe, fermentowane na skórkach winogron 
pochodzących z 70 letnich krzewów, leżakowane w starych, 
dębowych beczkach na osadzie drożdżowym. Intensywne, 
o niebanalnym smaku, delikatnych taninach i subtelnej, szlachetnej 
goryczce. 

Choteou Le Grand Verdus 

Les Petites Bulles 

Blanc de Noir Pet-N at 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Chateau Le Grand Verdus 

sauvignon blanc, merlot, 
cabernet franc 

•• • 
cytrusy, jabłko, 
gruszka 

~o~ 

Naturalnie musujące, niefiltrowane wino. Butelkuje je się jeszcze 
przed zakończeniem fermentacji pierwotnej, bez usuwania osadu 
drożdżowego. Świeże, radosne, niebezpiecznie pijalne. 



NIEMCY



AUSTRIA

Położona w rejonie Hambach (Środkowy Palatynat) winnica Weingut Sommer pozostaje 
w rękach rodziny Sommer od blisko 250 lat. Wiedza o uprawie winorośli była 
przekazywana z pokolenia na pokolenie, czego rezultatem jest połączenie tradycji 
i nowoczesności, których orędownikami są ojciec Günther Sommer i jego syn Christoph. 
Obaj przyznają, że winiarstwo jest częścią ich tożsamości oraz stanowi jeden 
z najważniejszych wymiarów ich codziennego życia. 


Krzewy rosnące u podnóża zamku Hambach, na najlepszych piaskowych parcelach 
kumulują promienie słońca, zapach cytrusów i słodkich migdałów, które potem za sprawą 
troskliwych winiarzy zostają zamknięte w butelce wina, gdzie rozpoczynają kolejne życie. 
W ten sposób określenie „wina przesiąknięte latem” nabierają iście podwójnego 
znaczenia. 


Gunther i Cristoph wielką wagę przywiązują do jak najbardziej naturalnych metod 
produkcji, stosując zindywidualizowane techniki uprawy czy powolne dojrzewanie 
i starzenie win w dębowych beczkach. Kładą duży nacisk, aby tworzone przez nich wina 
były takie jak region, w którym wzrastały – przede wszystkim różnorodne – od prostych, 
tryskających słońcem i radością przez intensywne pełne przenikliwych aromatów, 
aż po te dojrzałe, dostojne i pełne elegancji.


Wina, jakie tworzą określają mianem „przesiąkniętych latem” 
– nieprzypadkowo każdą etykietę zdobi rysunek słońca, 
przypominjący o ciepłym, wręcz śródziemnomorskim klimacie 
w jakich wzrastają winogrona.

Weingut Sommer 

Wina, jakie tworzą określają mianem „przesiąkniętych latem" 
- nieprzypadkowo każdą etykietę zdobi rysunek słońca, 

przypominjący o ciepłym, wręcz śródziemnomorskim klimacie 
w jakich wzrastają winogrona. 

Położona w rejonie Hambach (Środkowy Palatynat) winnica Weingut Sommer pozostaje 
w rękach rodziny Sommer od blisko 250 lat. Wiedza o uprawie winorośli była 

przekazywana z pokolenia na pokolenie, czego rezultatem jest połączenie tradycji 
i nowoczesności, których orędownikami są ojciec Gunther Sommer i jego syn Christoph. 
Obaj przyznają, że winiarstwo jest częścią ich tożsamości oraz stanowi jeden 
z najważniejszych wymiarów ich codziennego życia. 

Krzewy rosnące u podnóża zamku Hambach, na najlepszych piaskowych parcelach 
kumulują promienie słońca, zapach cytrusów i słodkich migdałów, które potem za sprawą 
troskliwych winiarzy zostają zamknięte w butelce wina, gdzie rozpoczynają kolejne życie. 
W ten sposób określenie „wina przesiąknięte latem" nabierają iście podwójnego 
znaczenia. 

Gunther i Cristoph wielką wagę przywiązują do jak najbardziej naturalnych metod 
produkcji, stosując zindywidualizowane techniki uprawy czy powolne dojrzewanie 
i starzenie win w dębowych beczkach. Kładą duży nacisk, aby tworzone przez nich wina 
były takie jak region, w którym wzrastały - przede wszystkim różnorodne - od prostych, 
tryskających słońcem i radością przez intensywne pełne przenikliwych aromatów, 
aż po te dojrzałe, dostojne i pełne elegancji. 



NIEMCY

Weingut Sommer

Green Sun

Green Sun to wyjątkowe wino białe pochodzące z niemieckiego 
regionu Palatynat, produkowane przez winnicę Sommer. Wina tej 
winnicy cechuje zasada minimalnej ingerencji w uprawę winorośli, 
a produkcja jest prowadzona w sposób organiczny i przyjazny 
środowisku. Wino Green Sun to lekkie i rześkie wino o aromacie 
dojrzałych jabłek, cytrusów, kwiatów i ziół, które tworzą 
harmonijną całość. Jest to wino półwytrawne o rześkiej 
kwasowości, które idealnie komponuje się z rybami, owocami 
morza i zielonymi warzywami. To uniwersalne wino, które 
doskonale sprawdzi się nie tylko jako towarzysz wieczoru, ale także 
na weselnym stole

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


rivaner

Weingut Sommer

jabłka, cytrusy, kwiaty, 
zioła

Dark Sun

Wino otrzymane z bardzo dojrzałych winogron, które zawierając 
w sobie dużą ilość cukru i naturalnej słodyczy, nadały mu 
półwytrawny, miękki charakter. Spotkamy w nim aromaty 
suszonych śliwek, dzikich jagód, fiołków, goździków oraz 
subtelnych nut wędzonych i dymnych. Wino aksamitne, 
zbalansowane, o łagodnych taninach, pełne naturalnej słodyczy 
i krągłości.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Weingut Sommer

merlot, spätburgunder, 
dornfelder


suszone śliwki, dzikie 
jagody, fiołki, goździki, 
nuty wędzone i dymne

Scheurebe

Scheurebe to odmiana stworzona ze skrzyżowania lokalnych 
szczepów z Rieslingiem. Dzięki temu powstały winogrona, które 
dość szybko dojrzewają tworząc aromatyczne wina. 
Charakterystyczne dla odmiany są aromaty czarnej porzeczki, 
mango, mandarynki, a nawet dojrzałej gruszki. Wina mają potencjał 
do starzenia i w pózniejszych latach pojawiają się nuty 
brzoskwiniowe i różane – nie inaczej jest z tym ekologicznym, 
półsłodkim winem stworzonym przez Weingut Sommer.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Weingut Sommer

scheurebe

czarna porzeczka, owoce 
tropikalne, gruszka

Green Sun 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Weingut Sommer 

rivaner 

• 
•• • 
jabłka, cytrusy, kwiaty, 
zioła 

Green Sun to wyjątkowe wino białe pochodzące z niemieckiego 
regionu Palatynat, produkowane przez winnicę Sommer. Wina tej 
winnicy cechuje zasada minimalnej ingerencji w uprawę winorośli, 
a produkcja jest prowadzona w sposób organiczny i przyjazny 
środowisku. Wino Green Sun to lekkie i rześkie wino o aromacie 
dojrzałych jabłek, cytrusów, kwiatów i ziół, które tworzą 

harmonijną całość. Jest to wino półwytrawne o rześkiej 

kwasowości, które idealnie komponuje się z rybami, owocami 
morza i zielonymi warzywami. To uniwersalne wino, które 
doskonale sprawdzi się nie tylko jako towarzysz wieczoru, ale także 
na weselnym stole 

NIEMCY 

Scheurebe 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Weingut Sommer 

scheurebe 

•• 
••• 
czarna porzeczka, owoce 
tropikalne, gruszka 

Scheurebe to odmiana stworzona ze skrzyżowania lokalnych 
szczepów z Rieslingiem. Dzięki temu powstały winogrona, które 
dość szybko dojrzewają tworząc aromatyczne wina. 
Charakterystyczne dla odmiany są aromaty czarnej porzeczki, 
mango, mandarynki, a nawet dojrzałej gruszki. Wina mają potencjał 
do starzenia i w pózniejszych latach pojawiają się nuty 
brzoskwiniowe i różane - nie inaczej jest z tym ekologicznym, 
półsłodkim winem stworzonym przez Weingut Sommer. 

Weingut Sommer 

Dark Sun 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Weingut Sommer 

merlot, spatburgunder, 
dornfelder 

•• 
••• 
• 
suszone śliwki, dzikie 
jagody, fiołki, goździki, 
nuty wędzone i dymne 

Wino otrzymane z bardzo dojrzałych winogron, które zawierając 
w sobie dużą ilość cukru i naturalnej słodyczy, nadały mu 
półwytrawny, miękki charakter. Spotkamy w nim aromaty 
suszonych śliwek, dzikich jagód, fiołków, goździków oraz 
subtelnych nut wędzonych i dymnych. Wino aksamitne, 
zbalansowane, o łagodnych taninach, pełne naturalnej słodyczy 
i krągłości. 



NIEMCY

Trzeba sięgnąć pamięcią aż do XIII wieku (!!) kiedy na wzgórzu Nonnberg nasadzono 
pierwsze winogrona, które dały początek wielowiekowej tradycji uprawy winorośli w tym 
rejonie. Winnica w obecnym kształcie należy do rodziny Joachima Flicka i obejmuje 
między innymi wspomniane wzgórza Nonnberg oraz Victoriaberg. Te z kolei słyną 
z uprawy najznamienitszych rieslingów, których gorliwą wielbicielką była brytyjska 
Królowa Wiktoria – dla upamiętnienia tego faktu na wybranych etykietach rieslingów 
widnieje imponujący angielski herb królewski. Po dziś dzień rieslingi ze wzgórza 
Victoriaberg są serwowane podczas rozmaitych uroczystości Brytyjskiej Rodziny 
Królewskiej.


Filozofią przyświecającą winnicy jest szacunek wobec przodków, ich pracy, wysiłku 
i wierności prawom natury. Cały zespół winnicy swoją codzienną ciężką pracą stara się 
realizować powyższe wskazania. Uprawiają głównie rieslinga oraz spatburgundera (pinot 
noir), a wina starzą w beczkach wytwarzanych z lokalnej odmiany dębu porastającego 
pobliskie wzgórza Taunus. Dzięki wapiennej glebie wina zyskują wibrującą mineralność 
i finezyjną kwasowość. Wina Joachima Flicka są gwarantem świetnej jakości docenianej 
w wielu miejscach na świecie.

Gdy myślimy o winnicy Weingut Flick pierwszym skojarzeniem 
są historia i siła tradycji.

JOACHIM 

FLICI< 
Gdy myślimy o winnicy Weingut Flick pierwszym skojarzeniem 
są historia i siła tradycji. 

Trzeba sięgnąć pamięcią aż do XI 11 wieku (! !) kiedy na wzgórzu Nonnberg nasadzono 
pierwsze winogrona, które dały początek wielowiekowej tradycji uprawy winorośli w tym 
rejonie. Winnica w obecnym kształcie należy do rodziny Joachima Flicka i obejmuje 
między innymi wspomniane wzgórza Nonnberg oraz Victoriaberg. Te z kolei słyną 

z uprawy najznamienitszych rieslingów, których gorliwą wielbicielką była brytyjska 
Królowa Wiktoria - dla upamiętnienia tego faktu na wybranych etykietach rieslingów 
widnieje imponujący angielski herb królewski. Po dziś dzień rieslingi ze wzgórza 
Victoriaberg są serwowane podczas rozmaitych uroczystości Brytyjskiej Rodziny 
Królewskiej. 

Filozofią przyświecającą winnicy jest szacunek wobec przodków, ich pracy, wysiłku 
i wierności prawom natury. Cały zespół winnicy swoją codzienną ciężką pracą stara się 
realizować powyższe wskazania. Uprawiają głównie rieslinga oraz spatburgundera (pinot 
noir), a wina starzą w beczkach wytwarzanych z lokalnej odmiany dębu porastającego 
pobliskie wzgórza Taunus. Dzięki wapiennej glebie wina zyskują wibrującą mineralność 
i finezyjną kwasowość. Wina Joachima Flicka są gwarantem świetnej jakości docenianej 
w wielu miejscach na świecie. 



NIEMCY

Joachim Flick

Riesling Classic Qba

Klasyczny, orzeźwiający, przyjemny w piciu Riesling z Rheingau. 
Wyśmienity producent dał temu winu wszystko, czego oczekujemy 
po tego typu winie – dobrą kwasowość złagodzona odrobiną 
słodyczy. Fermentowany częściowo w stalowych, a częściowo 
w drewnianych kadziach ma w sobie finezję i elegancję, nuty 
cytrusów, mineralności i dojrzałych tropikalnych owoców. Świetne 
jako uniwersalne wino na prezent czy weselny stół.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


riesling

Joachim Flick

cytrusy, tropikalne owoce, 
kwiaty

Nonnberg

Białe wino z Rheingau, z działki oznaczonej najwyższą klasą jakości 
niemieckiego VDP – Grosse Gewachs. Nazwa wina cztery morgi, 
to tyle ile człowiek mógł kiedyś zaorać w ciągu czterech dni, dziś 
parcela ta ma niewiele ponad hektar a jej nazwa pojawiła się 
w kronikach dotyczących wina już w XII wieku. Ten riesling jest 
skoncentrowany, pełny, a jednocześnie odświeżający, z nutami 
cytrusów, moreli i nektaru kwiatowego. Maratończyk o dużym 
potencjale dojrzewania, idealny na elegancki prezent 
dla wymagających konsumentów. Doskonałe z drobiem, rybami 
i owocami morza.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Joachim Flick

riesling

cytrusy, morele, 
nektar kwiatowy

Vini et Vita

Rześkie i lekkie białe wino z niemieckiego Rheingau. Już sama 
nazwa na etykiecie „Wino i Życie” zdradza, co znajdziemy w butelce 
– świeżość, mineralność, kwasowość i soczystość. W aromatach 
spotkamy nuty jabłek, brzoskwiń, cytrusów, a także świeżego siana. 
Piękna harmonia smaków, gdzie cierpkość przenika się ze słodyczą. 
Idealny na co dzień i od święta szczególnie do ryb, drobiu 
czy warzyw z grilla. Doskonały jako uniwersalne, eleganckie wino 
na weselny stół.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Joachim Flick

riesling

jabłka, brzoskwinie, 
cytrusy, świeże siano

Riesling Classic Qba 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Joachim Flick 

riesling 

• 
••• 
cytrusy, tropikalne owoce, 
kwiaty 

®g% 

FLICK 

Klasyczny, orzeźwiający, przyjemny w piciu Riesling z Rheingau. 
Wyśmienity producent dał temu winu wszystko, czego oczekujemy 
po tego typu winie - dobrą kwasowość złagodzona odrobiną 

słodyczy. Fermentowany częściowo w stalowych, a częściowo 
w drewnianych kadziach ma w sobie finezję i elegancję, nuty 
cytrusów, mineralności i dojrzałych tropikalnych owoców. Świetne 
jako uniwersalne wino na prezent czy weselny stół. 

NIEMCY 

Vini et Vita 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Joachim Flick 

riesling 

••• 
jabłka, brzoskwinie, 
cytrusy, świeże siano 
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Rześkie i lekkie białe wino z niemieckiego Rheingau. Już sama 
nazwa na etykiecie „Wino i Życie" zdradza, co znajdziemy w butelce 
- świeżość, mineralność, kwasowość i soczystość. W aromatach 
spotkamy nuty jabłek, brzoskwiń, cytrusów, a także świeżego siana. 
Piękna harmonia smaków, gdzie cierpkość przenika się ze słodyczą. 
Idealny na co dzień i od święta szczególnie do ryb, drobiu 
czy warzyw z grilla. Doskonały jako uniwersalne, eleganckie wino 
na weselny stół. 

Joachim Flick 

Nonnberg 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Joachim Flick 

riesling 

••• 
cytrusy, morele, 
nektar kwiatowy 

og91 

FUCK 

Ol.J.,~.~erg 

Białe wino z Rheingau, z działki oznaczonej najwyższą klasą jakości 
niemieckiego VDP - Grosse Gewachs. Nazwa wina cztery morgi, 
to tyle ile człowiek mógł kiedyś zaorać w ciągu czterech dni, dziś 
parcela ta ma niewiele ponad hektar a jej nazwa pojawiła się 

w kronikach dotyczących wina już w XI I wieku. Ten riesling jest 
skoncentrowany, pełny, a jednocześnie odświeżający, z nutami 
cytrusów, moreli i nektaru kwiatowego. Maratończyk o dużym 
potencjale dojrzewania, idealny na elegancki prezent 
dla wymagających konsumentów. Doskonałe z drobiem, rybami 
i owocami morza. 



AUSTRIA



AUSTRIA

Różnorodność, pochodzenie i rocznik – każdy pojedynczy składnik jest niezbędny i powinien 
być jasny w smaku. W harmonijnym połączeniu sprawiają, że wino jest kompletnym dziełem 
sztuki.


W ciężkim słońcu południowego regionu Seewinkel w austriackim kraju związkowym 
Burgenland nasze białe i czerwone odmiany winorośli kwitną w różnych winnicach wokół 
Apetlon. Unikalna flora i fauna tego regionu oraz jego klimat są idealne do uprawy winorośli. 
Rezultat: proste i uczciwe wina.


Jako stosunkowo młoda winnica, która wyprodukowała pierwszą kroplę wina pod koniec lat 
dziewięćdziesiątych, nie mamy długiej historii i dlatego nie jesteśmy zobowiązani. Oznacza to, 
że jesteśmy wolni. Lubimy odchodzić od głównego nurtu i stawiać na niezależne, autentyczne 
wina. Rolnictwo ekologiczne, zrównoważone i sprawiedliwe nie jest czymś, o czym długo 
mówimy – po prostu się tym zajmujemy. Zgodnie z naszym mottem "Bez sztuczek. Po prostu 
wino." zostawiamy nasze wino tak dalece, jak to możliwe bez zbędnej technologii 
i przetwarzania. Docelowo chcemy po prostu serwować naszym klientom dobre, czyste wino – 
nic więcej i nic mniej.



Co sprawia, że wino jest dobre? Musi smakować dobrze osobie, 
która je pije. Krótko mówiąc, dla nas nie ma (prawie) czegoś 
takiego jak złe wino. Każde po prostu smakuje inaczej.

M CHAE OPITZ 
o t • 

C s. Just wi e. 

Co sprawia, że wino jest dobre? Musi smakować dobrze osobie, 
która je pije. Krótko mówiąc, dla nas nie ma (prawie) czegoś 
takiego jak złe wino. Każde po prostu smakuje inaczej. 

Różnorodność, pochodzenie i rocznik - każdy pojedynczy składnik jest niezbędny i powinien 
być jasny w smaku. W harmonijnym połączeniu sprawiają, że wino jest kompletnym dziełem 
sztuki. 

W ciężkim słońcu południowego regionu Seewinkel w austriackim kraju związkowym 

Burgenland nasze białe i czerwone odmiany winorośli kwitną w różnych winnicach wokół 
Apetlon. Unikalna flora i fauna tego regionu oraz jego klimat są idealne do uprawy winorośli. 
Rezultat: proste i uczciwe wina. 

Jako stosunkowo młoda winnica, która wyprodukowała pierwszą kroplę wina pod koniec lat 
dziewięćdziesiątych, nie mamy długiej historii i dlatego nie jesteśmy zobowiązani. Oznacza to, 
że jesteśmy wolni. Lubimy odchodzić od głównego nurtu i stawiać na niezależne, autentyczne 
wina. Rolnictwo ekologiczne, zrównoważone i sprawiedliwe nie jest czymś, o czym długo 
mówimy - po prostu się tym zajmujemy. Zgodnie z naszym mottem "Bez sztuczek. Po prostu 
wino." zostawiamy nasze wino tak dalece, jak to możliwe bez zbędnej technologii 
i przetwarzania. Docelowo chcemy po prostu serwować naszym klientom dobre, czyste wino -. . . . . . . 
nic w1ęceJ I nic mnieJ. 
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Michael Opitz

Buddy Talk White

Wino świetnie odzwierciedla szczery i owocowy styl regionu. 
Stworzone z typowych dla niego szczepów winogron, urzeka 
połączeniem nut cytrusowych i kwiatowych, jest świeże, chrupkie, 
lekkie i apetyczne. Ma przy tym bardzo przyzwoitą strukturę, 
dobrze wypełnia usta i niespiesznie finiszuje. Wino organiczne, 
z minimalnym dodatkiem siarczynów.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


sauvignon blanc, muskat 
ottonel, muskateller

Michael Opitz

cytrusy, kwiaty, 
brzoskwinia

Buddy Talk Red

Szczere i owocowe wino, stworzone z typowych dla regionu 
szczepów. W aromacie czujemy świeże, czerwone owoce - wiśnie 
i dojrzałe maliny, podszyte nutami suszonych ziół i akcentami 
ziemistymi. W ustach wytrawne, o średnim ciele i kwasowości, 
dobrej strukturze i gładkich taninach. Wino organiczne, 
z minimalnym dodatkiem siarczynów.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Michael Opitz

blaufränkisch, zweigelt, 
roesler

czerwone owoce, 
suszone zioła, ziemia

Traminer Orangewine

Pinot Gris

Winogrona, przez 3 tygodnie maceracji na skórkach, a następnie 
10 miesięcy w beczkach dębowych i akacjowych dały świetne, 
nietuzinkowe wino pomarańczowe. W aromacie mieszają się nuty 
kwiatowe (róża) i ziołowe, w ustach jest natomiast bardzo świeże, 
a jednocześnie o dobrej strukturze i długim finiszu. Wino 
organiczne, z minimalnym dodatkiem siarczynów.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Michael Opitz

pinot gris, 
traminer

kwiaty (róża), zioła, 
gruszka, jabłko

Buddy Talk White 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Michael Opitz 

sauvignon blanc, muskat 
ottonel, muskateller 

•• • 
cytrusy, kwiaty, 
brzoskwinia 

Wino świetnie odzwierciedla szczery i owocowy styl regionu. 
Stworzone z typowych dla niego szczepów winogron, urzeka 
połączeniem nut cytrusowych i kwiatowych, jest świeże, chrupkie, 
lekkie i apetyczne. Ma przy tym bardzo przyzwoitą strukturę, 
dobrze wypełnia usta i niespiesznie finiszuje. Wino organiczne, 
z minimalnym dodatkiem siarczynów. 

AUSTRIA 

Buddy Talk Red 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Michael Opitz 

blaufrankisch, zweigelt, 
roesler 

•• • 
• 
czerwone owoce, 
suszone zioła, ziemia 

Szczere i owocowe wino, stworzone z typowych dla regionu 
szczepów. W aromacie czujemy świeże, czerwone owoce - wiśnie 

i dojrzałe maliny, podszyte nutami suszonych ziół i akcentami 
ziemistymi. W ustach wytrawne, o średnim ciele i kwasowości, 
dobrej strukturze i gładkich taninach. Wino organiczne, 
z minimalnym dodatkiem siarczynów. 

Michael Opitz 

Pinot Gris 

Traminer Orangewine 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Michael Opitz 

pi not gris, 
traminer 

•• • 
• 
kwiaty (róża), zioła, 
gruszka, jabłko 

[1Jo~ 

Winogrona, przez 3 tygodnie maceracji na skórkach, a następnie 
10 miesięcy w beczkach dębowych i akacjowych dały świetne, 
nietuzinkowe wino pomarańczowe. W aromacie mieszają się nuty 
kwiatowe (róża) i ziołowe, w ustach jest natomiast bardzo świeże, 
a jednocześnie o dobrej strukturze i długim finiszu. Wino 
organiczne, z minimalnym dodatkiem siarczynów. 



ARGENTYNA



ARGENTYNA

Konstatinos i Silvina ponad 15 lat temu podążając za swoimi marzeniami postanowili 
uprawiać organiczne i biodynamiczne wina, które w pełni oddadzą charakter niezłomnej, 
argentyńskiej ziemi. Ich winiarską filozofię można opisać w trzech krótkich słowach – 
zaufanie, szacunek i dyskretna troska. Wychodzą z założenia, że należy zaufać naturze 
i w jak najmniejszym stopniu ingerować w życie wina – ograniczają stosowanie środków 
chemicznych oraz używają naturalnych, dzikich drożdży. Twierdzą, że wino trzeba przede 
wszystkim mądrze wspierać w jego własnym rozwoju. Wszystkie winogrona pochodzą 
wyłącznie z ich upraw i posiadają certyfikacje organiczne.


W ramach Bodegas Krontiras znajdują się dwie winnice – dostojna Lunlunta oraz pełna 
młodzieńczego wigoru Villa Seca Vineyard.


Pierwsza z nich jest położona w regionie Perdiel słynącym ze starych, wiekowych winnic. 
Przepiękna posiadłość zajmuje zaledwie 12 hektarów i porastają ją 120 letnie krzewy 
winne takich odmian jak malbec czy tempranillo. Rześki poranny wiatr znad Andów 
w połączeniu z bliskim sąsiedztwem rzeki Mendoza tworzy wyjątkowy mikroklimat 
idealny to wzrostu znakomitych późniejszych win.


Druga winnica o powierzchni 18 ha położona jest w regionie Maipu i porastają ją młode, 
kilkunastoletnie krzewy takich odmian jak malbec, petit verdot, chardonnay 
czy aglianico. Dzięki swoistemu mikroklimatowi, upalnym dniom i chłodnym nocom wina 
zyskują wspaniały koloryt, aromat i unikalny charakter.

Bodegas Krontiras zrodziła się z miłości. 

___ BO DEGAS __ _ 

KRONTIRAS 
LUJAN DE CUYO--MENDOZA 

Bodegas Krontiras zrodziła się z miłości. 

Konstatinos i Silvina ponad 15 lat temu podążając za swoimi marzeniami postanowili 
uprawiać organiczne i biodynamiczne wina, które w pełni oddadzą charakter niezłomnej, 
argentyńskiej ziemi. Ich winiarską filozofię można opisać w trzech krótkich słowach -
zaufanie, szacunek i dyskretna troska. Wychodzą z założenia, że należy zaufać naturze 
i w jak najmniejszym stopniu ingerować w życie wina - ograniczają stosowanie środków 
chemicznych oraz używają naturalnych, dzikich drożdży. Twierdzą, że wino trzeba przede 
wszystkim mądrze wspierać w jego własnym rozwoju. Wszystkie winogrona pochodzą 
wyłącznie z ich upraw i posiadają certyfikacje organiczne. 

W ramach Bodegas Krontiras znajdują się dwie winnice - dostojna Lunlunta oraz pełna 
młodzieńczego wigoru Villa Seca Vineyard. 

Pierwsza z nich jest położona w regionie Perdiel słynącym ze starych, wiekowych winnic. 
Przepiękna posiadłość zajmuje zaledwie 12 hektarów i porastają ją 120 letnie krzewy 
winne takich odmian jak malbec czy tempranillo. Rześki poranny wiatr znad Andów 
w połączeniu z bliskim sąsiedztwem rzeki Mendoza tworzy wyjątkowy mikroklimat 
idealny to wzrostu znakomitych późniejszych win. 

Druga winnica o powierzchni 18 ha położona jest w regionie Maipu i porastają ją młode, 
kilkunastoletnie krzewy takich odmian jak malbec, petit verdot, chardonnay 
czy aglianico. Dzięki swoistemu mikroklimatowi, upalnym dniom i chłodnym nocom wina 
zyskują wspaniały koloryt, aromat i unikalny charakter. 



Argentyna

Krontiras

miKron Malbec

Świeże, owocowe, ekologiczne czerwone wino, powstałe 
ze szczepu malbec, który mimo, iż pochodzi z Francji obecnie 
popularny jest dzięki Argentynie, która dostarcza ponad 75% 
światowej produkcji win malbec. Soczyste z dominacją aromatu 
czerwonych owoców i zrównoważonym poziomem tanin. 
Wyczuwalne również aromaty kwiatowo-ziołowe. Wino 
wyjątkowe, o szczególnej ekspresji. Bodegas Krontiras do jego 
produkcji stosuje winogrona uprawiane metodą organiczną. 
Dobrze skomponuje się ze grillowanym mięsem, ale również 
z duszonymi, aromatycznymi warzywami.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


malbec

Bodegas Krontiras

czerwone owoce, 
owoce leśne, zioła

Explore Malbec Organic

Eleganckie i złożone czerwone wino. Organicznie i biodynamicznie 
prowadzona, położona na wysokości 700 m. n.p.m. winnica 
w Maipu pozwala stworzyć czystego i pełnego smaku 
argentyńskiego Malbeca. Powstaje z ręcznie zbieranych 
i selekcjonowanych winogron. Dojrzewa następnie ponad rok 
we francuskich beczkach co pozwala na piękny balans między 
świeżością i kwasowością a głębią i przyprawowością smaku. 
Świetne na prezent, jak również jako uniwersalne wino na weselny 
stół.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Bodegas Krontiras

malbec

czerwone owoce, 
wanilia, czekolada

Explore Petit Verdot

Czerwone wino z argentyńskiego regionu Mendoza, złożone 
i pełne. Uprawiane w sposób organiczny i ręcznie zbierane 
winogrona Petit Verdot fermentują w stalowych kadziach, a potem 
dojrzewają przez 18 miesięcy w beczkach z dębu francuskiego 
i przez kolejne 6 w butelkach. Otrzymujemy wino pełne, o solidnej 
budowie i głębokim rubinowym kolorze. Urzeka aromatami 
dojrzałych jagód leśnych, dzikich kwiatów, ziół i oliwek. Złożone, 
o dobrej kawowości i zaokrąglonych garbnikach, z długim i trwałym 
finiszem. Argentyńska odsłona francuskiej klasyki. Doskonałe 
w połączeniu z czerwonym mięsem, dziczyzną i daniami z grzybów 
leśnych.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Bodegas Krontiras

petit verdot

jagody leśne, dzikie 
kwiaty, zioła, oliwki

miKron Malbec 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Bodegas Krontiras 

malbec 

••• 
• 
czerwone owoce, 
owoce leśne, zioła 

~All C 

Świeże, owocowe, ekologiczne czerwone wino, powstałe 
ze szczepu malbec, który mimo, iż pochodzi z Francji obecnie 
popularny jest dzięki Argentynie, która dostarcza ponad 75% 
światowej produkcji win malbec. Soczyste z dominacją aromatu 
czerwonych owoców zrównoważonym poziomem tanin. 
Wyczuwalne równiez aromaty kwiatowo-ziołowe. Wino 
wyjątkowe, o szczególnej ekspresji. Bodegas Krontiras do jego 
produkcji stosuje winogrona uprawiane metodą organiczną. 

Dobrze skomponuje się ze grillowanym mięsem, ale również 
z duszonymi, aromatycznymi warzywami. 

ARGENTYNA 

Explore Malbec Organie 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Bodegas Krontiras 

malbec 

•• • 
••• 
czerwone owoce, 
wanilia, czekolada 

KRONTIRAS 
F X P L O R E 
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Eleganckie i złożone czerwone wino. Organicznie i biodynamicznie 
prowadzona, położona na wysokości 700 m. n.p.m. winnica 
w Maipu pozwala stworzyć czystego pełnego smaku 
argentyńskiego Malbeca. Powstaje z ręcznie zbieranych 
i selekcjonowanych winogron. Dojrzewa następnie ponad rok 
we francuskich beczkach co pozwala na piękny balans między 
świeżością i kwasowością a głębią i przyprawowością smaku. 
Świetne na prezent, jak również jako uniwersalne wino na weselny 
stół. 

Krontiros 

Explore Petit Verdot 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Bodegas Krontiras 

petit verdot 

•• • 
••• 
jagody leśne, dzikie 
kwiaty, zioła, oliwki 

IKRONTIJ?AS 
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Czerwone wino z argentyńskiego regionu Mendoza, złożone 

i pełne. Uprawiane w sposób organiczny i ręcznie zbierane 
winogrona Petit Verdot fermentują w stalowych kadziach, a potem 
dojrzewają przez 18 miesięcy w beczkach z dębu francuskiego 
i przez kolejne 6 w butelkach. Otrzymujemy wino pełne, o solidnej 
budowie i głębokim rubinowym kolorze. Urzeka aromatami 
dojrzałych jagód leśnych, dzikich kwiatów, ziół i oliwek. Złożone, 
o dobrej kawowości i zaokrąglonych garbnikach, z długim i trwałym 
finiszem. Argentyńska odsłona francuskiej klasyki. Doskonałe 

w połączeniu z czerwonym mięsem, dziczyzną i daniami z grzybów 
leśnych. 



Argentyna

Krontiras

Malbec

Dona Silvina Reserva 

Pełne i złożone, czerwone wino argentyńskie. Ponad 120 letnie 
krzewy Malbeca dają niewielką ilość, ale bardzo intensywnych 
w smaku winogron. Organicznie i biodynamicznie prowadzona, 
położona na wysokości 900 mnpm winnica w Lunlunta pozwala 
stworzyć intensywnego i pełnego Malbeca. Aromaty pieczonych 
jeżyn i suszonych śliwek mieszają się tu z nutami czekolady, kawy, 
dymu. Eleganckie, bogate i długowieczne, doskonałe na prezent. 
Przy stole świetnie komponuje się z sezonowanymi stekami 
wołowymi i dojrzałymi serami.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


malbec

Bodegas Krontiras

jeżyny, suszone śliwki, 
czekolada, kawa, dym

Malbec Natural

W pełni biodynamicznie i naturalne wino (bez nawozów, 
szczepionych drożdży, beczek) pachnące wiśniami, jagodami 
i jeżynami, suszonymi kwiatami i ziołami. Zbalansowane 
i eleganckie, przyjemnie odświeża usta i nawilża kubki smakowe, 
co doskonale pozwala cieszyć się jedzeniem, które mu towarzyszy – 
polecamy zwłaszcza ze stekami wołowymi i wieprzowiną z grilla. 
Zamknięte w butelce z etykietą inspirowaną twórczością 
Hieronima Boscha będzie ciekawym i niebanalnym prezentem.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Bodegas Krontiras

malbec

czerwone owoce, 
wanilia, czekolada

Aglianico Natural

Naturalne czerwone wino ze szczepu Aglianico. Winnica Krontiras 
położona jest w Mauipu w Mendozie. Zarządza nią grecko-
argentyńskie małżeństwo Konstatinos oraz Silvina Krontiras. 
Od 15 lat produkują wina w sposób ekologiczny (wszystkie 
posiadają certyfikat organiczny). Na wzgórzach Lujan de Cuyo 
uprawiają przede wszystkim znane w Argentynie szczepy: Malbeca, 
Petit Verdot czy Chardonnay, ale także winogrona z rodzinnego 
kraju Konstantinosa – Aglianico. Właśnie z tego szczepu pochodzi 
to czerwone wino. Odnaleźć w nim można aromaty świeżych wiśni, 
mięty i anyżu. W ustach jest soczyste, o wyraźnych taninach. Mimo 
14% alkoholu i poważnej budowy zachowuje doskonały balans 
i świeżość. Muśnięte jest dojrzewaniem w beczce.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Bodegas Krontiras

Aglianico

świeże wiśnie, mięta, 
anyż

Dona Silvina Reserva 

Malbec 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Bodegas Krontiras 

malbec 

•• • 
••• 
jeżyny, suszone śliwki, 
czekolada, kawa, dym 

DO~ A SILVINA 

Pełne i złożone, czerwone wino argentyńskie. Ponad 120 letnie 
krzewy Malbeca dają niewielką ilość, ale bardzo intensywnych 
w smaku winogron. Organicznie i biodynamicznie prowadzona, 
położona na wysokości 900 mnpm winnica w Lunlunta pozwala 
stworzyć intensywnego i pełnego Malbeca. Aromaty pieczonych 
jeżyn i suszonych śliwek mieszają się tu z nutami czekolady, kawy, 
dymu. Eleganckie, bogate i długowieczne, doskonałe na prezent. 
Przy stole świetnie komponuje się z sezonowanymi stekami 
wołowymi i dojrzałymi serami. 

ARGENTYNA 

Malbec Natural 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Bodegas Krontiras 

malbec 

••• 
•• 
czerwone owoce, 
wanilia, czekolada 

W pełni biodynamicznie i naturalne wino (bez nawozów, 
szczepionych drożdży, beczek) pachnące wiśniami, jagodami 
i jeżynami, suszonymi kwiatami i ziołami. Zbalansowane 
i eleganckie, przyjemnie odświeża usta i nawilża kubki smakowe, 
co doskonale pozwala cieszyć się jedzeniem, które mu towarzyszy -
polecamy zwłaszcza ze stekami wołowymi i wieprzowiną z grilla. 
Zamknięte w butelce z etykietą inspirowaną twórczością 

Hieronima Boscha będzie ciekawym i niebanalnym prezentem. 

Krontiros 

Aglianico Natural 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Bodegas Krontiras 

Aglianico 

•• • 
•• 
świeże wiśnie, mięta, 
anyż 

Naturalne czerwone wino ze szczepu Aglianico. Winnica Krontiras 
położona jest w Mauipu w Mendozie. Zarządza nią grecko
argentyńskie małżeństwo Konstatinos oraz Silvina Krontiras. 
Od 15 lat produkują wina w sposób ekologiczny (wszystkie 
posiadają certyfikat organiczny). Na wzgórzach Lujan de Cuyo 
uprawiają przede wszystkim znane w Argentynie szczepy: Malbeca, 
Petit Verdot czy Chardonnay, ale także winogrona z rodzinnego 
kraju Konstantinosa - Aglianico. Właśnie z tego szczepu pochodzi 
to czerwone wino. Odnaleźć w nim można aromaty świeżych wiśni, 
mięty i anyżu. W ustach jest soczyste, o wyraźnych taninach. Mimo 
14% alkoholu i poważnej budowy zachowuje doskonały balans 
i świeżość. Muśnięte jest dojrzewaniem w beczce. 
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CHILE

Na początku ubiegłego stulecia Don Victor Henríquez uprawiał winorośl na niewielkiej parceli 
w miejscowości Parral. Rodzinny interes trwał do 1936 roku, gdy Don Victor postanowił 
wykupić z rąk francuskich przedsiębiorców winnicę El Aromo. Wówczas jego marzenie 
o produkcji jakościowych win na większą skalę ziściło się. 


W 1970 roku winnicą zaczęli zarządzać synowie Don Victora – Arturo i Manuel. Podobnie jak 
ich ojciec dostrzegali olbrzymi potencjał tamtejszego terroir. Starali się kontynuować jego 
wizję, jednak z biegiem czasu postanowili zmienić sposób zarządzania przedsiębiorstwem. 
Po zwiedzeniu wielu innych winnic uświadomili sobie, że muszą podążać za panującymi 
trendami. 


W latach 90-tych podjęli decyzję o wprowadzeniu innowacyjnych rozwiązań zarówno 
w procesie winifikacji jak i uprawy winorośli. Zaowocowało to jeszcze większym rozwojem 
firmy, która obecnie jest jedną z największych i najbardziej szanowanych winnic nie tylko 
w Maule Valley, ale także Chile. Na 61 hektarach uprawiają zarówno rodzime szczepy, jak 
choćby Carmenere, ale także międzynarodowe: cabernet sauvignon, chardonnay, merlot. 


Jako grupa Vina Aromo”produkują łącznie 20 milionów butelek, z czego 4 miliony jest 
eksportowanych.


Winiarska tradycja rodziny Henríquez w Maule Valley sięga 
początku XX wieku.

"'1tl 

INA ROMO 
VAL LE DEL MAULE• CHILE 

Winiarska tradycja rodziny Henrfquez w Maule Valley sięga 

początku XX wieku. 

Na początku ubiegłego stulecia Don Victor Henriquez uprawiał winorośl na niewielkiej parceli 
w miejscowości Parral. Rodzinny interes trwał do 1936 roku, gdy Don Victor postanowił 
wykupić z rąk francuskich przedsiębiorców winnicę El Aromo. Wówczas jego marzenie 
o produkcji jakościowych win na większą skalę ziściło się. 

W 1970 roku winnicą zaczęli zarządzać synowie Don Victora - Arturo i Manuel. Podobnie jak 
ich ojciec dostrzegali olbrzymi potencjał tamtejszego terroir. Starali się kontynuować jego 
wizję, jednak z biegiem czasu postanowili zmienić sposób zarządzania przedsiębiorstwem. 
Po zwiedzeniu wielu innych winnic uświadomili sobie, że muszą podążać za panującymi 

trendami. 

W latach 90-tych podjęli decyzję o wprowadzeniu innowacyjnych rozwiązań zarówno 
w procesie winifikacji jak i uprawy winorośli. Zaowocowało to jeszcze większym rozwojem 
firmy, która obecnie jest jedną z największych i najbardziej szanowanych winnic nie tylko 
w Maule Valley, ale także Chile. Na 61 hektarach uprawiają zarówno rodzime szczepy, jak 
choćby Carmenere, ale także międzynarodowe: cabernet sauvignon, chardonnay, merlot. 

Jako grupa Vina Aromo"produkują łącznie 20 milionów butelek, z czego 4 miliony jest 
eksportowanych. 
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Vina Aromo

Sauvignon Blanc

Caleuche

Sauvignon blanc w odsłonie nowoświatowej - z ciepłego, 
chilijskiego klimatu. Posiada bladożółty kolor z zielonymi 
refleksami. W zapachu dominują aromaty cytrusów, w tym skórki 
z cytryny oraz grapefruita, a także nuty świeżej brzoskwini, 
marakuji i kwiatów akacji. W ustach jest lekkie, świeże, 
zbalansowane i równie owocowe z dominującymi akcentami 
cytrusów i niuansem owoców egzotycznych.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


sauvignon blanc

Vina Aromo

cytrusy, brzoskwinia, 
marakuja, kwiaty akacji

Caleuche Chardonnay

Zbalansowane, krągłe chardonnay w odsłonie nowoświatowej. 
W nosie przeważają nuty słodkich cytrusów i owoców 
tropikalnych, z delikatnym akcentem miodu. Na podniebieniu dość 
świeże, z łagodną kwasowością, przy tym dobrze zbudowane, 
zbalansowane, owocowe w smaku z akcentami dojrzałych jabłek 
i toffi na finiszu. Czuć w nim ciepły, chilijski klimat, ale udało się też 
zachować balans i dawkę odświeżenia. 

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Vina Aromo

chardonnay

cytrusy, owoce 
tropikalne, jabłka, toffi

Cabernet Sauvignon

Caleuche

Klasyczny cabernet sauvignon w nowoświatowej odsłodnie. 
Intensywny rubinowy kolor. W nosie aromaty dojrzałej śliwki 
oraz wiśni, owoców leśnych oraz tytoniu. W ustach dojrzałe taniny, 
obecna, lecz nie dominująca kwasowość, krągła struktura. Wino 
jest konsekwentne - nuty aromatyczne z zapachu znajdziemy 
też w ustach. Finisz soczysty, owocowy i lekko pikantny.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Vina Aromo

cabernet sauvignon

śliwka, wiśnia, owoce 
leśne, tytoń

Caleuche 

Sauvignon Blanc 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

VinaAromo 

sauvignon blanc 

••• 
cytrusy, brzoskwinia, 
marakuja, kwiaty akacji 

CALEUCHE 

Sauvignon blanc w odsłonie nowoświatowej - z ciepłego, 

chilijskiego klimatu. Posiada bladożółty kolor z zielonymi 
refleksami. W zapachu dominują aromaty cytrusów, w tym skórki 
z cytryny oraz grapefruita, a także nuty świeżej brzoskwini, 
marakuji i kwiatów akacji. W ustach jest lekkie, świeże, 

zbalansowane i równie owocowe z dominującymi akcentami 
cytrusów i niuansem owoców egzotycznych. 

CHILE 

Caleuche Chardonnay 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

VinaAromo 

chardonnay 

••• 
cytrusy, owoce 
tropikalne, jabłka, toffi 

CA EUCHE 

Zbalansowane, krągłe chardonnay w odsłonie nowoświatowej. 

W nosie przeważają nuty słodkich cytrusów i owoców 
tropikalnych, z delikatnym akcentem miodu. Na podniebieniu dość 
świeże, z łagodną kwasowością, przy tym dobrze zbudowane, 
zbalansowane, owocowe w smaku z akcentami dojrzałych jabłek 
i toffi na finiszu. Czuć w nim ciepły, chilijski klimat, ale udało się też 
zachować balans i dawkę odświeżenia. 

Vino Aromo 

Caleuche 

Cabernet Sauvignon 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

VinaAromo 

cabernet sauvignon 

••• 
• 
śliwka, wiśnia, owoce 
leśne, tytoń 

CAL 

Klasyczny cabernet sauvignon w nowoświatowej odsłodnie. 

Intensywny rubinowy kolor. W nosie aromaty dojrzałej śliwki 

oraz wiśni, owoców leśnych oraz tytoniu. W ustach dojrzałe taniny, 
obecna, lecz nie dominująca kwasowość, krągła struktura. Wino 
jest konsekwentne - nuty aromatyczne z zapachu znajdziemy 
też w ustach. Finisz soczysty, owocowy i lekko pikantny. 



CHILE

Vina Aromo

Caleuche Merlot Reserva

Dobrze zbudowane, złożone wino z ciepłego, chilijskiego klimatu. 
W zapachu dominują aromaty dojrzałych czerwonych owoców, 
takich jak truskawki i wiśnie, a także nuty przypraw korzennych 
i suszonych ziół. Dzięki dojrzewaniu przez 6 miesięcy w beczkach 
z dębu francuskiego i amerykańskiego nabiera intensywnego 
charakteru. W ustach jest pełne, gładkie, w smaku owocowe 
z akcentami mlecznej czekolady, o zrównoważonej kwasowości 
i gładkich taninach. Na finiszu długie, okrągłe, miękkie i lekko 
pikantne.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Vina Aromo

merlot

czerwone owoce, 
przyprawy korzenne, zioła

Carmenere Reserva

Caleuche

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


carmnere


maliny, śliwki, pieprz, kawa, 
przyprawy korzenne

Vina Aromo

Nowoświatowa odsłona szczepu carmenere - francuskiego 
z pochodzenia, który zdecydowanie lepiej zadomowił się właśnie 
w Chile. Wino o rubinowym kolorze z fioletowymi refleksami. 
W nosie dominują aromaty malin, śliwek, pieprzu i kawy oraz nuty 
przypraw korzennych. Dzięki dojrzewaniu przez 6 miesięcy 
w dębowych beczkach nabiera pełnej struktury i gładkich, 
owocowych tanin, które pozostawiają lekko słodki posmak. Smak 
uzupełniają nuty owocowe, czekolady i dymu. Pełne, intensywne, 
łagodne jednocześnie.

Caleuche Merlot Reserva 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

VinaAromo 

merlot 

••• 
• 
czerwone owoce, 
przyprawy korzenne, zioła 

CALEUCHE. 

Dobrze zbudowane, złożone wino z ciepłego, chilijskiego klimatu. 
W zapachu dominują aromaty dojrzałych czerwonych owoców, 
takich jak truskawki i wiśnie, a także nuty przypraw korzennych 
i suszonych ziół. Dzięki dojrzewaniu przez 6 miesięcy w beczkach 
z dębu francuskiego i amerykańskiego nabiera intensywnego 
charakteru. W ustach jest pełne, gładkie, w smaku owocowe 
z akcentami mlecznej czekolady, o zrównoważonej kwasowości 
i gładkich taninach. Na finiszu długie, okrągłe, miękkie i lekko 
pikantne. 

CHILE 

Vino Aromo 

Caleuche 

Carmenere Reserva 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

VinaAromo 

carmnere 

• 
••• 
•• 
maliny, śliwki, pieprz, kawa, 
przyprawy korzenne 

CALE U CHE 

Nowoświatowa odsłona szczepu carmenere - francuskiego 
z pochodzenia, który zdecydowanie lepiej zadomowił się właśnie 
w Chile. Wino o rubinowym kolorze z fioletowymi refleksami. 
W nosie dominują aromaty malin, śliwek, pieprzu i kawy oraz nuty 
przypraw korzennych. Dzięki dojrzewaniu przez 6 miesięcy 

w dębowych beczkach nabiera pełnej struktury i gładkich, 
owocowych tanin, które pozostawiają lekko słodki posmak. Smak 
uzupełniają nuty owocowe, czekolady i dymu. Pełne, intensywne, 
łagodne jednocześnie. 



NOWA
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NOWA ZELANDIA

To właśnie tutaj postanowił zapuścić winiarskie korzenie i uprawiać 
krzewy winorośli. Misty Cove znajduje się w rozległej dolinie Wairau 
Valley, skąd roztacza się zapierający dech w piersiach widok na Alpy 
Południowe. Andrew lubi powtarzać, że wina które tworzy nabierają cech 
zarówno otaczającego je regionu jak i osobowości winiarzy, którzy się nim 
opiekują. Ich wina są przesiąknięte nowozelandzkim duchem pełnym 
drapieżności, niezłomności, intensywności i wyrazistego charakteru. 


W swojej winnicy łączą tradycyjne techniki produkcji z nowoczesnymi 
technologiami, dzięki czemu uzyskują bujne i aromatyczne wina. 
Uprawiają przede wszystkim szczepy białe, z wiodącym prym sauvignon 
blanc, jak również czerwone z pinot noir na czele. 


Misty Cove to synonim wysokiej jakości, pełnego oddania tutejszej 
wymagającej ziemi i ekscentrycznego ducha właścicieli

Misty Cove to butikowa, niewielka winnica założona 
przez ekscentrycznego Andrew Bailey – rdzennego 
Nowozelandczyka, dorastającego w malowniczym 
regionie Marlborough.

MISTY 
COVE 
WINES 
Misty Cove to butikowa, niewielka winnica założona 
przez ekscentrycznego Andrew Bailey - rdzennego 
Nowozelandczyka, dorastającego w malowniczym 
regionie Marlborough. 

To właśnie tutaj postanowił zapuścić winiarskie korzenie i upraw1ac 
krzewy winorośli. Misty Cove znajduje się w rozległej dolinie Wairau 
Valley, skąd roztacza się zapierający dech w piersiach widok na Alpy 
Południowe. Andrew lubi powtarzać, że wina które tworzy nabierają cech 
zarówno otaczającego je regionu jak i osobowości winiarzy, którzy się nim 
opiekują. Ich wina są przesiąknięte nowozelandzkim duchem pełnym 

drapieżności, niezłomności, intensywności i wyrazistego charakteru. 

W swojej winnicy łączą tradycyjne techniki produkcji z nowoczesnymi 
technologiami, dzięki czemu uzyskują bujne i aromatyczne wina. 
Uprawiają przede wszystkim szczepy białe, z wiodącym prym sauvignon 
blanc, jak również czerwone z pinot noir na czele. 

Misty Cove to synonim wysokiej jakości, pełnego oddania tutejszej 
wymagającej ziemi i ekscentrycznego ducha właścicieli 



NOWA ZELANDIA

Misty Cove

The Founder

Wino nowozelandzkie, z winnic w regionie Marlborough. Powstaje 
z mocno dojrzałych winogron, dzięki czemu zyskuje aromaty 
słodkich owoców – marakui i brzoskwiń oraz świeżych ziół. 
W ustach świeże i orzeźwiające o nutach agrestu, brzoskwiń 
i marakuji z cytrusową nutą na finiszu. Doskonałe jako aperitif, 
a także do ryb, owoców morza, białych mięs, drobiu, sałatek 
i makaronów.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


sauvignon blanc


Misty Cove

marakuja, brzoskwinia, 
zioła

Sauvignon Blanc

Wino ze szczepu sauvignon blanc dojrzewające na osadzie (sur lie). 
Wino o jasnym kolorze, w nosie intensywne aromaty tropikalnych 
owoców, cytryny, marakui. Kwasowość łagodzą nuty miodu oraz 
białych winogron i odrobina mineralności. Dobrze skomponuje się 
z owocami morza, białym mięsem oraz sałatkami. Sur lie to termin 
francuski, oznaczający, że wino dojrzewa na drożdżach, które 
pozostały w beczce lub zbiorniku po zakończonym procesie 
fermentacji. Proces ten wpływa na smak, aromat i strukturę wina, 
dodając mu dodatkowej głębi i złożoności.

Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Misty Cove

sauvignon blanc

tropikalne owoce, cytryny, 
marakuja, miód

NOWA ZELANDIA 

The Founder 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

MistyCove 

sauvignon blanc 

••• 
marakuja, brzoskwinia, 
zioła 

Wino nowozelandzkie, z winnic w regionie Marlborough. Powstaje 
z mocno dojrzałych winogron, dzięki czemu zyskuje aromaty 
słodkich owoców - marakui i brzoskwiń oraz świeżych ziół. 

W ustach świeże i orzeźwiające o nutach agrestu, brzoskwiń 

i marakuji z cytrusową nutą na finiszu. Doskonałe jako aperitif, 
a także do ryb, owoców morza, białych mięs, drobiu, sałatek 
i makaronów. 

Misty Cove 

Sauvignon Blanc 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

MistyCove 

sauvignon blanc 

•• • 
tropikalne owoce, cytryny, 
marakuja, miód 

Wino ze szczepu sauvignon blanc dojrzewające na osadzie (sur lie). 
Wino o jasnym kolorze, w nosie intensywne aromaty tropikalnych 
owoców, cytryny, marakui. Kwasowość łagodzą nuty miodu oraz 
białych winogron i odrobina mineralności. Dobrze skomponuje się 
z owocami morza, białym mięsem oraz sałatkami. Sur lie to termin 
francuski, oznaczający, że wino dojrzewa na drożdżach, które 
pozostały w beczce lub zbiorniku po zakończonym procesie 
fermentacji. Proces ten wpływa na smak, aromat i strukturę wina, 
dodając mu dodatkowej głębi i złożoności. 



USA



USA

Kiedy zbyt dużo rozmyślamy, zastanawiamy się i dochodzimy do wniosku, że każdy mały 
drobiazg jest tak ważny… ignorujemy to, co naprawdę ma znaczenie. Dobro. Uczciwość. 
Pyszny smak. I nieskomplikowanie, dlatego Bread & Butter z rozmysłem tworzy wina, 
które nie wymagają już później żadnych dodatkowych przemyśleń, aby się nimi cieszyć.


Winemakerem winnicy jest Linda Trotta. Przed dołączeniem do Bread & Butter Linda 
pracowała jako Head Winemaker i Director of Winemaking w prestiżowych winnicach, 
takich jak Jamieson Ranch Vineyards, Swiftwater Cellars i Gundlach Bundschu Winery. 
W 2018 roku Linda została uznana przez North Bay Business Journal winiarzem roku 
Napa Valley.


Pochodząca z południowej Kalifornii Linda uzyskała stopnie naukowe z enologii 
na Uniwersytecie Kalifornijskim w Davis. Kierowała organizacjami promującymi rozwój 
karier kobiet w branży winiarskiej.

Winnica Bread & Butter wierzy, że dobre rzeczy w życiu nie 
powinny być skomplikowane. Dobre rzeczy powinny być 
po prostu dobre. Dobre, szczere i pyszne. I nieskomplikowane.



BREAD 6 BUTTER 
Winnica Bread & Butter wierzy, że dobre rzeczy w życiu nie 
powinny być skomplikowane. Dobre rzeczy powinny być 
po prostu dobre. Dobre, szczere i pyszne. I nieskomplikowane. 

Kiedy zbyt dużo rozmyślamy, zastanawiamy się i dochodzimy do wniosku, że każdy mały 
drobiazg jest tak ważny ... ignorujemy to, co naprawdę ma znaczenie. Dobro. Uczciwość. 
Pyszny smak. I nieskomplikowanie, dlatego Bread & Butter z rozmysłem tworzy wina, 
które nie wymagają już później żadnych dodatkowych przemyśleń, aby się nimi cieszyć. 

Winemakerem winnicy jest Linda Trotta. Przed dołączeniem do Bread & Butter Linda 
pracowała jako Head Winemaker i Director of Winemaking w prestiżowych winnicach, 
takich jak Jamieson Ranch Vineyards, Swiftwater Cellars i Gundlach Bundschu Winery. 
W 2018 roku Linda została uznana przez North Bay Business Journal winiarzem roku 
Napa Valley. 

Pochodząca z południowej Kalifornii Linda uzyskała stopnie naukowe z enologii 
na Uniwersytecie Kalifornijskim w Davis. Kierowała organizacjami promującymi rozwój 
karier kobiet w branży winiarskiej. 
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USA

Bread & Butter

Chardonnay

Klasyczne kalifornijskie chardonnay dojrzewające w dębowej 
beczce. W nosie znajdziemy aromaty dojrzałych owoców 
tropikalnych, podkreślone nutami masła, wanilii miodu. W ustach 
krągłe, konsekwentne w smaku, o długim, aksamitnym finiszu.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


chardonnay

Bread&Butter

owoce tropikalne, 
masło, wanilia, miód

Pinot Noir

Z jednej strony soczysty, z nutami czerwonych owoców, z drugiej 
krągły, bogaty, delikatnie podszyty aromatami dębowej beczki - 
wanilii i korzennych przypraw. Żywa kwasowość, gładkie taniny, 
długi, słodkawy finisz.


Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Bread&Butter

pinot noir


czerwone owoce, wanilia, 
korzenne przyprawy

Cabernet Sauvignon

Dobrze zbudowany i intensywny cabernet z Kalifornii, 
z klasycznymi nutami dojrzałej, czarnej porzeczki, kawy, gorzkiej 
czekolady i korzennych przypraw. W ustach sporo ciała, dobra 
kwasowość i obfitość gładkich tanin, prowadzące do długiego 
finiszu z nutą słodkiej wanilii.



Producent


Szczep


Słodycz


Kwasowość 


Taniny


Aromaty


Food pairing


Bread&Butter

cabernet sauvignon


czarna porzeczka, kawa, 
gorzka czekolada

Chardonnay 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Bread&Butter 

chardonnay 

•• • 
owoce tropikalne, 
masło, wanilia, miód 

BREAD, & BUTTER 
eno,oon noy 

Klasyczne kalifornijskie chardonnay dojrzewające w dębowej 

beczce. W nosie znajdziemy aromaty dojrzałych owoców 
tropikalnych, podkreślone nutami masła, wanilii miodu. W ustach 
krągłe, konsekwentne w smaku, o długim, aksamitnym finiszu. 

Pinot Noir 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

USA 

Bread&Butter 

pinot noir 

•• • 
•• 
czerwone owoce, wanilia, 
korzenne przyprawy 

BREAD & BUTT1Er • 
p I n o I n o Ir 

Z jednej strony soczysty, z nutami czerwonych owoców, z drugiej 
krągły, bogaty, delikatnie podszyty aromatami dębowej beczki -
wanilii i korzennych przypraw. Żywa kwasowość, gładkie taniny, 
długi, słodkawy finisz. 

Breod & Butter 

Cabernet Sauvignon 

Producent 

Szczep 

Słodycz 

Kwasowość 

Taniny 

Aromaty 

Food pairing 

Bread&Butter 

cabernet sauvignon 

•• • 
•• 
czarna porzeczka, kawa, 
gorzka czekolada 

cobern•• st11u1i1lg nt0ri 
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Dobrze zbudowany i intensywny cabernet z Kalifornii, 
z klasycznymi nutami dojrzałej, czarnej porzeczki, kawy, gorzkiej 
czekolady i korzennych przypraw. W ustach sporo ciała, dobra 
kwasowość i obfitość gładkich tanin, prowadzące do długiego 
finiszu z nutą słodkiej wanilii. 
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